
;/Página 1 de 73'

NOM~ FtE DEL UClTANTE: PROVEEDOR DE PRODUCTOS MEXICANOS lACE SA DE CV

DescrIpción U.Medida cantidad Cantidad Precio PredoTotal PrecioTotalPartIda Mfl'lima M'xlma Unitario Minlmo Mblmo!
1 Aceite de Oliva lbarra :

Marca: Ibarra pieza 946 mi 27.6 46 128.3 $ 3,541.08 $ 5,90f18O
.1 Procedencia: Espana

2 Aceite eh Aerosol capullo
PlaSTD204 i

Marca:CapuBo 4.8 8 55.25 $ 265.20 $ 442:00
Procedencia: ttiéxico O.F

grs.

3 AceiteVegetal UIroMarca: Maravma 5235.6 8726 33 $ 172,774.80 $ 287,958.00.-
P~eoda:Ve~z

114 Agua Bonafont
Marca: Bonafont 500 11'11 21 35 4.5 s '94.50 $ , 1~5O O

Procedencia:Estado de México r, (j-5 Aju en Polvo \

Marca:Ajax pza582grs. 277.8 463 26.2 $ 7,278.36 $ 1Z,130.60
Procedeócia:OistJjtoFederal
AJONJOLl Semilla oleaginosa de la

~

familia de las predaliáceas, de forma
semltr1angular, de 2 mm y de color .
amarillentoque se encuentra contenida

6 en su fruto, el cual ~e la fortna de 1010 89 67.2
cápsulade 3 ctI'I de largo, eIlla que hay 53.4 $ 3,588.48 $ 5.980.~ I
4 series verticales de sem1las. De esta I
semilla se obtieI'Ie aceite para cocinar
ampllatnel'ltecoc'tlerclallzado
Marca: La Flor de JáiSC:O
Procedeócij!: J~~
AMARANTO 8nombre de amaranto o .-

7 bledo se aplica tal'lto a la semilla como kilo 33.6 56 72.1 $ 2,422.56 $ 4,037.60
a la planta de la familia de las
amaranl:K:eas, compuesta de 60

PROVEEDOR DE PRODUCTOS MEXICANOS JACE, S.A. DE C.V.

LA DE 13:00 HRS.
HABIt:NDOSE REUNIDO EN LA SALA DE JUNTAS, UBICADA EN EL SEGUNDO PISO DE LA
RECURSOS MATERIALES, SERVICIOS y ADQUISICIONES, CON DOMICILIO EN CALLE LEONARDA .... ""' ...,,
BLANCO NÚMEROO60, COLONIAACXOTLA DEL RIO,DE ESTA CIUDADCAPITAL, LOSCC. JORGE CAPIZ JASSO,
DIRECTOR DE RECURSOS MATERIALES, SERVICIOS y ADOUISlCIONES, PRESIDIENDOESTEEVENTO LA~IC.
ALEJANDRA FLORES MONTALVODECONFORMIDADA LA DESIGNACiÓNREALIZADAPOREL PRIMERODE:LOS
MENCIONADOS, MEDIANTE MEDIANTE OFICIO DELEGATORIO AJ/44712014 DE FECHA 28 DE ENERO DEL ~OS
MIL CATORCE, COMO REPRESENTANTES DE LA CONVOCANTE, ASIMISMO, LA LIC. MA. ELENA PICA.Z0
SÁNCHEZ COMO REPRESENTANTE DE LA CONTRATANTE, CON FUNDAMENTO EN LOS ARTlcULOS: 31
FRACCIÓN 11INCISO C) y 33 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS y SERVICIOS DEL ESTADO
DE TLAXCALA y DE CONFORMIDAD AL PUNTO 13 DE LA~ BASES DJ: LA PRESENTE LlC'M"ACIÓN,y UNA~¡El
EMITIDO EL DICTAMEN ECONÓMICO, LA CONVOCANTE BASANDOSE EN EL MISMO Y QUE LA CONTRAT TE
CUENTA CON LOS RECURSOS PARA LLEVAR A CABO LA ADQUISICIÓN DE LOS BIENES MOTIVO DE E TA
LICITACIÓN, DETERMINA OTORGAR EL CONTRATO A LOS L1CITANTESQUE OFERTARON LAS PROPUESTAS
ECONÓMICAS MAS BAJAS Y CUMPLIERON CON LOS REQUISITOS LEGALES, Tl:CNICOS y ECONÓMIOOS
SOLICITADOS, QUEDANDO DE LA SIGUIENTE MANERA:.----------------
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10 pza.1.880 kgs. 465 775 232 $ 107,880.00

'1
s 179.+ ¿

J

1444.2 $ 39,715.50
9 kilo 27.52407

$ 66,192:~

JI
I

ARROZ EXTRA MORElOS Es el
graI'IO maduro, sano y Impio de Oryza
saliva, envuelto con una pellcula
constltulda por 2 cásccrasduras unidas
por los bordes, salvado, germen y
cutlcula o capa aleurónJca del grano,
de color café pardo, de 5 a imm de
largo por 3 mm de ancho, con extremos
aIa'gados. Especificaciooe: Hutnedad
méxlma 13%;Olor caracterfstlco del
grano· de arroz. libre de olores a
fermentación putrefacci6n o <, \
pIagulcldas, color caracteñstico de la ~ .1lJ
variedad. Contiehe fitatos. fl J.
Marca: MoreIos P J

I -!~~~~:~~n~al~~~--~~~--------~------¡_------~----~~--------~--------~J
¡.. Aro" EN ACEITE LATA GRANDE 8 O

atún en lata es el producto compuesto
de trozos de tejido muscular estriado
apto para constm'Io humano de
aJaIquiera de las especies de !hunnus
(atúfl alela amarilla) íntegros y sanos
de primera calidad, precoddos,
envasados en aceite, en recipientes
I'IemlétiCaInette cerrados para permitir
su estabifldad y calentados
suflcierrtetnente para destruir todos los
f!licroorg,anismos que pued31
multiplicarse o Iflactivar las el'lzimas
que pueden originar pubefacclón o ser
nocivos, que asegure su esterilidad en
el mometIto de la comercialización y
que garal'ltlce la destrucción. del
CIosIridiutn I:l$linum. Caracterfsticas
sensoriales: Color rosado ligero, olor

1.2 $ 84.24
Anls
Marca: $1M
-!~I\MI_:.Puebla

kilo8 70.22

t : I[

,1

géneros y cerca de 800 especies; !iOO
plantas herbéceas anuales
(noviembre- diciembre). Es\ la
actualidad se cmsidera que
aproxImadametrte 6Ó especies son
nativas de AmérIca- y cerca de 15
provienen de Europa, Asia, África Y
Australia Se cultiva tanto en climas
IrtlpIcaIes como en serri*idos. la
planta de amaranto además de
producir la tan abundatrte y nutritiva
semilla, es magnifica productora de
quelltes; tanto las hqas como las
senullas son comestibles. 8 pequeIIo
fruto contiene una sola semilla Usade 1
mm de diémelro aproxitnadament,
brillante y cuyo color puede ser blanco,
merado o fIe!Jo; siendo éstas dos
(lItimas las menos apreciadas, tanto
por el color como por el bajo
rendil'niento obtMido. Para su
utilización estas semillas geneicdtnente
son tostadas O cocidas.
Marca: La Florde Jalisco
-1~l\oÍa: JaflSCO

FAllO lICITACIÓN PÚBlICA HA.CIONAl.GET-lPN-01S'2014
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caracter1stiCo de la especie. Sabor
caracIer1s1ico Y agradable al paladar.
Tex1ura de ligeramente blCIlda a firma
y ~, lIlre de maIeria extrana Y
conla'llittal'ltes qu11nIcos. El atún
enlatado no debe cootener tñIJs de
1~OO g de histWnlna ya que en
mayor cantidad puede desellC3denar
reac:dones alérgicas er't personas
sensItMs. 8proclJdo estri exento de
cualquier materia' extra'Ia que
constituya un peligro para la salud
humana. Especificac:Ion fTsicas,
qulmlcas y 1nIaobIoI6gicas:Cloruro de
SC1dio de 1.2 a 1.8 %, pH de 5.5 a 6.0,
mtnimo 70% de masa drenada.
Especificac:Ion mlcrobIoIólglcas de la
NOM ~: rt'ies6fi1os aerobios 6.6. X
10(8) colonias por gatt10 méldmo;
psIcófiIos 1.7X10(9) colonIaS por
~ tMxirtlO, CoIIformes 3.2 X 10(6)
colonias por 9 méximo.
Enterobacterias pa16genas 8.3 NMP/g
méxirtlo. ExdusivamefltB se pen1úte el
siguiente aditivo alirTlenlaio: difosfato
s6dlco etI 10 ~g expresado como
P205 de dosis rnéxlma en el producto
final. E.specific:acio: B pescado
debe estar Rtxe de piel, espit!as,
escamas, cotJguIos de sange, agallas,
vfsceras y músCulo medio supetficiaI.
Estará COI1ado en segn'lentos
transversales dentro de la Jata con un
mlnlrno de 1 a 2 cmde Ioñgitud en cada
lado, manter'tlendola estructura original
del músculo, con los planos de sus
cortes transversales paralelos al fondo
de la lata. La proporción de trozos
pequeftos o trozos suellos no debe ser
superior al 18% del peso escurrido en
el envase. La proporcI6n de trozos de
came inferiores a 1 a 2 cm no sem
superior al 30% del peso escurrido del
contef:lldo de la lata. Los espesantes o
gellficafltes se pueden utilizar
ún~te en el fnedio de envasado.
Los agentes ackIificantes estrln
limitados por las buetlas ¡ricticas de
~. Proviene del atún que Es
un peSC3:Io con el dorso CXlIor obscuro
casi !'legO, vler'tlre plateado con
mafIchas y bandas blancas
transversales, aletas ah'IarIlIo Ihtenso
con bordes negros. Sus escamas son
frágiles y finas tanto que al r1Iercado
llega sin ellas, se alirtIOOta de peces Y
austáó!os. Se loc3'lZ3 en lugares
cercaoos a la costa y en mar abierto.
Es rftigratorio Y de nado rflpido. Se
pesca todo el ano, con mayor
freoJencia de mayo a agosto y en
dlcíelflbfe. Su talla méxima es de 195
cm, con ul1peso común de 50 kg Y un
~tno de 80 k9 y talla promedio de
150cm.

FAlLO
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Marca:~
ProcedencIa; Sit)aIoa
ATUN EN ACErrE LATA CHICA E
atún en lata es aproducto COIllXlesto

¡

de trozos de tejido muscula" estriado
apto para consumo humano de
rualqulera de las especies de tI'Iunnús
(atún aleta arTa111a) íntegros Y sanos
de ¡ritnera calidad, precocidos,
envasados en aceite, en recipientes
hen'néticar'nen cenados para permitir
su estabilidad '1 calentados
suficientemente para destruir todos los

11microorganismos que puedan
rru'tipIicarse o Inactiva- las enzimas I

que pueden or9nar pubefacx:i6ilo ser
nocivos, que asegure su esterilidad en
el roomento de la cotnercIalizaci6n y
que g¡nnlice la desInJcciOO del
CIoslriciufn boIuIiootn. Caracteñsticas
sensoAales: Color rosado ligero, olor
caracterlstico de la especie. Sabor <,

'- ,caracterlstico Y agradable al paladar. ·HTextura de ligeIamente blanda a firtna
y eIAstic:a, libre de materia extratIa Y
contan'Iinantes quimlcos. 8 atún
enlatado no debe contener más de

. 1omgt100 9 de hislamina ya que en
mayor cantidad puede desencadenar
reaccioc'leS alérgicas en personas
se~es. 8productoestará exento de .
rualquier materia extrat\a que
constituya un peligro para la salud

11 hur'nala Espec::iIk:aD leS fisicas, pz8.14OglS. 1800 3000 15.15 $ 27,270.00 $ ~·~T·qufmicas Ymia'obiológicas: Cloruro de
sodio de 1.2 a 1.8 %, pH de 5.5 a 6.0,
mlnlmo 70% de masa drenada
EspecificacIoII8S microbioI6gicas de la
NOM son: mesófiIos aerobios 6.6. X
10(8) colonias por gramo m~;
psicólilos 1.7X10(9} colonias por
graroo mtDdmo,Cofiformes 3.2 X 10(6) ocolonias por 9 máximo. j

Enterobactefias pa6genas 8.3 NMPI 9
.¡

:1
rntIxil'nO. ExcIusivan'letrte se permite el I

siguiente aditivo áimentarlo: difosfato I

sócico- M 10 ~ 8lqnSado como <,
,

P205 de dosis l1'ádrt'Iaen el producto -,

~Mal. Especificaciones: 8 pescado l!debe estar Obre de piel, espinas,
escamas, ~ulos de sattgre, agallas, ¡vlsceras y fI'KJscuIo rnecIo superficial.
Estri cortado en 5e!JTleIll.os
traflsVerSéIles dentro de la lata con ti)
mínimode 1a 2 cmde longituden cada !
lado, manteniendo laestructuraOIiginal
del músaJIo, con los planos de sus
cortes transversales pcraIeIos al fondo
de la lata. La propoo:i6n de trozos
pequenos o trozos sueltos no debe ser Isuperior 8118% del peso esrurrido en
el envase. La pIOIXlIti6n de trozos de ·1

carne inferiores a 1 a 2 cm no será
1Isuperior al 30% del peso esrurrido del

contenido de la lata. Los espesantes o

.'-, l
LICITACIÓNPÚ8l.ICA NACIONALGET-lf'N..()1' •FAllO
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gelificantes pueden utilizar
-,se

1!únlcatnente en el medio de envasado.
Los. agentes. acidificantes esIaán
limitados por las buenas prácticas de
fablicacióu. ProYiene del atún que Es
un pescado oon el dorso color obscuro
casi negro, vien1re plateado oon
manchas y bandas blancas
transversales, aletas amarillo intenso
oon bordes negros. Sus escamas son
frágiles y finas tanto ~ al mercado
llega sin ellas, se afil'nenta de peces Y
crustáceos. Se localiza en lugcns Icercanos a la costa Y en mar abierto.
Es f1l9alorio y de nado ~. Se Ipesca todo el 310, con mayor
frecuencia de mayo a agosto y en
diciembre. Su talla nmlma es de 195

'1ao, con un peso COITim de 50 kg Y un I

mmno de 80 kg y talla promedio de I

150ctn.
Marca: Tuny I

,~I~""": Manzqnillo
AVENA 3 MINUTOS Es el producto
aIirneIÚicio obtenido de la molienda de <,

~
granos de aveI'Ia sanos, ftmpios "(exentos de materia terrosa, parésitos, :¡
hongos, inpurezas y
miaoorgJanlsmos), libres de
tegul1'lefUOS,peecocidos Y 1anInados;
adicionadas o 00 de nutrimentos y
aditivos pen'l'litidos por la SSA. La

!avena arrollada y la harina de mm
contienen la l'Aayor parte de los
elementosque constituyen elcereal, es .
decir, ¡xincipalmente el pericarpio Y el
~mn~e~ael~®en
totalmente. Especificacione fIsicas,

12 ~lmicas Y ~ pza. 400 grs. 572 23.4 i

Microsc6pIcaITIete los granos de 343.2 $ 8,030.88 $ 13,~ ~O
avena presentan fon'llaS poligonales D
del all1'Id6n. Humedad máximo 12%, r
extracto etéreo 5% mlnlmo, proIeinas I

(N x 5.83)11.6%mínimo, cenizas 2% !
tnmdtno, fibra cruda 2.5% rnAxlmo, No
debe COI'ltener toxil\aS tnicrobial\as,
aftataxinas 0.02% maxlmo. I

CaréK:teristic: sansa iaIes: ~o:
hojuefas pequenas y ~andas en forma Vde lát¡jnas, color ul'lifonne que varia de
crema a grisáceo, ligero olor a nueces, -, -,
sitI rasIrOs de humedad; al abrir el ~/i~.empaque, guardar en un lugar fresco y
seco. COOtiene frtatos.
Man::a:3Minutos I

Procedencia: Méxíco D. F. I

AZUCAR Es el producto obtenido de la
!calla de azúcar o de remolacha

azucarera, extralda por compresi6n y
13 sotnetIda a opet !r:Iones de kilo 6m.2 10462 17.5 $ 109,851.00 $' 183,085.00cristalización, sin proceso de

re6naci6n. Es un sólido aistallno que
se disuelve en agua para dar una

~solucióndextrorrotatoria, en esencia es

FALLO
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sacaosa pura. De CXlIor MIbar claro. ·1
Espedflcacloues fIsicas, qulmlcas Y
microbIoIOgicas: sacarosa aparente <,(poi), a 293 'K (20°C) mlnlmo 99.4 %, " ijcenizas sulfatadas máxino 0.25 %, ,
humedad máldmo 0.06 %. Color:
unidades kMbond maxJmo 2.5. No
debe contener microotganismos
patógenos, toxinas microbianas e
inhlbldores microbianos, I

contaminantes qulmicos, ni fragmentos !,
de insectos, pelo, excretas de roedores

,
ni cualquier oCra maIeria extra'Ia de .
origen animal o vegeta.
Marca: La Flor de Jalisco

Jalisco ,
CACAHUATE PElADO NATURAL Es ¡

la planta l'Ierbécea anual (de
l.septien'Ibrea dicIemtx'e) pec1enecIente

a la fanifia de las leguminosas,
papiIonada, es una vaina dura, seca y ~Iáspera que ~e generalmente de ,
una a tres semillas o almendras que

14 están formadas por cotiledones kilo 45 41.1
alargados y tiene un surco ~nal zr $ 1,109.70 $ 1,849.50
en la cara intema; cada semilla esté
aJbierta por una membrana delgada de
CXlIor • café rojizo. CaacterfstIcas
sensoriales: Cooslstenda fll'l'ñe, CXlIor -,

\ ,paja, salxlr característico sin sabores I ¡¡
extraIIos o rancios. : If

Marca: La Flor de Jalisco I,
ProcedeIICia: Jalisco

15 CAFE DE GRANO sobre 200 grs. 1769 34.5
Marca: Legal 1061.4 $ 36,618.30 $ 61,O3O.~0

ProcedencIa: Puebla
~ LEGAL INDMDUAL Es el .
producto soluble en agua que se
obtiene por la deshiáalaci6n de la Ihinfusión del café 100% puro tostado, a

iltravés de aspersión a temperatura de j
250" e, dando origen a un polvo fino

1I

~
que al rociarse (X)I\ vapor se fom\a la J

ap¡rienda de granulado. T~
suele deOOmInarse instcrltáneo, ya que

11al contacto con el agua se disuelve Exhlbidor con 6016 instaI'ItiInean'Iente. Espec:ificacion 82 432.3 I

fisicas y químicas: Cafetna Mlnimo 2%, pza
49.2 $ 21,269.16 $ 35,44&.60

cenizas 11% méxirtlo, l'Iutnedad 4% i Vméxúno, féculas exIraIIas ninguna, pH I,
~ 1%) de 4.4 a 5.5. Caraderlstlcas (,sensoriales: Olor caracterlstlco al café
soluble; color castalio daro a obscuro, <,
aspecto polvo fino o granulado. "EspecifIcacIones tnicroblol6gicas: libre
de n'lIaoorganIsmo patógenos e
inhibidores microbianos.
Marca: Legal
'1~"';":Puebla
CAFE SOLUBLE NESCAFE Producto

17 soluble en agua que se obtiene por la frasco 200 grs. 113.4 189 93.1 $ 10,557.54 $ 17,595.90deshidratación de la iI'Ifusi6n del café
puro tostado descafeinado.

'1

i
LICITACtOHPÚ8LlCANACIONALGET~f'N.01sbo1".,FAlLO



Página 7 de 73

~
.J.
J,

d

EspecificacIones f1sicas Y qulmlcas: :
:

cafelna 0.3% mácimo, cenizas 12% ,

máxiMo, humedad 4% máximo, pH de 1
1

4.4 a 5.5, sin fécula, residuos soIvéntes :
cIoracIos 10 ppI'n máximo.
Espeqficaclones miaobiológicas: Htre

. de ~isrAos patógenos e <,
'\ Iinhlbidaes miaobianos. Debe tener el

aromacaracterlstico del café, un sabor H
élQradabley una apariencia que indique
su total solubilidad. Exento de
mlctoorganismos patógenos y/o
cootaninantes que afecten la salud del
coosumlclor.
Marca: Nescafe

,

Procedencia: México D.F.
CAJETA Es el producto oblenido de la
preparación con leche de cábra.vaca o
ambas, azúcar, glucosa y

Isaborizantes, concentrados por medio
del calor, que le confiere una

l
consistel'lcia semmquida y'viscosa asl
corno el oscurecimiento, .color y sabor

18 carac:terlstlco. Oebe cumplir c:oh la pza 1 kg. 203 110.7
$ 22.472.ijONorma OficjaJ NOM-358-SSA1-1982.

Características flSicas, qulmicas y 121.8 $ 13,483.26
mia'obioI6gicas: Humedad 10 %.
MesofiIicos aerobios 50 UFCIg,
coIiformes 10 UFCIg, hongos y
levaduras20 UFClg. Color: café claro a
obscuro, textura suave, sin cristales,de
azúcar. <,
Marca: Real de Potosi '\ "tProcedencia: San Luis Potosi

; to
:1

19 CAMARON SECO kilo 8 373.2 i
Marca:SIM 4.8 $ 1,791.36 $ 2,985:60

ela: Veracruz
CANElA raja. Pertenece a la familia de
las lauráceas, especia integrada por 1

cortezas de ramas de forma cillndrica, fde COlor café rojizo, de sabor picante,
penetrante y dulce. El aceite esencial ~
de la canela está constituido
principall'l'lenle de aldel\ldO cinámico,

·1cuya c:oncentraci6t1 es de 75 a90%. La
calidad de esta especia depende de I

20 manera importante de la edad del kilo 100 242 24,JlooérboI, el clima del lugar geográfico 60 $ 14,520.00 $
doode cteOe Y la fotI1'Ia de preparación , Iy cohservaci6nat'Itesde ser distribuida; . IJ
se le atribuyen propiedades I

antisépticas y corno sedaI'Iteligero. Se ¡/comercializa como canutillos enteros,
partidos o molidos. Por este último
proceso existen pérdidas il'npOOantes
de aceites esendales.
Marca: La Aor de Jalisco <,

Procedencia: Jalisco
-,

~
CARBONATO Es la mezcla de sales tJ

utipzada etI panlflcaciótl para lograr la
21 generación de gas (bióxido de kilo 8.4 14 18 $ 151.20 s 252.00

carbono) que produce el efecto de
levatllal'niento y esponjosidad del pan,

FAllO
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.
estA constituido pc:lf la rTIezCIa- de
bicarbonato de sodio o de amonio Y por ,
lo menos con una de las siguIent~ ·1
sales: fosfao monocfIIcIco, fosfao de

.,
sodio, sulfato de aluminio y sodio. suele
CII}ll9arse aItnid6n con'o veh~. ,
Preseñtac:i6n: En bote de cartón o lata i
de 454 g, de marca regislrada y

,,
autorizada.

,

Marca! La Flor de Jalisco
Procedencia: JaflSCO

<,
'\ Y

22 CEREALDEARROZ lata 270 grs 112 62.75
7.0J.00 :

il
Marca: NestIe 0/.2 $ 4,216.80 $
Procedencia: MéxicoO F.

23 CHAROLA TERMlCA 90 15X22 caja 222 240.3CIOrv. ~ s 32,007.96 $ 53,346j60
Marca: Reytl'la 133.2 ,
'" 'a: ~ de Méxi!.'o

,

24 CHILECHlPóru LATA'eHICA lata 380grs. 933 24.6
,

Marca: La MoreI'Ia 559.8 $ 13,n1.08 $ 22,951.80
~~

CHILE ANCHO SECO Son frutos de i
las soIatIbas de forma C6fIíca

1Ialargada o globosa, depelldieñdo de la
variedad; tnIdeI'I de 3 a 14a'n de largo
Y de 2 a 6 an de ~. Son

11deshidratados, por lo que quedan en
cieIta fama plegados. Son carnosos y 1

según la variedad el color es café o
rojizo obsaJro; la supetfide es
quebradiza. Su principal característica ,
es que son picantes por la capsaic:ina
que contienen, aún cuando este sabor
picaflt! se reducepor ladeshidratad6n <,
y las maniobras cufimrlas a que se '\

~
somete. AIgtrlas desaipciones I
especificas son: ChDe ancho: capsicum
anl'lwm val grossulTl Sendt: cónico, de ~
8 ctn de largo por 6 ctn de ancho,
plegado, carI'Ioso, contiene 50% de

,
hidratos de carboño. SUpel1icie de

~

25 color café rojizo obsaJro, Usa, brinante kilo 45 75 112 s 5,040.00 $ 8,400.~
pero quebradiza. Cascat1eI: capsicum
aMUulTl L Var cerasifon'he (Irlsh).
Fruto esfériCo de 3 C1'n de dátneIro.
cf:Iscara más gruesa, superficie de
color rojo obsaJro (como la pulpa) es .,
lisa, brillante y quebradizo. Chnpotle: Vcapsicul1'l sp. Fruto cóhico alargado, de

~
6 ctn de largo por 3 ctn de aI'Icho,
plegado, de Cola café rojizo obsaJro o

~/café obscuro. Supetficle rugosa y
quebradiza surcado la9tudil'lalfnellte
por delgadas cicatrices. GUClJiIIo: 'l
capslcum ant'Iuuln, L Lohgutn SeI'Idl
Se oonsutnen dos variedades, una de
ellas rtlás delgada y.1'náspical'lte que la
otra. Fruto c6I'Iic:o, alargado de 8 an de
largo ~ 2 ctn o merlos de dlMletro
mayor. Cáscara relativatnente gruesa Y -,
dura, de coIOf rojo obscuro. Supe!fide "

~lisa, bñllante y quebradiza Morita: h
capslCUnl sp L Var abbreviatum. Fruto

FALlO
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de 4 cmde largo por 2 an de cIMleIro,
su cuerpo está moderadamente !

plegado por la deshidlatación y su <XlIor
i

es café ~ obscuro. Supetficie' I~yq~.Mu~:~m
annuumvar grossum Sendt de 8 cm de

.
largo por 6 an de dlémetro. coIor'café Iobscuro, supedicie briRante,rugosa y
quebradiza. Es de los menos picantes.
PasiIa: capsicum annuutn vat Iongum ¡
Sendl B fruto es atargado de 14an de I
Ioogítud por 2.5 an de andlo méximo. .
De su color café obsctIo. superllcle
brillan~, rugosa Yquebradiza. <, IMarca: La Flor de Jalisco -,

P .• Jalisco ~ ji

CHilE CASCABEL Son frutos de las I
soIanbas de forma cónica alargada o
globosa, dependiendo de la variedad;

,

miden de 3 a 14 an de largo y de 2 a 6
cm de ancho. Son deshidratados, por Ilo que quedan en cierta forma
plegados. Sa'I canosos y seg(m la .
variedad el color es café o rojizo
obscuro; la superficie es quebradiza.
Su principal caracterfstica es que son
pk:Mtes pa la capsaicina que ¡
contienen, aun cuando este sabor
picante se reduce por la deshtdratación Iy las maniobras culiharias a que se
son'Iete. Algunas descripciones
especificas son: Chilemo: capsicum :1 ~annuum vat grossum Sendl: cónico, de
8 an de largo por 6 cm de ancho,
plegado, carnoso, contiene 50% de
hidratos de carbono. Superficie de
color café rojizo obscuro, ba, brillante
pero quebraálZ3. Cascabel: capsicum
annuum L Var cerasiforme (Irlsh).

<, -,Fruto esférico de 3 an de diámetro,

soof26 céscara rr'I~ gruesa. superficie de kilo 4.8 8 85 $ 408.00 $ , ~[ ,
color rojo obscuro (como la pulpa) es
lisa, brillante y quebracizo. Chilpotle:
capsicul'n sp. Fruto cónico alargado, de
6 cm de largo por 3 cm de ancho,
plegado, de color café rojizo obscuro o
café obsaJro. Superficie rugosa y
quebraciza surcacto Iongituc:linalmenle
por delgadas cicatrices. GUSJil1o: Vcapsicum annuutn, L Longum Seodl.
Se consumen dos variedades, una de --ellas ~ delgada y Inés plcahle que la 1/otra. Fruto cónico, alargado de 8 an de
largo por 2 an o meftOSde diámetro
mayor. CtIscara relativaI1'Ientegruesa Y
dura, de color rojo obscuro. Supelficíe
lisa, briIléllfe y quebraOlZa. Morita:
capsicum spL Vac abbreviáum. Fruto .,

"

de 4 cm de largo por 2 CI'n de diánetro.
su cuerpo está modefadatnente
plegado por la deshidratación y su <XlIor
es café rojizo obscuro. Superficie
rugosa y quebracflZa.Mulato:capsicum
annuum var grossum Sel'ldlde 8 an de
largo por 6 cm de dimnetro. color café

"
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obscuro, superlicie IJiDante. rugosa Y
queOOdza. Es de losmenos picantes.
Pasila: capsicum annuum VP/: Iongum
Sendt. 8 fruto es alargadode14 cm de
longitud por 2:5 cm de ancho rnfIxImo. :

De su color café obsaIro, superficie
briRante,rugosa y quebradiza.
Maca: laFlor de Jalisco
Procedencia :JaIIsco
CHLE CHIPOTlE Son frutos de las 1I
soIaná::easde forma oOnicaalargadao i
globosa, depeldeudo de la variedad;
miden de3 a14 cm de ~yde2 a 6
cm de and'Io. Son deshidratados, PQ" :lo que quedan en cierta forma
plegados. Son carnosos y según la .
variedad el color es café o rqizo <, Iobscuro; la superficie es quebracflZB. -,
Su principal aractertstiCa es que son rj j,
picantes por la ~dl\a que
contienen, aún cuando este sabor ,
picante se reduce por ladestJidlatad6n
y las maniobras culinarias a que se
somete. Algunas descripciones
especificas son:Chile ancho:capsicun ,
avwum VP/:grossum SendI: cónico, de
8 cm de largo por 6 cm de ancho, o

plegado, carnoso,. COI'Itiene 50% de
hidratos de carbono. Superficie de
color café rojlzo obscuro, lisa, brillante
pero quebradiza. Cascabel: capslcum I
annwm L Var cerasiforme (Irish). IFruto esférico de 3 a1'I de dIámeIro,
céscara más gruesa, superficie de
color rojo obsalro (como la pulpa) es ,
flsa, brillante y quebr'dzo. Chilpotle: ij

'lJ capsiann sp.Fruto cónico alargado, de kilo 105 175 70.45 $ 7,397.25 $ 12,328f56 cm de largo por 3 cm de alCho,
plegado, de color café rojizo obscuro o ;1
café obscuro. Supec1lcie rugosa y t
quebracflZa surcado longitudinalmente
por delgadas cicatrk:es. Guajlllo:
capslaJm annuum, L Longum Sendt. <, I
Se consumen dos variedades, una de "-

~ellas tMs delgada Y". picanteQUela •ooa. Fruto CÓI'Iico, Ugado de8 cm de
largo por 2 cm o menos de dlAmetro
mayor. Cáscara relativametlte gruesa y
dura, de color rojo obsaIro. Superllcle
fisa, briRante y quebracIz.a. Moma: ! Vcapslcum sp L Var abbreviatum. Fruto

\.de 4 cm de largo por 2 cm de diémetro,
su cuerpo está moderadamente Iplegado por la deshidrataclOtly su color
es café rojizo obscuro. Superficie
rugosa y quebradiza. Mulato: capslcum

11annuum var grossum Sendt de 8 cm de
largo por 6 cm de cfJánetro, color café .,
obscuro, superficie brillante, rugosa y IIquebradiza. Es de losmenos picantes.
Pasma: capsicum annuum var longum

HSendl8 fruto es alargadode 14 cm de
longitud por 2.5 cm de ancho m~mo.
De su color café obscuro, superfICie
brfDante,rugosa y quebracfaa.

FAllO
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Marca: La Flor de Jalisco
Procedencia: Jalisco I
CHIlE DE ARBOL SECO Son frutos

1Ide las soIanéceas de forma cónica
alargada O globosa, dependiendo de la

1)vcriedad; miden de 3 a 14 cm de I~
y de 2 a 6 cm de ancI'Io. Son .1
deshidratados, por lo que quedan en il
cieI1a forma plegados. Son carnosos y ,
segCm la variedad el color es c3é o
rojizo obscuro; la supetficie es
quetRdiza. Su principal caracterfstlca
es que son ~tes por la capsalcilla
que contienen, aún QJando este sabor
picante se reduce por la deshidrataciOn -,

t
y las maliobras c:ullnarias a que se -,

lsomete. Algunas descripciones
especificasson: Chile ancho: capsicum l.
annuum WIgrossum Sendt: cónico, de
8 cm de largo por 6 cm de alCho,
plegado, carnoso, contiene 50% de
hidratos de carbono. Superficie de
color café rojizo obsaJro. &sa. brillante
pero quebracfWl. Cascabel: capsicum
annuum L V'iJI ceraslfotme (Irish).
Fruto esférico de 3 cm de diémelro,
cáscara más gruesa. superficie de

'1
color rojo obscuro (como la pulpa) es
lisa, brillante Y quebradizo. Chilpolle: 1I

28 capsicum sp. Fruto cónico Rgado, de kilo 59 69.8
4,11~r206 cm de largo por 3 cm de ancho,

35.4 $ 2,470.92 $plegado, de color cáé rojizo obsaJro o
café obscuro. Super1icie rugosa y I!
quebradiza surcado longitudinalmente ,

por delgadas cicatrices. Guajillo:
c:apsiaJm annUllTl, L Longum 5endl
Se c:ohsumen dos variedades, una de

·1ellas rMs delgada Ymás picante que la
otra. Fruto cóniCo, alargado de 8 cm de 1

largo por 2 cm o mefIos de cümetro
mayor~Cáscara relalivcrnente gruesa y <, -,

~
dura, de color rojo obsaJro. Superficie
Hsa, bnllante y quebrad'a.a. Morita: 10

capsiQJn'Isp L Var abbreviatun'l. Fruto ••
de 4 ~ de largo por 2 cm de dillmetro,
su cuerpo está rfIoderadamente
plegado por la desI'richtaci6n y su color
es café rojizo obscuro. Superficie
rugosa y quebrad'a.a.Mulato: capsk:um Vanl'luum var grossum Sendt de8cm de
largo por 6 cm de diémetro, color café
obscuro, supe¡1lcie brillante, rugosa y
quebradiza. Es de los menos picantes. (/PasiDa: capsicum aI'Inuum vat Iongum
Sendl. 8 fruto es alargado de 14cm de I

longitud por 2.5 cm de ancoo méximo. IDe su color café obscuro, superficie
brinante, rugosa y quebradiza.
Marca: La Flor de Jalisco

1I
I~~a: Jalisco

CHILE GUAJILLO SECO Son frutos
29 de las soIaMceas de fon'na eóI'Ilca kilo 134.4 224 71.7 $ 9,636.48 $ 16,060'.80

alagada o globosa, dependiendo de la
variedad; miden de 3 a 14 a'n de largo

FAllO
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y de 2 a 6 cm de ancho. Son j
dest)idratados, por lo que quedan en
cierta forma plegados. Son carnosos y
segúfI la variedad el aJIor es caté o
roJIzo obscuro; la super1icie es
quebradiza Su principal caracterfstica ij
es que soo picantes por la capsalcina
que COI\tienen, aún CUMdo este sabor

,
picante se reduce por la deshidratacl6n
Y las nmIobras culihaias a que se
somete. Algunas desaipclones
especfficas 800:ChIle ar'Icho: capsIcum
annwrn val grossum Sendt cónico, de <,
8 cm de largo por 6 cm de ancho, ,

~
plegado, c;rnoso, oontIene 50% de l··, "
hidratos de carbono. Superficie de "

color café rojizo obscuro, fisa, brillante
pero quetncIza Cascabel: capsicum r
annuum L Var cerasIforme (IrIsh).
Fruto esférico de 3 cm de ciámeIro,
dtscara més gruesa, superficie de I
color rojo obscuro (como la pulpa) es

I

lisa, bril1attte Y quebndzo. ChIIpotIe:
capsicum sp. Fruto c6nIco alargado, de
6 cm de largo por 3 cm de ancho,
plegado, de color café rojizo obscuro o ¡café obscuro. Superficie rugosa Y
quebradiza ucado JoI9tudItIaImente Ipor delgadas cicatrices. Guajillo:
capsIcutn annuum, L LOI'Igum Sendt.
Se coosumen dos variedades, una de

:1ellas más delgada Ymás picatrte que la
aira Fruto cónico, alargado de 8 cm de

,
• largo por.2 cm o menos de dámetro
mayor. ~ relativamente gruesa Y
dura, de color rojo obscuto. Superficie
lisa, brillante y quebracflZa. MoriIa: !
capsicum spLVal abbreviauin. Fruto
de 4 dtI de largo por 2 ctn de dlametro, <, jsu cuerpo está moderadanente \
plegado por ladeshidratación y su color 'L
es café rqlzo obscuro. Superficie
rugosa y quebradiza. Mulato: capsicum
anñuum var grossum Sendl de 8 cm de IJ
largo por 6 cm de cümetro, color café
obscuro, superficie brillante, rugosa y
quetndiza. Es de los menos picantes.
PasiUa: capsIcum annuum val IoIlgUm
Sendt. B fruto es alargado de 14 cm de Vlongitud por 2.5 cm de and'Io rMximo.
De su cotor café obscuro, superficie
brillante, rugosa Y quebradiza. 1/Marca: La Flor de Jalisco
. r.,~.w.: Jalsco
CHR.EGUAJIllO SECO PULLA Son I
frutos de las soIañbas de forma
cónica alargada o globosa. !depetIdiendo de la variedad; I'hiden de
3 a 14 cm de largo Y de 2 a 6 cm de

30 ancho. Son deshiOOrtados, por lo que kilo 33.6 56 74.7 $ 2,509.92 $ 4,183.20
quedan en cierta forma plegados. Son
carnosos y según la variedad el color
es café o rojizo obscuro; la supelflcie
es .quebraálZ8. Su principal
caraderfstica es que son picantes por " -, "

LICITACIÓN PúBLICA NACIONAl. GET-lPN..o1512014FAllO
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la capsaicina que contienen, aún
Icuando este sabor picante se reduce

por la deshidraaciOO Y las matliobras
ircuHnarias a que se somete. Algunas

descripciones especificas sOl'l: Chile
ancflo: capsicum anhuum ver grossum
Sendt: cónico, de B en de largo por 6
cm de ancho, pegado, carnoso,
contiene 50% de hidratos de carbono.
SUperficiede color café rojizo obscuro,
lisa, • tJiIIante pero quebradiza <,
Cascabel: capsic;um annuum L Var '\

~
cerasiforme (Irish). Fruto esférico de 3
en de <Mrfletro, cáscara més gruesa,
superficie de color rojo obscuro (como

~

.
la pulpa) es lisa, br1Dan1e YquebracIzo. I

~: capsIcutn sp. Fruto cenico ,
alargado, de 6 a'n de largo por 3 cm de !
ancho, plegado, de color café rojizo I !

obscuro o café obscuro. Superficie
rugosa y quebracIza surcado .
longitudinalmente por delgadas
cicatrices. Guajillo: capslcum annuum,
L Longum Sendt Se consumen dos

,1variedades, una de ellas ~ delgada .1

Y'*picante que ladra.Fruto cónico,
11

alargado de 8 en de largo por 2 cm o
menos de dlMletro tr2yOf. Cáscara
relativamente gruesa y dura, de ooor

'1rojo obscuro. SupeIfIcie Isa, trilante y
quebradiza Morita: capsiaJmsp L Var
abtreviatuln. Fruto de 4 ctn 'de largo
por 2 cm de diámetro, su clJerpo esté
~nte plegado p1:lI' la
desI'IidrataclOc'l y su color es café rojizo
obscuro. Super1icie rugosa y
quebrádtza. Mulato: capsicuM annuum <,

\ ,var grossum Sendt de 8 a'n de largo ·Lpor 6 en de dlanetro, color café :f •

obsalro, superficie briUante, rugosa Y
quebradiza. Es de los menos picantes.
Pasilla: capsicum anl'luumvar Ioogum
Sefldt. B fruto es alargado de 14an de
longitud por 2.5 cm de anchomaQTlo. J
De su color café obsaIro, superficie
brillante, rugosa Yquebradiza.
Marca: La Aor de Jalisco

. J<i1SCo
31 CHILE MULATO kilo 30 90 IMarea:SIM 18 $ 1,620.00 $ 2,70( .00- : Puebla

CHILE PASllLA SECO Son frutos de Ilas !daI'Ibas de fon'na cónica
alargada o globosa, depehdiendode la
variedad; Inldef'l de 3 a 14 ctfI de largo
Y de 2 a 6 cm de atK:ho. Son
deshidratados, por lo que quedan en

32 cierta forma plegados. Son ~ Y kilo 66.6 111 90.2 $ 6,007.32 $ 10,012.20
según la variedad el color es café o ,
rojizo obscuro; la superficie es
quebradiza. Su principal caracterlstica
es que son picantes por la capsaicina <,
que coMienen, aún cuando este sabor

,
~picante se reduce por la deshldrataci6n

FALLO
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y las maniobras cufinarias a que se '!somete. Algunas descripciones
especificas son: Chile ancho: capsicum
annuum var grossum Sendt: c6nIc:o, de
8 cm de largo por 6 cm de ancho, I
plegado, carnoso, contiene ~ de J
hlaatos de carbono. Superficie de

,

color r¡Ié rojizo obscuro, rISa, brillante
pero quebraciza. Cascabel: capslcum <,

'\

~
annuum L V~ cenISifortne (Irish).
Fruto esférico de 3 cm de diánetro,
césoaa més gruesa, superficie de
color rojo obscuro (cxxno la pulpa) es
nsa, brillante y quebracIzo. ChII~:
capsicum sp.Fruto oOnlco alargado, de
6 cm de largo por 3 cm de ancho, ,
plegado, de color calé rojizo obscuro o

,

café obscuro. Supelficie f\9)S8 Y
quebradiza surcado longitudinalmente
por delgadas cicaIrices. GuajilIo:
capsicum annuum, L ~ Sendt. ISe consumen dos ~, una de

~

ellas más delga Ymés picante que la
otra. Fruto oOnico, alargado de 8 cm de
largo por 2 cn'I o menos de diámetro
mayor. ~ relatlvar1'lentegruesa y
dura, de color rojo obsaro. Superlicle IIlisa, brillante y quebradiza. Morita: I
capsi!:um sp L Var abbreviatum. Fruto
de 4 cm de largo por 2 cm de diMletro,
su cuerpo ~ moderadamente
plegado por la deshidratación y su color
es café rojizo obscuro. Superficie
rugosa y quebradiza. Mulato: capsIcum
aflnuurfl var grossum Sendl de 8 cm de <, -,
latgO por 6 cm de diá'nelro, color café

~
,1obscuro, superfide brIIante, rugosa y

quebraciza. Es de los menos picantes.
Pasllla: capslcurn annuum var longum
Sendt. 8fruto es a&rgado de 14 cm de
loI'Igitud por 2.5 cm de andlomflxlmo.
De su color cáé obscuro, superficie : L/
brillante, rugosa Yquebradiza. 1Marca: laFlor de Jalisco
Proc:edeócIa: Jalisco

33 CHIlE PIQUINMOUDO kilo 14 58.25
Man:a:SIM 8.4 $ 489.30 $ 815·r
Procedeócla: Puebla

34 CHILES CHIPOTlES ADOBADOS lata 2.8 kg 115 174.7 2O,OJ50GRANDE
Marca: Clemente Jacques 69 $ 12,054.30 $

.1
Procedencia: Mexioo D.F. 1I

35 CHOCOlATE ABUELrr A caja cJ6 tablillas 255 80.6
Marca: NesUé 153 $ 12,331.80 $ 20,553¡.QO
Procedencia: México D.F. ,

36 CIRUELA PASA kilo 20 67.5 .
Marca:SJM 12 $ 810.00 s 1,350.00
Pnxa:lencla: Puebla <, I

37 eUVO kilo 1 288.15
288'5

H

Marta:SIM 0.6 $ 17289 s
ProcedencIa: Puebla

il
UCrrAClóN PÚBlICA NACIONAl GET-lPN4IL4FAllO
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COMINOS SECOS Frutos de la-planta
umbeIifera que tiene una longitud de ~
a 6 mm, de apariencia Ye(dosa I
grima, de forma ovoide,tiene un olor I
intet'lsal1lel'lte arortIático y tI'I sabor I

38 kilo 11 82acre amargo, su prindpaI ocxnponetIte
6.6 $ ~2t\ $ 902100es el aIdetlldo rumlnico. Se

~ entero o molido. Por este Júltimo proceso se procb:eA pérdidas
impMantes de aceites esenciales.
Marca: laFlor de Jalisco
ProcedeOOa:JaIiscQ
CONSOME DE POUO Se entiende
por c:onsomé de pollo deshidratado, al I
anmenfo. preparado por cocciOn del
pollo o de la gaDlnaen agua potable, o
los extractores de su carne, sazonado
con especias, condimentos y
adicionado o no de aditivos Y otros Iingredientes autorizados por la
Secreta1a de Salud (grasa vegetal Icxxnestible, hoI1aIizas deshidratadas,
proteInas vegetales deshidratadas,
azúcar) y sometido a un proceso de

!jdeshidratacl6l'l. Especificaciones
f1sicas y qulmlcas: Extr.r:to de pollo y/o
carne deshidratada minimo 3.5%, Igrasa de pollo 3.5% mlnimo, l'Iumedad

39 5% rnfIxiroo,protelnas deoñgen animal frasco 3.6 kgs 121 390.6
2.5% rnlnlmo, nItrOgeno amlnico
0.400% mlnimo, cenizas 58.5% 72.6 $ 28,357.56 $ 47,262.60
m~rOO, fibra auda 1.2% méxima, "- '\

~

cloruro de sodio 52% I'háxímo,extracto
etéreo 3.5% mlnimo. (MicrobioI6glcas)

.
Negalivo para StapI'Iytococcus aureus,
Escherichia .coll y salroone11aen 25 g, :
hongos 10 UFCIg. (Sensoriales) color,
olor y sabor caracteristicos de los
ingredientes empleados,libre de olores Iextranos y desagradables, sólido
granulado de color amarillo cafesoso, .
ya prep¡rado se presentacorno liquido

(de color amarillo, de consistencia
grasa Por dlflcult3se su control de
calidad. no se autoriza la adquisIci6n a
granel.
Marca: Knon' suiza
Procec:IMcia:México D.F.

40 CONTENEDOR 9X9 DIV caja 200 pzas, .6 247.9
1,48~40Marca: Reyna 3.6 $ 892.44 $

Procedencia: Estado de México ~

41 CUCHARA DESECHABlE SOPERA caja 277 329.9c/40paq125pzas
166.2 $ 54,829.38 $ 91,382130

Marca: Monarca
Proceden<;ia.:E$tacIodeMéxico

4~ DESEf«JMSANTE pza. Eslandar 980 49.6 -, I

Marca: Windex JoMson 588 $ 29,164.80 $ 48.61lOO
Procedendq: M(pc!CO D,F.

;¡

43 DETERGENTE SALVO ANTlGRASA Bolsa de 900 9rs 3228 29.1
,

Marca: Salvo 1936.8 $ 56,360.88 $ 93,934.80
Procedencia: Distrito Federal

44 FIBRAS DE ALAMBRE pieza 11 2 17.8 $ 21.36 $ 35.pO

FALLO
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Ma'Ca: Briosa ·Procedencia: Distrito Federal ·
45 FIBRAS VERDES GRANDES caja d12Jpzas .: 119 16

Marca: ScotI'Ibrite 71.4 $ 1,1~~o". $ 1,,00
Procedencia: Méxlco D.F. ,

46 FLAN kilo 440 52 22,880:kMarca: Sayes 264 $ 13,728.00 $
. Puebla

47 FRIJOl PINTO Bolsa de 900 grs 3630 45.7
Marca: Verde Valle 2178 $ 99.534.60 $ 165,891jOO
ProoodeIlda: Zaoooan }aIsco I

48 FRUTA EN ALMIBAR lata 820 grs. 4026 34.2 .
Marca: MiIxima 2415.6 $ 82,613.52 $ 137,689.20

. : E$kfQ de México .1
GALlETA MARIAProducto elaborado ilfundal'nentalmente por una mezcla de

~haffIa Grado 11, azúcéres, sal, jarabe
Invertido, ~ vegetal pcrcialmente ..
hIdrogenada. sal, adicionada o no de
vitaminas y ad'rtivos pemWdos por la :.

'1
$$A: Lecitina. sabOl1zalltes,
colorantes, emulsiflcantes y
Mejoradores de la masa. sometidos a '1
amasado, moldeado Y 1'Iomeado. •
E.spec:ificac:i flsIcas, qulmlcas Y

;
:

mIcrobIoI6gicas: Humedad de 4%
rnéxllT1II,pH de 6.8 a 8. cenizas "-49 mblmo 2%, fibra cruda méximo de 0.5 caja 850gr5/ro11o 452 40.3 "

18,21Jro%. proteInas (N x 5.7%) mlnlmo 8%, 271.2 $ 10,929.36 $ I

extracto etéreo de ~.
MesofIIicos aerobios méximo 30 000
UFC /g. coIifonnes negativo, hongos
mblmo 10 UFC 19. E. CoIl en 25 9
negativo, aIIatoxil'las máximo 20 mcg I
kg o 0.2 mg I kg o 0.2 ppm. I

Caracterfsticas sensoriales: Color y
sabor caracterfstic:o de la gaIeta maña,
aspecto uniforme de forma circutar,
consIstencia seca y crujiente, sin áreas
negas (quemadas), olor sIn raI'lcidez. Vsin materias exIraftas.
Marca: Gamesa
Prooedellcia: MéXico Q.F.
GALLETA SALADA GAMESA

;1Producto elaborado fundamentalmente
por una mezcla de lIariha Grado 11,
levadura pcn patrifIcaci6n, grasas y
aceites c:a1IestibIes, agua, otros
ingredientes op::iohales y adjtIyos
alImentarios perMitidos por fa SSA
como: lecitlna, saborizantes,
cotoraAtes emulsificantes y caja50 mejoradores de fa masa, sometidaa un 200paq.13gr 30.6 51 191 $ 5,~.~ $

9.741fproceso de amasado, fermentado, :1troquelado y tratamieñto térmico
(hon'Ieado). Especificaciones flsicas,
qulmlcas y microbiológicas: Humedad
de 4% ~ma, pH de 7 a 8, cenizas
romomo de 4.0%, proteínas (N x 5.7)
",Inlmo de 8%, extracIo etéreo de 8 %
máximo, fibra cruda máximo 5%,
cloruro de sodIo máximo 3%. .

FALlO
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MesofIrICOS aerobios rMdmo 50 000
UFC (90 coIiformes negativo, hongos -, !mflxJmo 10 UFC Ig. E. CoIi en 25 9 '\

negativo. Caacteristicas sensoriales: ¡
Color caracterlstic:o de la galleta, sin
áreas negras (quemadas), olor Y sabor
caracteristicos sin
Marca: Gamesa
Procedencia: México D.F.
GARBANZO Es la setnlRa seca entera
peI1eneciente a las leguminosas,
familia de las papiIoIllIceas y subranllla
vicieas, de forma redondeada, con dos
cotiledones de ooIof amanllo

~~

51 rJQerélTlMte obscIIo, de 1 an de kilo 94 30diánetro, su ~perficie es rugosa, poco
brillante, cot'I utIa pufrta SéiJente en 56.4 $ 1,692.00 $
forma de gancho. 8de mejor calidad
es la garbanza mAs grande y blanca.
Debe tener una humedad máxima de I
11%.
Marca: La Flor de Jalisco
Procedencia: Jalisco
GELATINA DE AGUA Ingrediente que
se obtiene por c:oa:i6n, por hidrólisis
lIcida 9 aIcaina, del material coI~,
cartRago, tefldo conjuntivo, hueso de <, ....

~
animal, de gomas vegetaes
provenientes de cereales, de planas,
semillas y algas marinas que pueden I

procesarse en polvo o laminadas. Es
ampIiarnen1e utIIizaja en la industria
alimentaria para flanes, gelatinas,

52 mermeladas, helados, embutidos, pieza 850grs. 3290 48.4 i
salsas, aderezos, etc. EspecIficaciot'

1974 $ 95,541.60 $ 159,236.00fisico-qulmicas: Humedad 12%
máximo, viscocIdad 40 mps, pH de5 a
6, prcelna (N X 5.55) 85% mlnimo,
MicrobIoI6gIcas. MesofIIlcos aerobios

1
2000 UFClg rnmno, coIiformes 10
máximo, ~ y levaduras 10 I
rnéximo, negativo a Escherichia coIi, );/saItnoneIIa, licuetacientes Y
Estafilococos auTeUS Sensoriales.
Color, olor y sabor caracterfstíoos. IMarca: Sayes
Procedencia: Puebla
GELATINA DE LECHE Es el producto ,
en formade 9~ulos que sirve de-base
para preparar un gel cuando es
hidratado, su materia prima es
grenetlna pura, azúcar refinado, ácido ,""- '\fumárlco, citrato de sodio, sal

~
yodatada, colorantes y diversos ~

,1

saborizantes artificiales. Debe QJmplir
"

53 con las especificaciones de la NOM-F- pieza 850grs. 360 600 48.4 $ 17,424.00 $ 29,040JOO
41·1983. Características f1sicas,
quil1'licas Y microbiológicas: Humedad
2 %, cenizas 3 %, acidez 3 %,
grenetlna pura 8 % Y sacarosa 60 %;
mes6fílos aerobios 25 000 UFCl90
coIifortnes 10 UFC/g, hongos y
levaduras 500 UFCJg, SalmoneIla
negativo ell 25 9, Staphylococcus

I
ucrrAClON PúBLICA NACIONAl GEH.PN-0192014FN..lO
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aureus y Escherichia c:oIi negativo.
,

~
CaracterlsIicas sensoriales: color, ok>r . U,
y sabor caracterlstico al registrado en
la etiqueta. I

Marca: Sayas
rI~""a: Puebla ..

54 GRAMOLA pieza 1.2kg 131 125.6 I

Marca: Ouaker 78.6 $ 9,872.16 $ 16,453.60
-,_",!,a:.~D.F.

55 GUANTES ROJOS NO. 8 par 1394 24.95
Marca: VItex 836.4 $ 20,868.18 $ 34,78~.30
.,~fM'~ DIstrito FqaI
HABA UMPIA SECA 8 fruto es una !I
vaina que contieñe de una a tres ~seMinas,de forma aninonada, de 15 a
25 Mm de largo y de 9 a 21 mm de

'1ancho. Tanto el tegumento como la
56 almendra son de cdor verde y de kilo 222 59.6

consistencia fim'le. 8 haba fresca es 133.2 $ 7,938.72 $ 13,231~
comercializada con v<itIa, la. cual Iaunque es una cubIeItI de desecho,
constituye una protecci6n natural de la

,

sernHla
Marca: laFlor de Jalisco <, , IProced~: Jalisco .

57 HABA MOUDA kilo 9 36.45 r

Marca: SIM 5.4 $ 196.83 $ 328.05
•. Pueb@.

tlARlNA DE ARPK>Z Producto
obtenido tnedlante la molienda y
tamizado de granos de arroz (Oriza
sativa L), sanos, enteroso quebrados, .
sin cáscara, libre de ilTlpurezas y
tnateria extrana que alteren su caridad.
Es una harina preax:ida que requiere
cxx:il'fllento posterior para su uso.Ttene I
un solo grado de calidad.

1
EspedficacIOI1e fIsicas, qulmlcas y
miaubiol6gicas: Proteinas (N X 5.7)

58 n'llfllrno 7%, hulfledad 12% máximo, pieza 500grs. ~12 17.2
cenizas 1% I'náxil'flo, fibra auda 0.8% 187.2 $ 3,219.84 $ 5,~40
rMximo. No debe contener ,
I1'IicroorgrahIsmos patógenos, toxinas

1rnicrobilmS, inhibidos miaobianos,
materias extranas ni residuos de
plagulcidas eh cantidades que puedan
representar un riesgo para la salud.
Caracterlstlcas sensoriales: Color y <,olor caracterlstIcos del producto, color -,

~
blanco, conslstehcia polvo fioo. Es I

necesaria su cocciOn para su consumo.
Marca: Tres Estrellas
""i~lIcia: México D.F.
HARINA DE TRIGO Producto que se
obtiene de la molienda y tamizado de
pos de trigo (Triticutn vulgare y
Tritícul1l durum), sanos, litnpios,

59 enteros o quebrados, cotI eliminación kilo 100.8 168 13.6 $ 1,370.88 $' 2,284.80
de gran ~e del salvado y germen,
libre de pericarpo, de tegumel'ltosy de
la capa aleurOnlcadelgenYIefl; triturada ¡
!'lasta obtener un grado de fll'lura I...

FAU.O
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adecuado, con 73% de extracd6n
,

mlnin'lo, adicionado de blanqueadores
u ooclantes permitidos por la SSA. sin
adiciOn de ~ o agentes
al'ltimiaobianos. Se daslfica en 1 solo
tipo con 3 grados de calidad: Grado J.
Harina de trigo para panificación.
Grado 11.Harina de trigo partI galletas.
Grado 111.Harina de trigo común o ,

esténdar. Generalmente acIcionada de
vitamina B1, B2. niacina, hierro y
calcio. EspecifIcadones flslcas,
qulmicas y m~: Humedad
14% máximo; ~elnas (N x 5.1) 'j
mlnimo para el Grado 1: 9.5% y 9%

11para Grados 11Y 111,fibra auda rnAxima
para grado 1: 0.4%, GnIdo 11:0.6% y
grado 111:0.3%; cenizas nmimas para
Grado 1: 0.55%, para Grado 11:1.0% y
grado 1Jl:0.6%; gluten (base húmeda)
mlnimo: Grado 1: 31.3%, Grados 11YIJI:
29.7%. Puede estar enriquecida con
t1amina (B1), niaclna y rfboIIavtna(B2), <, Ihierro, vitamina O y calcio. No debe '\
tener materias extranas, . il
miaoorgranismos patógenos ni ;

contarrinantes qulmicos que :

representen riesgo a la salud.
Caracterfsticas sensoriales: Color
blanco a aet1'Ia, olor Y sabor
farinAceos, caracterfstico sin
raI'Iciedad. Textura suave al taclo. Este
producto requiere cocimiento para su .
consumo.
Marca: San BIas

tiProcedencIa: Puebla

60 HARINA PARA HOT CAKES Paquete de 950 373 35.5
13.241,50grs.

223.8 $ 7,944.90 $Marca: Gamesa
Procedencia: México D.F. ,

61 HILO PARA MOOOTE pieza 50 19.8 1
!

Marca: SIM 30 $ 594.00 $ 99O.po
Procedenda: Puebla :1

62 HOJA DE TAMAL manojo rJ20pzas 15 19.4
291]00Marca: SIM 9 $ 174.60 $

Procedencia: Puebla
HOJUELAS DE MAIZ Es un producto <,

\. Y ~ob(e(rido del g~o del mallo elaborado
con sémola de malz larTinada (con
elltninaci6tl del I'IoIIejo Y germen) o
harina de malz, jarabe de malta, sal
yodatada, jarabe de az(Jca-, fosfato
tric:JIcico, fosfato Iris6dico, carbonato
de calcio, con adición de vitaminas y i

63 mineraJes, sometido a calor para pieza 560 grs. 146.4 244 45.4 $ 6,646.56 $ 11,On60 e
dextriniz.acl6n Y secando hasta
alC3'Izar un estado rfgIdo, ligeramente

.
pléstico. EspecIficaciones flsicas,
qulmicas y l1'IIc:robIoI09 Humedad

,13% máxilTlO, mesoflrlCOS aerobios
máximo 10 000 UFC I 9, aflatoxinas
máximo 20 mcg I kg, cOOformestotales I¡< 30 UFC I Q, mohos 300 UFC I g

<, , [
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~mo, arsénico 0.5mg I kg rnmamo,
mercurfo 0.05 mg I kg rMxil'nO, plomo I

0.5 mg I k9 milxlmo. cadmio 0.1 mgl kg i
máximo.
Marca: KeIIoggs
Procedeucia: México D.F.
JAMAICA Planta de la fcrriIia de las

,1rnatriceas, que mide de 1.5 a 2 m de
altura, tiene tallos rojizos, de flores
solitarias, ceslles, con el cáliz y las

l~joobmcteas gruesas y rojas. Posee un
~86 64.864 gusto iIcido, un arotna herbkeo muy kilo

tenue; las flores son crnpfiamente 111.6 $ 7,231.68 $
utilizadas pera preparar infusiones que
se consumen cano bebida que puede
ser fria o caliente. Debe esIar exento
de contaminantes.
Marca: La Flor de Jalisco
Procatencia: J~
JUGO SABORES AMI Es el producto <,

'\ Ialin'lentic:io liquido obtenido de la
¡F.ex1racci6n o mofienda de las frutas

1TIa<Uas, $Mas y en buen estado, sil I

diluir ni fermentar o cohCeI'ltrado al alto
vacfo. El Jugo obtenido es colado,
pasteurizado. Puede o no estar
aálCionado de eduIcorañes ootritIYos,
cobal'.tes naturales, aceites
esenciales cano saboIim'ltes y
antioxidantes, envasados en
recipiefltes hennéticamente cerrados Y
sometidos a un proceso térmico que

¡Iasesure su conservación. La NOM cajacl5galooes13 576 183.965 establece que pueden estar .Bltadicionados de ronservadol'es como 345.6 $ 63,555.84 $ 105,91.40
metiI paraban, Ilf'OPil paraban, ácido
benzoico Y ácido ascóctico con un ,
máldrno de 10 rr9 kg. Caracterlsticas ;j
físicas, qulmlcas y mlcrobIoI6gicas:
MesofIIicos aerobios 100 UFCJmI,
roliformes totales sin desarrollo, ImohosYlevaduras 25 UFCImI.U~ de
contaminantes qulmicos el'!cantidades '1
que puedan representar un riesgo para I

la salUd. caracterfsticas sensoriales:
Olor, color y sabor caracterfstico del <, '\ 1/"fruto, libre de olor Y sabor
desagradables. ~

Marca: Jul'neX
Procedencia' Puebla

66 JUGOMAGUI piezaBOOI1'lI 10 147.9
Marca: NestIe 6 $ 887.40 $ 1,479.00
Procedencia: ~ D.F.
LAUREL SECO Hojas del átoI de la ~familia de las laurt:lceas, soh de color
verde y cor1~, de gusto amargo y
arana muy Intenso, tieI'Ie 3% de aceite I

67 esencial cuyo principal COI'I1)OIlentees manojos 5Ogrs. 52.8 88 8 $ 422.40 $ 7~00el cineoI en menor propOIci6n el
eugenol, acetoeugenol, melileugenol y

1;~.~Ie~~enp~~es
relajantes. Presentación: A granel, por

. peso et'I gramos o manojo et'I bolsa de I1

FAllO
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plástico pertorada. Debe estar exento
,

de contaminantes.
Marca: SIM
ProoedencIa:Puebla

68 LECHE CONDENSADA piela 397grs. 865 25.2
Marta: NestIé 519- $ 13,078.80 $ 21,79 .00
Prooedencia:México D.F.
LENTEJA VERDE VAllE
leguminosa papIIonada, semilla

,.
redonda aplanada de dlétnetro de '1

69 hasta de 0.7 ah, su pelicarpio es de kilo 230 41.5
1,

color ~ a café claro, con
cotiledones de color amarillo, puede 138 $ 5,nr.00 s 9,545.po
tener amntes tamanos, ,

dasifdlldose en grande o chica.
I

Marca: Verde Valle
Proceaencia: Jalisco -,

70 LIMPIADOR Frasco 476 mi 704 59.5 "-

Marca: Easy Off 422.4 $ 25,132.80 $ 41,~ ~!
Procedencia: Estado de México

,,
71 MAIZ POZOLERO bolsa 1kg 535 19.5 1

Marca: La Poblana 321 $ 6,259.50 $ 10,432.50
Procedencia: Estado de México ,

72 MAlZENA DE SABOIt
caja 24 309 161.25sobresI47grs

185.4 $ 29,895.75 $ 49,826.25
Marca: MaIzena
Procedencia: MéxIco D.F

73 MAlZENA NATURAL pleza 425 grs. 257 43.65
Marca: Maizena 154.2 $ 6,730.83 $ 11,21 05
Procedencia: México D.F.
MAYONESA Me KORMIC Es el
producto obtenido por la emulsión licremosa, elaborado con un mlnlmo de
65% de aceite vegetal comestible. un
rnTnin'lOde 6% de yema nqulda de
l'luevo fresco o su equivalente en sus
diferentes fomas, viI\agre, acIcionada
o node jugade Umón,sal, edulcorantes
nutritivos, acidularttes, mostaza.
condirMntos y 8Iitivos permitidos, <,
excepto azafrán, aírcutna Y " ~ \espesantes. Especificaciones 115100-
qulMlcas Y mIaobioI6gicas: ExIraclo 00;:etéreo ( en peso) rtlln67%, proIelnas
min 1%, acidez total COI'no ácido

74 acético de 0.25 a 0.50%. pH de 3.4 a frasco 3.4 kg 242.4 404 212.5 $ 51,510.00 $
4.0, incflCe de per6xIdo 20 rnEq méx;
acitivos pemlitidos:
etIlendiamlntetracetato (EDTA) 75 ppm
n'láx, oxletearina 0.125%, glutan'lato .
monosódlco 0.2%, edtJIalrootes:
sacarosa, dextrosa, Jarabe de maíz,
jarabe de glucosa o miel de abeja,

¡IrtIesOfillcos aerobiosmáx 3000 UFCI 9,
coI'lfom'Ies menos de 10UFCJg,hongos
máx 20 UFCJg, levaduras n\áx 50 I
UFClg, salmonella en 25g negativa, E. 1:
con en 19 negativa. staphylococcus
aureos en 19 negativa. Caracteristicas
seI\SoriaIes: Consistencia homogénea
y cremosa, color blanco con ligeras

LICITACIÓNPú8LICA NACIONALGET-L~'5/20WFAlLO
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notas amarillas calacteristico, libre de
grumos Y materiales extranos; olor Y
sabor caracterfstico y $ln rancidez.
Marca: Me. Comick ¡

Estado de México
MAZAPAH Produdo elaborado Imediante la mezcla y emulsiftcacl6n de .
protelna concentrada de amaranto,

.
aislado de soya, harina precodda de

~avena, azúcar y maItodextrina, en
forma de dulce tipo mazapén, de !

I

cflferentes sabores. Especificadolles I
I

físicas, qulmlcas Y rnIaobIoI6gicas: I
Humedad 2.48% mtDdrno, cenizas
1.66% máximo, extracto etéreo
rntIxin'Ío 18.60%, proteína (N x 5.85) <,

'\
75 mlnimo 14%, fibra auda 0.15%, pH caja cI30pzas 3 54.2

16Joo
6.7, aflatoxinas máximo 20 ppb Cuenta
total de mes6fiJos aerobios = mitxlmo 1.8 s 97.56 $
5000 UFCJg, saImoneUa ausente en 25
g, E. Col! ausente en 25 g, coIiformes
en placa < 10 UFClg, coIiformes por
N.M.P. máxitI'lo 0.3 UFClg, ,
Estafilococos ausentes en 25 g. UFClg.
Caracter1sticas sensOOaIes: Textura
aemosa-polvosa tlpica del mazapán
con sabor y color diversos: c:$Ia,
nuez. vainlIIa, amaran1o, cacahuate o
chocolate.
Marca: De la Rosa
ProcedehCi~ Puebla
MEDIA CREMA Es la parte de la leche q
en la que se ha reunido la mayor

'1cantidad de grasa (ootIrica) de la
misma, a través de centrifugaci60 o
sepaaci6n después del reposo, con un
menor contenido de grasas.
Espedficaciones f1slco - qulmicas y
~. Grasas de leche

76 mlnitno de2O%; 10% de sólidos no lata 225 gIS. . 461 15.25
grasos; 1'10 más de 50 000 UFClml de 276.6 $ 4,2~.15 $ 7.oaoftnesOflllcos aerobios, sin . "-
microorganismos patógenos ni

• lo

Escherichia CoIi, estafilocooos Aureos
!I

100 UFC/ml, collfonnes no lMs de 100
UFClrnI. Caracterfsticas sensoriales: IColor blanco a aemoso, olor y sabor o
agradables, textura suave.
Marca: Nestlé
Procedencia: Méxkp D.F.
MERMELADA Es el producto obtenido
de la coccI6c'I y COI'Icetltraá6n de fresas
sanas, limpias y ton el grado de

iln'ladurez adecuado, ya sean frescas o I

congeladas, con acflCi60 de azúcar,
agua u otros edulcorantes naturaes,

13,2JJ40n otros ingredientes opcionales como: frasco 980 gIS 151.2 252 52.7 $ 7,968.24 $
pectina (como espesante), ácido cItrico
(coMo CiOOservador).No se permite la
adici6n de colorantes tli saborimes I

al1ificlales. Caracterfsticas Fisicas,
qultnicas y r'nicrobioI6gic: 38 % de
humedad, pH de 3 a 3.5, s(¡IIdos
solubles 64 %. MesofIlloos aerobios 50 :

'"

FALlO



Página 23 de 73 ~./

l~
...)

.J

..)

U

UFCIg, organismos coIlfon'nes 10
!IUFCIg, hongos y levaduras 20 UFClg.

SalmoneIla y E. Cái negtiivos. Las - !I

mermeladas se clasifican en dos tipos
11de acuerdo al tamal'lo de la fruta

suspendida. Tipo 1:Contiene fruta en .,
trozos Y la Tipo 11:Fruta desmenuzada 11
o en partlculas muy finas. ,
características sensoriales: cotor rojo
pálido distnDuido uniformemente, ¡

consistencia semisólida. de olor y i

saba' caracterfsticos de la fresa.
,

Marca: Clemente Jacques
I '"'¡~ cia: Estadode México "" \.

,¡

78 MICRODIN pzas 11i1ro 200 135.6
27,1JOO

:¡
Marca: Mia'odin 120 $ 16,272.00 $
.... a', ~ de MéXIco_
MIEL kARO Es el producto obtenido
del malz a par1irde la oonverslón del
almIdón a azúcar, procédimiento que

1se lleva a cabo por hidrólisis ácida y/ o I
enzilTlética, ad'lCionada con tnaple
natural. CanlClerfstiCas f1sicas,
qulrnicas y micmbiol6gicas: Hul'l'ledad
17 %. contenido de azúear Invetlido 63

4,~~
79 9 /100g, sacarosa 8 g/1oo g, glucosa frasco 500 mi 112 43.25

38 g/1OOg, sólidos Insolubles en agua 67.2 $ 2,906.40 $
0.3 g/100 g, cenizas 0.6 g/1oo g, acidez

,

40 mEqIkg. No debe t:ontener
11l'Iliaoorgarlismos patógenos, toxinas

microbianas e InhlbldoresmiaobiahOS. :1Caracterfsticas sensoriales: color café
obscuro traslúcido. olor sabor

,
y

característico delmaple.
Marca: Karo
Procedenc!q: México O F
MOLE POBlANO Producto alimeñ1icio
de cotor y aspecto variable según su <, ICOMposición que contiene como "Ingred'JeIltes básicos: chiles. aceites ·Ii,f.
y/o grasas comestibles. Flarinas.
féculas, almidones. sal, especias,
condimentos, otros ingredientes
opdMales conforrfle lo tnarca la 1I
Norma Oficial Mexícalla y aditivos

i!:autorizadOspor la Secretarfa deSalud.
Su denominaciM debe estar de
acuerdo con la fórtnula de romposlclón
y cOh el lugar geogrflfico de la región

33 321 $ 6.355.80 $80 de origeh. Tiene un sólo grado de cubeta 5kg 19.8
calidad y debe curtlplircoll las I O
siguientes especificaciones f1slcas y I
qulmicas: 8% rMximo de hul'l'ledad,
11% máximo de cenizas, 5% mr~lmo
de protelnas. 8% I'I'Iáxlmo de fibra
cruda, 4.5% I'I'Iáxímo de extracto

'!etéreo, pH de 6.5.MIcrobiológicas: 3 X
106 coIIg h\lIximo de cueI'lta es1andar
de microorganismos, hongos 3000
coIIg rI'Iéximo. levaduras 1000 coIIg
méxin'lo, cotifortnes totale& 1000 'coVg
mádmo, negativo a Escl'lericl'liacoti en
0.1g, salmonena en 25 9 o termoflrlCOS

LICITACIÓN PÚBUCA NACIONAL GET -LPN.o15t'2014FALlO
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anaerobios a esporas de termofIrlCOS
anaerobios y a estafilococos aureos en
19 (coagulasa ,positiva).
Cara:terlsticas sensoóaJes: :,
consistencia de pasta semisólida. de .¡

suavidad homogénea, color de
acuerdo a la var!edai. olor Y sabor
caracIerislIc:: de la variedad. sin
presetltar's9Io de rancidez o sabores I

"

Y oIms.extranos.
Marca: Santa M6nlca
. '''''1'''''' owa. Puebla " '\ U
NUEZ SECA PELADA Frutodel nogal,

~
! '

ovoide con dos cottezas duras, una .
exterior y otra interior dividida en dos
porcio(Ies que encIemn la setriI1a
formada por cuatro gajos comestibles.
Se produce en regiones de clima

I81 teñ\piajo. la nuez fuera de su cásc:ara kilo 78 240debe de ser protegida para evita- la 46.8 $ 11.232.00 $. 18,72O~00axidaci6n de los ácidos grasos que
origina cambio de color y rancidez.
caacterisllcas sensoriales:
CoosisteIIcIa: pulpa blanca-

:1
amarillenta, oleosa , de olor y aroma
caracterfstlc:o, sabor suave.
Marca: La Flor de Jalisco

1IProcedencIa: Jalisco
82 OREGANO MOlIDO kilo '14 50.1

70~.40Marca:SIM 8.4 $ 420.84. $
Procedencia: Puebla
OREGANO SECO H~ verdes de la ,¡
familia de las labiadas, ¡recIoIadasmás I
pMdas Y vellosas por el envés,
oblongas y redOI'Ideadas por su base,
de aroma muy Intenso y aIcar1foI adode <,

'\

~

sabor fuerte, los principales
cocTIponetltes de su aceiteesefICial son
el till'1OlY el carvacrol al que se les
atribuyel'l propiedades
antiespasn'l6dicas. estan~1cas y

~expedOIantes.las hojas se desecan y
se comercial'rzaneI'Iteraso molidas. 8 .:orégano procesado es sometido a
procesos de industrial'lZ8Ci6n
(limpieza).Especificaciooes qulmicas Y

15.883 flsicas: Humedad m~fnO 10%, manojo 50 grs. 6.6 11 $ 104.28 $cenizas 9% rMximo, fibra auda 20%
máximo, aceitesvoIétiIes 3% ~mo.

~

Microbiol6glcas: No debe contener
mic:nxrganismos patógenos, toxinas
microbianas e Inhlbidores lIlicrobianos
niotras sustar'lciastóxicas que puedan
afectar la salud del consumidor o ,j

proVO(3' deterioro del producto. No se 1I
permite el uso de aditivos. Sensoriales:
Color verde caracteristioo, olor fuerte
arocnático, a metlta y alcanforado,
sabor aro~, pOOgente, am-argo,
alcanforado y a menta, aspecto,
COI'lf~ al tipo de orégano que se
trate. <,

~Marca: SIM '\

.' I~
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ProoedencIa: Puebla
84 PAULLOS PARA BROCHETA paquete 50 pz.as 20 10 il

11
Marca: SIM 12 $ 120.00 $ 200.0<>
-1~Ma: Puebla

85 PAPEL ALUMINIO AlUPLUS 400MT rollo 71 451.8 !
X30CM 400tntx30cm I

Marca: AJupus 42.6 $ 19,246.68 $ 32,077.~
Procedencia: México D.F

86 PAPEL MOOOTE caja 1000 mts. 13 569 '\

7.~Marca: Pap-Mex 7.S' S 4,438.20 $
~ a: México D.F

87 PAPEL VlTAF1lM DE 1200MT X rollo 1200mt x 397 568.6545CM 45dn
Marca: Reyma MarieI 238.2 $ 135,452.43 $ 225,754.05

ProcedencIa: Guanajuato ,
I

88 PAPEL VlTAFIlM DE sooMr X45CM rollo 600mt x 26 183.845crt1
~:SIM 15.6 S 2,867.28 $ 4,n8.80
ProcedeIICia: México D.F I

PASAS Seobtiene de la desecaci6n de
~las uvas frescas, san~, de variedades

que se ajustan a las caracterfsticas de r
89 la Vrtls vinifera L (con exclusión de las kilo 85 60.5 .1

pasas de Corinto), impIas,lavadas, sin ,
pedúnculos ñí pedicelos (excepto el 51 $ 3,085.50 S 5,14~50
tipo málaga). existen 2 tipos: Sin
semillas y con semmas.
Marca: la Flor de Jalisco
ProcedencIa: Jaisco
PASTAS PARA SOPA ITALPASTA
Es el producto elaborado por la
desecáción de las figuras obtenidas del <, -,
amasado de semoIlna y 1 o harina de

~trigo TIpo 1,agua JX)IabIe, ingredentes I

opcionales 'J aciIivos pemiIidos p:lf la !

SSA: cola antes naturales o artific:iales,
fosfato disOcflCO en catltidad no mayor
de 1 % en el produ~o terminado,
monoestearato de gllcerilo en cMtidad
no tnayor de 2 % en el peso del

,

producto terminado. EspecificacioIIeS
flslcas, qulmicas y miaobioI6gicas:
Cenizas máximo 0.7%, proIelnas en
pastas con harina de trigo (N x 5.76)

90 S% mlnimo, protelnas en pastas con sobre 200grs 6720 11200 5.09 $ 34,204.80 $ 57,OO~loosernoIina (N x 5.76) 9.5% mlnírno,
humedad máximo 14%. extracto etéreo

~
O0.25%,aJetlta de hongos l'Mxirno 100

UFC 19 méximo, levaduras 20 UFC 19
máximo, coIifonnes fecales en 1 9

~negativa, salmonella en 25 9 negativa,
staphylOCOCaJS aureus 81'119 negativa,
sin rfIateria exIraIIa. Caracteristicas
seflsoriaIes: Figuras: menudas (pprtn,
munición, fideos, letras Y otras),
fatltasfas (almeja, corbata y otras),
largas ltnacarrM, tallar1l'les, espaguelli
y otras) Y huecas (codos, conchas y <,

'\

~
otras); color bIalca a amarillo daro,
olor y sabor caraderlslico, consistencia .
dura, aspecto no debe presentar

ji
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agrietafnientos y I O estrellamientos en
el momento de envasado.
Marca: ItalpasIa
Procedencia: Puebla

9-1 PEPITA DE CALABAZA kilo 14 99.5
Marca:SIM 8.4 $ 8~5.80 $ 1.39~.OO
ProcedencIa: Puebla .'" -,
PIMIEHTA MOUDA Frutos desecados

~

, I.'
del ArboI pimentero que se recogen
cuando empiezan a tomarse rojos para
sometef1os a una fermentacl6n y :

secado; al secarse la supeIficie se
toma negra y arrugada. resultando asl
la pimienta lle¡J'a. El aceite esencial
mfJs Importante es la piperic:lna ala que
se debe su sabor aae.Se comercializa
entera o molida; poi' el proceso de
molienda existe pérdida Importante de
sus aceites esenciales.

4Joo
EspecIfIcac:ioI flsIcas y químicas:

92 Humedad 12% méximo. cenizas 7% kilo 14 35
máximo. cenizas Insolubles en iIcido 8.4 $ 294.00 $
1% rMxImo, fibra auda 12.5% "
máximo. extracto etéreo 6.8% mlnlmo;

·1aceitas volátiles. tnlnimo 1.5 mgl100 g;
a1m1dOn 30% minimo. MiaobIoI6gicas:
No debe COI'rtener l'I1ic:roaganlstnos
patógenos, toxinas mia'obianas ni

.1otras sustancias tóxicas que puedan
afecta la salud del consurñidor y estar
tibre de materias ex1ralIas.
SensoiIaIes: Color café rojizo a negt).

\.
I

ofor aron\ático penetrante y pungente y~caracterfstlco, aspecto: forma esférica.
Marca: La Flor de Jalisco
Procedencia: Jalisco

93 PIPIAN ROJO kilo 4 71.8
/287,20Marca: El Convento 2.4 $ 172.32 $

ProcedencIa: Puebla ;

94 PIPIAN VERDE kilo 12 71.8
Marca:SIM 7.2 $ 516.96 $ 861.60
ProcedencIa: Puebla

95 PLATO TERMICO PH6
caja 99 197.6 19'140

2Opaql25pzas
59.4 $ 11,737.44 $

Marca: Reyma
lrl~Ma: Guanaiuato

96 POLVO DE CAMARON kilo 5 31.4 '1

Marca: SIM 3 $ 94.20 $ 15100 PProcedencia: Puebla
RAJAS JAlAPERAS LATA CHICA
SOl'! chiles frescos que se procesan
enteros o en rajas en vínagre o
escabeche, elaborados con ch~es
limpios y con el grado de madurez

97 adecuádo. Del género Capsicum lata 380 grs. 555 925 14.45 $ 8,0.1'9:7S-. $ 13'15annuutn variedad Iongus (Senat) que
han sido sometidos o no al proceso de I

encurtido y posteriormente envasados
en ul'l rtIeálO liquido constituido de
vínagre, aceite vegetal comestible. sal
yagua, con adldÓll o no de verduras y

Página 26 de 73
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especias. caracteristicas fisicas,
quln'licas Y mlcr0bioiógicas: acidez
expresada en fIcido oIeico de 0.75 a
2.0%, Poruro de sodio de 2 a 7'%, Ph
4.3, lIénado al 90% del volumen del -,

"-envase. El producto no debe contener
~microorganismos patógenos, toxinas

miaobIanas, ni otras sustancias
t6xicas que puedan afectar la salud del I,
consumidor; libre de mateóas exlranas
(fragttlentos de insectos, pelos,
excretas de roedores u otros).
características sensoriales: color
c:ara:terfstico del chile, sólo se permite
el 2% del peso total como chiles rojos,
sabof picante, c:oosistencia firme, sin
presentar abIaldan1enIo o
etldurecitniento excesivo. Tamaoo: ¡uniforme sólo para chiles enteros. ,
Marca: La Morena

. Irl~~PuebIa

RAJAS JALAPEAAs LATA GRANDE !jSon chiles frescos que se procesan
enteros o en rajas en vinagre o
escabeche, elaborados con chiles
nmplos y con el grado de madurez ,
adecuado. Del género Capsk:um
annuum variedad Iongus (Senat) que I

!'Iansido sometidos o no al proceso de
enc:UI1ido y posteriormente envasados <,
en lI'I medio liquido constituido de "-

~
vin.. aceite vegetal c:omestibIe. sal ,

Yagua. con adlciOn o no de verduras y
especias. características fisicas,
químicas y microbiológicas: acidez
expresada en iIcido oIeico de 0.75 a

98 2.0%, ctoruro de sodio de 2 a 7%, Ph lata 2.8 kg '120 89.45
4.3, llehado al 90% del volumen del 72 $ 6,440.40 $ 10,734!00
envase. El producto no debe contener
microorganismos patógenos, toxinas
miaobianas. ni otras sustancias
t6xk:as que puedan afectár la salud del

;Íconsumidor; Hbrede materias extranas
(fragtnentos de insectos. pelos,
exaetas de roedores u otros).
Caracterfstlcas sensoriales: color
caracterlstico del chile. sOlose perml1e
el 2% del peso tOOllcomo chiles rojos,
sabor picante. consistencia firtne, sin !I
presentar ablandamiento o :

el'lduredmienlo excesivo. Tatnano:
uniforme sólo para chiles enteros.
Marca: La Morena :

Procedencia: Puebla
99 SAL DE MESA kilo 1035 8.7

Marca: La Fina 621 $ M.O}. 700-. $ 9,0,50
Procedellcia: Veracruz .

100 SALSA CAPSUP piezas 225 mi 26 12.5 1.
Marca: CIet'neI'IleJacques 15.6 $ 195.00 $ 325.00
ProcedetIcIa: México D.F.

101 SALSA INGLESA piezas 980 mi 6 10 107.9 $ 647.40 $ 1,079·90Marca: Crosse Blackwell

11
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Procedencia: Mexic;oD.F.

102 SERVIlLETAS D1:.SECHABLES paquete 2424 36.6500pzas
1454.4 $

'\. ;-._
$ 88,71~~OMarca: Pétalo 53,231.04

Procedencia: México OF
103 SUSTITUTO DEAZUCAR caja 24 360.ZcI6OO/sob/1gr. '14.4

I

Marca: Splenda $ 5,186.88 $ 8,644!80
""¡~'CII,";a:PJo. º,_MéxIcO
TAMARINDO Es el fruto del Arto! de
!'lasta 20 rtt de altura, leguminosa
arbórea, pertenece a la fada de las
CesaIpInoideas, de color cáé tanto en
sumembrana exte.:na comoen la pulpa

104 o el rtIesocaJpio, el cual cubre a las kilo 158 26.5 IsemHlas. Esta pulpa tiene un gusto 94.8 $ 2,512.20 $ 4,18100agridulce muy marcado Y de aroma
caracteristico. Se cultiva en reglones
cMdas. TIeI'Ie alto cootenido en écIcIo ,

tartérlco. "
Marca: La Flor de Jalisco- JcilS$Xt

105 TANG VARIOS SABORES caja 8 sobres 4572 36.8
Marca:TatIg 2743.2 $ 100,949.76 $ 168,249.60

.. Mélico D.F.
100 TE DEMANZANILLA ~100sobfes 119 160 '" ,1

Marca:SIM 71.4 $ 11,424.()(} $ 19".00 !
,,,,!,,?,,,,,,,,,a: Pu~bla

paquetes 25 I
107 TENEDORES DESECHABLES 24 6.6pzas.

14.4 $ 95.04 $ 158.40Marca: Monarca
"J~_

TOMIlLO SECO I1leroapertMeciente
a la familia de las labiadas, las hojas
poseen un etIvés gris afIeItrado, su olor
es Il'IteI\so y su sabor muy arolMtico y
amargo, contietle titnoI (c:ert:a del
50%), carvacroI, dmol, plneho, limot y I

bort1eal a los que se les atribuyen I
propiedades 8l'ltlsépticas,

sl
expectorantes y antiespast1'lMcas.
EspecificaciOI' fIsIcas Y qulrnlcas:
Hutnedad 9% máxilfla, cet'l1zas 11%
tMximo, cenizas irtsolubles en ~

108 4% n'léximo. aceites volátiles 0.9 manojo 50 grs. 37 15
119'100 9- MlaobioI6gicas: No debe 22.2 $ 333.00
contener I'niaoorganistños patógenos,
toxinas tnlcroblanas e il'lhibldores I

microbianos ni ocras sustandas tóxicas
que pueden afectar la salud del
consuinidor o provocar deterioro del <,

'\producto. Debe estar exel'lto de
~fragtnentos de inseclos. asi como de

cualquier otra lhateria
extra/\a.Ser'IsoriaJes: Color veroe seco,
olor ~ e mtel'lso,sabor amargo
caraderistico.
Marca: SIM
"'¡~II..ta: Puebla

109 TOSTADAS paquete 384 9rs. 1240.2 2067 29.3 $ 36,337.86 $' 60,563.10Marca: Milpa Real

FAlLO
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110 TOTOPO paquete 280 grs. 19 23
43&Marca: MUpaReal 11.4 $ 262.20 $

ProcedencIa: Puebla
111 VAINILLA LIQUIDA frasco 11l 21 40.9

Marca: Sayas 12.6 $ 515.34 $ 858i90
Procedencia: Puebla • j

112 VASO DE PLASTlCO NO. 4 caja 199 299.15c:/2Opa<V5Opzas .
Marca:Reyma 119.4 $ 35,790.15 $ 59,650.25

ProcedeIICla:Guanalualo 1

113 VASO DE PlASTlCO NO. 6 ~ 237 298.8 70.8+c:/2Opa<V5Opzas.
142.2 $ 42,489.36 $Marca: Reyma

Proceder)da: Guaoaiuato
114 VASO DE PLASTlCO NO. 8 caja 80 311.2

24,896!~d2OpaqI5Opzas.
48 $ 14,937.60 $Marca: Reyma

Procedencia: Guanaluato

115 VASO TERMJCO NO. 110 c$ 211 299.9d4OpaqJ25pzas I

Marca: Convermex 126.6 $ 37,967.34 $ 63,27g,90

Prcadencia: Puebla "

VINAGRE Producto obtenido por la
,

fermentacl6l'l acéIIca de llquidos J

alcoI'r6I'lCOS provenientes de vinos o
jugo de frutas sanas y maduras,
cereales; alcol'lol potable o
desnaturalizado. Con vinagre debe ser
If~, CXlfltener los componentes
propios de la materia prima empleada
Especfficaciones f1s1cas y quimlcas:
Densidad relativa a15° C de 1.013 a
1.025, extracto seco 1.8 a 4.52%,

116 cenizas de 0.25 a 0.45%, acidez total pieza 500 mi 79 8.2
6410expresada en ácido acético de 4 a 8%, 47.4 $ 388.68 $

acidez fija en ácido acético de 0.06 a
0.41%, acidez volátil en ácido acético ilde 3.94 a 7.56%. Pata este Cuadro
~ sólo se autoriza el vinagre de
frutas que provenga de fermentación i
natural (manzana, alcoholde calla). El
vinagrede rnanma podré serar'Iejado ;-
para mejorar su cciIidad,aromay sabor.
El de alcohol no mejora con. este Iproceso.
Marca: CleITlenteJacques
ProcedencIa: Oistrito Fedefal
FAJITAS DE POLLO La pechuga es la -,

~musculatura pectoral del pollo, I

procede(Ile de animales safios y bien
alimentados. Debe ser entera, con p
hueso, con piel. Su carne es suave,
jugosa, de COlor blahal amarillento,

117 menos obscuro que la p1en'1a y muslo, kilo 567 945 138.6 $ 78,586.20 $ 130,9n.oo
de olor agradable y caracterlstico (el
aroma a 'pollo" se debe a los
carboI'Iílosvolátiles). La came de ave
debe estar exenta de parásitos,
materias extra'Ias, residuos químicos,
antibi6tiros, hortnonas, colorantes, i

LlcrrACIÓN PI)suc.a.NACiONAl GET-LPN.()151201<1F~O
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microorganismos patógenos,
cooservadores, ablandadores O
aromaIizantes. medicamentos O,
plaguicidas en cantidades.superiores a
los limites.establecidos por las.normas
sanitarias. Debe rumplir con las I
siguJentes especificadones: pH de 5.5 ~
a 6.4; Sámonella spp. Ausente en 25 9
de muestra; colifoones toIaIes 100
cdlg MtIx. PIaguicidas (limite mifxlmo
~t. carbanlo 0.5, detTJetón.&.4ne1o
0.05, cIorpIrifos 0.05, propargita 0.1, i
aIdrlna y dieklrina 0.2, ~ 0.05, 1

dorpirifos 0.1, didoMls 0.05, bromofos
~0.1.

Marca: Avícola Macias !¡
Procedencia: P\Jet)Ia

118 MOLIDA DE POllO kno 195 138.6
Marca: SIM 117 $ 16,216.20 $ 27,021.00
ProcedencIa: Puebla :

PECHUGA APLANADA La pechuga
es la ,fTlISCUlaturapectoral del pollo,
procedeóle de animales sanos y bien <, '\ Ialimentados. Debe ser entera, con
hueso, con piel. Su carne es suave, ,
jugosa, ele color tt.Inco amarillento,
menos obscuro que la pierna Ymuslo,
de olor agradable y caracterlstico (el
aroma a "pollo" se debe a los
carbonilos ~1es). La carne de ~
debe estar exenta de parflsltos.
materias extranas, residuos qulmlcos,
antibióticos, hormonas, colorantes,

119 microorganismos patógenos, kilo 7596 138.6conserVadores, ablandadores o 4557.6 $ 631,683.36 $ 1,052,80~60aromatizantes, med'lCaTleIltos o
plagulcidas en cantidades superiores a
los limites establecidos por las normas

1Isanitarias. Debe cumplir con las
siguientes especificacIone: pH ele 5.5 ¡
a 6.4; Salmonella spp. Ausente en 25 9 .1

de muestra; coIifom'Ies totales 100 ;

coIIg Máx..Plaguicidas (limite rMxirno
mg/kg): carbarilo 0.5, deI1'letOn-s-metilo
0.05, clorpIrtfos 0.05, propargita.0.1,
aldñna y deIdrina 0.2, cIordano 0.05, :
dorpirifos 0.1, diclOIVOS 0.05, bromofos
0.1.
Marca:AvicoIa Macias <,

" ~~ : Puebla
PECtfUGA ENTEftA La pechuga es la ti
musculatura pectoral del pollo,
procedente de anirnales sanos y bien
alimentados. Debe ser entera, con
hueso, COI'l piel. Su came es suave,
jugosa, de color b1é1lCOan'Iarillerrto,

1,718,729.60120 menos obscuro que la pierna y muslo, 1010 10636.8 1n28 96.95 $ 1,031,237.76 s
de olor agradable y caracterfstico (el
aroma a 'poIlo' se debe a los
carbonilos volátiles~ La came de ave
debe estar exenta de parásitos, I
materias extranas, residuos Qulmicos, ,J
anb'bi6ticos, hon'I'loc'Ias, colorantes. ,:

FAllO
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I'nicroofganlsmos patógenos,
conservadores, ablandadores o ,

arotnaIlzantes, medicamentos o
plaguicidas eI\ cantidades superiores a
los limites establecidos !XX' las normas
sanitarias. Debe aJ11lIir con las
siguientes especificacione pH de 5.5 ,
a 6.4;Salft'lOneHaspp.AuseMe en 25 9 ,
de muestra; cof'rfoones toeaes 100

IcoIIg MiDe.Plagulcldas Qlmlte máximo
rng/kg):carbarilo 0.5, demet6n-s-metl1o
0.05. dorpirffos 0.05, propargiIa 0.1, ¡:
aIdrina y dIeIdrIna 0.2, cIofdano 0.05, .1,
cIorpirifos 0.1, ólClorvos 0.05, bromofos
0.1.
Marca:AvIcoIaMa:ias :

ProcedencIa: Puebla t,
PIERNA Y MUSLO La pierna es la
parte del pollo que se encuentra entre
la parte Inferior del muslo y superior de <,

"
~

las patas. El muslo es la parte del pollo
que se encuentra en la parte Inferior del
cuerpo y la parte superior de la pierna.
Deben ser enteros, con hueso, con piel.
Su carne es suave, jugosa, de color
blanoo amarillel\to, más obseura que la
pechuga por corresponder a los j,
órganos más ejercitados por el animal,

,
I

de olor agradable Y ccracteristico (el
aroma a 'pollo' se debe a sus
carbonIlos volátiles). La carne de ave
debe estar exeI\ta de parásitos u otras

.1enfermedades, materias extranas,
121 residuos qulmlcos, antibióticos, kilo 47144 74.4

$ 3,507,51j.60hormonas, colorantes, 28286.4 $ 2,104,508.16
tnIaoorganismos pat6genos,
COI'tserVadores, ablandadores o

ilaromaIizatItes, rnedIcamenIos o
pIaguIcidasen cantjdades superiores a
los limites establecidos por las normas
sanitarias. Debe cumplir con las
siguier'ltes especificaciones: pH de 5.5 :

a 6.4;Salroonella spp. Ausente en 25 9
de muestra; coIifoones totales 100
coIIg MtIx. PIaguicIdas Qimite máximo <,
I'ngIkg): carbarilo0.5, demet6n-s-tneti1o -,

/0.05, cIorpIrifos 0.05. propargita 0.1, .
aldrina y dieldrina 0.2, dordano 0.05,
c1orpirifos0.1, diclorvos 0.05. bron'lOfos
0.1.
Marca: AvicoIa Macias
Procedencia: Puebla

122 FJlETE DE PESCADO kilo 2010 92.2
Marca: SIM 1200 $ 111,193.20 $. 185,322..00
P~a:Ver.K1UZ

123 PESCADO SIERJItAEN 11tOZO kilo 118 121.5
14".00Marca:SIM 70.8 $ 8,602.20 $

,-.I.M'UCl.....a: Ver.lCrUz
B~C DE LOMO DE CERDO 8

170.J.aoJorho es la parte oomestible del cerdo
124 situada en el terdo medio y posterior de kilo 874.8 1458 116.6 $ 102,001.68 $

la canaf. Los cortes 501'1 de forma
redondeada y larga; carece de tejido
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6seO; contiene poca grasa
IntraIooscular. Debe venir limpio,
el'lI1'linando la grasa superlicial y el

~

tejido conectivo, que generaimente
corresponde a un 5 %. En lomos
regulares su peso es de 6 a 9 kg. Es un
alimento perecedero que requiere
refrigetaci6n en su manejo y I

maI'IIpuIaci6n. Sus caracteósticas "~fsensoriales son: color rojo rosado, !
textura suave y jugosa, olor
suave.Presentacl6n A SJ'SOeI por peso
en kJk9atnos, en bolsas de poIietBeno !

o charolas de plbtlco, envase ~ tipo
¡
I

sanitario elaborado con materl_
ihOCtJO,S y resistentes, cubleltas con
pellcula pllIstica, en paquetes <, -,

~
colectivos no mayores de 5 kg con
raciones Individuales conforme al peso
soIlcitado por ración.
Marca:SIM
I~ .....a: V8@ClllZ

BISTEC DE RES Es el producto de !carne de calidad suprema o seIeda.
procedente de animales jóvenes,

,
obtenido de cualquier.l de Jos cortes de
la pierna de res ubicada en el cuate
trasero, que pueden ser. bola
(músculos aJadrioeps) o tapa del

:1fémur, la cara, que es la parte interior
de la pierna del animal (músculos 'j
setnimembranosos), la contra, que es

1Ila parte exterior de la pierna y el cuete r

(músculo semltendinoso}. Para la ,jobtención del bistec de las caras,
contras y tapas, se deben quitar las r
partes descoloridas de la carne que
rodea el hueso péIvIco y el área de Jos

:1huesos de la cola y la grasa excesiva
del cuete. Una vez efectuado esto la I

carne es magra, de color rojo cereza o
rojo br1nante, sin tejido conectivo, olor <,
agradable. La forma de los bisteces '\.

927,~.OO125 Indica la pieza de la cual procede: Los kilo 4014 6690 138.6 $ 556,340.40 $
bistec de la cara se caracterizan por su
apariencia de red, si se corta con
movimiento de muneca mejora su
aspecto, usando el cuchHlo bien afilado
y no con movimiento de serrucl'lo, que
deja irregular el corte; es una pieza de
forma Iigelarnente rectangular. Los
bistec de contra son de una pieza de
forma irregular tetldente a cuadrada,
para procesar1a se le quita el músculo
sobrepuesto que cubre !lasta la región

~

de la cadera. procurando dejar 1 cm de
cubielta sobre la contra (es carne un
poco reseca), no debe tener la
membrana gruesa (lado piateado) de la
contra ya que si se deja al COCinarsese .,
endurece y se corta con dificultad en el I

plato. 8 bistec proveniente de la bola
de la pierna, (que presenta una forma
de 'ballena') es redondeado, de came
suave y jugosa. Se pueden obtenl!r de

LICITACIÓNPÚBLICANACIONAlGET~15t2014FAllO
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dos formas: conando el cet'ltro de bola

1
'1. las tapas sin quitar la grasa para
realizar el COI'le en el sentido de los
músculos y posteriomlente eliminar la
grasa intermuscular y superficial o bien
separar cada ITÍlSCUIo (las dos tapas y !

el centro) Ydespués corta- cada uno. !!
Marca: SIM
p a:Veraeruz ,

128 CARNEAl PASTott kilo 228 83.8
Marca:SIM 135-.6 $ 11,363.28 $ 18.~80

¡ ')~"'Ia: Veracruz ,
127 CECINA kilo 30 238.4 -,

Marca: SIM 18' $ 4,291.20 $ 7,151 ~OO,' j

,.,__~~a:V~
CHAMBARETE Es el cate decarne de
res magra y fresca de caridad suprema
o selecta, que·se obtiene de la pierna
en el Ares inferior de la bbia Y en el
cuatlo delantero (en el brazuelo), es
una carne magra, dura y fibrosa

128 cuando est~ cruda, por contener una kilo 2651 120
gran cantidad de tendales, pero que 1590.6 $ 190,872.00 $ 318,120.00
c:or1ados y cocinados aiecuadamente
mejcx'aran noIabIetnel'lte sus Icaracterlstlcas y proporcionan una
came muy suave, fácilmente Imasticable; su color es rojo cereza.
Marca:SIM
~}~PI I\o,a:Veracruz

..
'1

129 CHICHARRON kilo 119 135.45
,,

Marca: SIM 71.4 $ 9,871.13 $ 16,11~55
¡ ProcedeOcia: Puebla

CHULETA DE PUERCO la chuleta es !

la pane c:omestIbIe del oostlllar del
cerdo ubicado en lapañe superia de la -,
espaldilla, fon'llada por 3 partes: una ,

~consistente de tejido magro formado
prtndpaltr\ente de pTOtelllas yagua, ,
proveniente dellotno, solomillo o punta .
de soIoI'nillo, marip:)sa o paleta; la
ségu(lda con tejido graso YUI'Iatercera

130 formada por hueso del espinazo o de la kilo 405 96.5
costilla la proporción del hueso con 243 $ 23,449.50 $ 39,O8~.50
relación a la came debe ser inferior a
1/4. Es un alimento perecedero que

/~
requiere refrlgeracióh r1láxima de 4 • C.
Sus caracterlstlcas semoriales son: ~
color rosa pálido, grasa blaflca o
ligeraMente amarina, textura firme y
eltIstica suave y jugosa, de olor suave "

caracterlstico.
11Marca: SIM

Procedehda: VeracriJz ,j
131 CHULETA DE JItES kilo 104 129.6 i!

Marca:SIM 62.4 $ 8,087.04 $ 13,478.40
P~cla: \fe~z

132 CODILLO D~ CERDO kilo 93 99.2
Marca:SIM 55.8 $ 5,535.36 $ 9,225.60
Procedellda: Veracruz

",.
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133 CODillO DE RES kilo 27 90.2
Marca:SIM 16.2 $ 1,461.24 $ 2, .40
Proa!denda; Puebla II
COSTIlLA DE CERDO Es la parte ,
comestible del cbstI1Iar del cerdo i
ubicado en la parte supeñor de la 1espeIdina, foonada por 3 partes: una
oocISistente ele tejido magro formado
prindpelmetrte ele protefnas yagua,
proveniente del lomo, solomillo o punta <, -,

~

de soi0mliio, n\aripcisa o paleta; la .
segunda con tejido graso y una lercara

134 formada por hueso del espinazo o de la kílo 1820 78.8
costilla. La popadO .. del hueso con 1092 $ 86,049.60 $ 143,416.00
relación a la carne debe ser inferior a
1/4. Es un afunento perecedero que
requin refrigefación lMxIma de 4 • C.
Sus caraclerfsticas sensoriales son:
color rosa ~Ido, grasa bléIlCa o
1lge1 amente amarilla, textura finne Y
elástica suave y jugosa, de olor suave
característico.
Man:a: SJM- ':V~z,
COST1lLA DE ROSBEEF Producto

11obtenido de la carne fresca de res de
calidad suprema o selecta, obtenida ~¡del costillar que va de la 6a. a la 12a
costilla, los nuesos del espinazo y una
pal'te del cartIlago del hueso de la

135 paleta, ubicados en el cuarto delantero kilo 1069 138.6
que es el más apreciado pórQue 641.4 $ 88,898.04 $ 148,1~.40contiene partes de carne suave; puede
presentarse con hueso o deshuesada;
incluyé el ojo de la CÓStIIla,la cubierta <,

'-

~
del mCIsaJIo, así como la carne que se
encuentra entre las cosblas y
alrededor de ellas.
Marca: SIM
ProcedefIda: Veracruz

136 CUETE ENTERO MECHADO kilo 53 138.6
Marca: SIM 31.8 s 4,407.48 $ 7,345180,
'"',.....,._""¡a: Veracruz
ESPINAZO DE CERDO Producto
obtenido de la came fresca del cerdo
de calidad suprema o sefecta, obtenida .rdel costinar que va de la 6a. a la 12a.
coslllla, los huesos del espinazo y lA'l8
parte del cartIIago del hueso de la

137 paleta, ubicados en elcuarto delantero kilo 189 78.8
Que es el más apreciado porque

113.4 s 8,935.92 $ 14,89.8.20contiene pates de came suave; puede 1I
presentarse con nueso o deshuesada; I

il'lcluye el ojo de la costilla, la cubiel1a 1

del tnúsculo. asl corno la carne que se
ehcuentra entre las costiIl~ y i

!

alrededor de ellas. !

Marca: SIM
Procedencia:Veracruz :

138 FAJITAS DE CERDO kilo 15 116.6 '-
1.74looMarca: SIM 9 $ 1,049.40 s

Procedencia: Veracruz

FALlO
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13S FAJrTAS DE RES kilo 614 138.6 I
J

Marca: $1M 368.4 $o 51,060.24 $ 85,1od.40
P~enda:V~ í
FALDA DE CERDO Producto obtenido I

de la carne fresca del ceFdo de calidad
I

suprema o selecta, es elmúscUlo recto <,
abdominal, libre de hueso. que se \

~
obtiene del primer corte que se hace
después de la separaciOn del cuarto
delantero y trasero cuyo corte empieza ;

en la región grasa de la ubre o de la
I

140 región inguinal. hasta la punta de la kilo 142 138.6decimotercera costilla para bajar
perpendicularmente a la regIórI ventral 85.2 $ 11,808.72 $ 1S;681.20
de la canal. La falda se considera una

i

carne dul'a por su estructura fibrosa y
bajo contet'lido de grasa. Su color es
rofo cereza briRante con un mínimo de
tejido cooectivo. La eeme debe estar
libre de membrana, hueso, cartilago y
grasa.
Marca: SIM
~da:Ve~
FALDA DE RES Producto obtenido de

'1la carne fresca de res de calidad
suprema o selecta, es elmúsculo recto
abdominal, Obre de hueso, que se
obtiene del primer corte que se .hace
después de la separación del cuarto
delafltero y trasero cuyo corte empieza
en la región grasa de la ubre o de la

141 región iflguinal, hasta la punta de la kilo 757 125
-,

'\

94,6~.OO : ~decimotercera costilla para bajar 454.2 $ 56,ns.OO $perpendicularmente a la región ventral
de la canal. La falda se considera una I

carne dura por su estruclura fibrosa y
!

bajo contenido de grasa. Su color es I

rojo cereza brlnante con un rrtlnimo de
tejido conectivo. La carne debe estar
libre de membrana, hueso, cartflago y
grasa. .
Marca: SIM
Procedet'lcia: Veraauz
LOMO DE CERDO 8 lomo es la parte IIcomestible del cerdo situada en el
tercio medio y posterior de la canal. Los }cortes son de forma redondeada y
larga; carece de tejido óseo, contiene I

poca grasa il'ttramuscular. Debe venir I

limpio, eliminando la grasa superficial y
el tejido conectivo, que generalmente Ocorresponde a un 5 %. En lotnos

142 regulares su peso es de 6 a 9 kg. Es un kilo 64.8 108 116.6 $ 7,555.68 $ 12,59~.80
alimertto perecedero que req'uiere '1
refrigeración en su manejo y
manipulaci6n. Sus caracterfstlcas
sensoriales son: color rojo rosado, <,

'\

~
textura suave y jugosa, olor
suave.Presentación A granel por peso :

en kilogramos, en bolsas de poIletlleno
o charolas de piástico, envase de tipo
sanitario elaborado con materiales
inocuos y resistentes, cubiertas con

LICITACiÓN PÚBlICA NACiONAl GET-lPN-01f14FAllO
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pellcula pI~. en paquetes t
colectivos no mayores de 5 kg con
raciones individuales conforme at peso
solicitado por ración. -,

"-Marca: SIM
Procedencia:V~z

143 LONGANIZA DE CERDO kilo 936 78.8
Marca: $1M 561.6 $ 44,254.08 $ 73,756.80- 'a;Veraauz
MACIZA DE CERDO La pierna Es la I
parte atnestIbIe del cerdo situada en !
la pord6n más alta de los miembros .
traseros. Esta coostItuida por los
huesos de la cana. tapa de la rodiRa,
hueso de la pierna Y hueso ache. Es
separada del loMo cortando entre la i
segunda Y la tercera vMebra sacra I

paralela al Angulo de ar1Iculadón de la Irodilla. En la pien\a deshuesada se
elimina la pata, el hueso de la cola, el

Jiflanco y la piel, quitando el exceso de
grasa superficia. La calidad de la ·1
piema ~ en relación con el peso que

144 debe ser Inferior a 9 kg, ya que las de kilo 383 116.6 ,
ul'l peso mayor provienen de cerdos 229.8 $ 26,794.68 $ 44,SSn80
maduros, generalmente hembras y son
casi siempre más oscuras, de textura
mtIs gruesa y menos tiernas que las <,rr'Iás pequetlas. Una pierna de buena "-

~

calidad adeIfIás de la daslflcacl6n por Ipeso, debe tener rnfnirnas cantidades
de grasa Y de tejido conjuntivo. Es un
allmeI\to perecedero que requiere
refrigeración máxima de .·C. Sus
caracteristicas sensoriales son: col«
rosa péfido, gasa blanca o lIgeIamente I
amarilla, textura firme YelAstica.suave

,

y jugosa, de olor suave caracterlstico.
Marca: SIM
Proce{Iencia:Veracruz
MACIZA DE RES Es el corte de came Ifresca de res de calidad suprema o
selecta, obtenido de la bola o tapa del

Jfémur que se encuentra en el cuarto
145 trasero del animal, en la pierna, entre la kilo 1086 125cara y la contra o en la parte opuesta 135,7~.00del cuele, formado por un centro y dos 651.6 $ 81.450.00 $

tapas cortados en trozos, una vez ;(limpio queda sin grasa supe!1idal. SU
color es '*cereza
Marca:SIM
ProcedeI'lcia: Veracruz

146 MOUDA DE CERDO kilo 41 110.8
2J~5:68'Marca: SIM 24.6 $ $ 4,1 80, .

I !I
Procedeñcia: Veracruz , I11
MOlIDA DE RES Pro<1Icto obtenido I

de la carne fresca de bola de atlimales
sanos, cortada y molida. No debe

147 presentar olor, color o sabor anormal, kilo 2492.4 4154 110.8 $ 276,157.92 $ 460,263.20
zonas l'Iecr6Iicas, quet'naduras por
refrigeración o congelación, ni signos
de deshidratación, su color debe ser

FALLO
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rojo cer8l3; libre de materia extrana, <, -, iexenta de contaminación por manejo
poco higiénico, aduHeracl6n o
falsificaciOn.
Marca:SIM
Procedencia: Veracruz

148 PANZA DE RES 1010 319 57.5
Marca: SIM 191.4 $ 11,005.50 $ 18,342.50
Proeedeucla: Veracruz .

149 PIERNA DE CERDO kilo 83 116.6
Marca: SIM 49.8 $ 5,806.68 $ 9,61.80
, ............""a: Veracruz

150 PULPA DE CERDO kilo 7 116.6 I

Marca: SIM •. 2 $ 489.72 $ 81~ 20
~:Veracruz

151 PULPA DE RES kilo '61 129.6
7,90460Marca: SIM 36.6 $ 4,743.36 $

Procedencia: Veracruz :
152 PUNTAS DE RES 1010 181 138.6 I

Marca: SIM 108.6 s 15,051.96 $ 25,086160
ProcedencIa: V~z
CHORIZO Es el producto elaborado a
base de SC1fa precocIda, aceite de -, -, jmalz. condimentos (pimentón, ajo, sal, :
pimienta blanca. orégano, comino,
clavo y canela); opcional: eMe de
árbol; c:onsefVadores (lactato de
soálO). Espedficadooes f1sicas,
químicas y microbioI6gicas Humedad: ,
41.7 %, cenizas 3.4 % Mes6filicos

,
153 kilo 197 120 ¡

aerobios 100 000 UFC I g, coIlformes 118.2 $ 14,184.00 $ 23,640.00totales 5 UFC / g, satmonella y shlgella
etI 25 9 ausente, sin preseñcia de
staphyIococus aureus, hongos,
levaduras, ni E. coIi , con un pH de 6.3. ,¡Caracter1stIc:a organoIépticas: CoI«,
olor y sabor a chorizo con o sin chile
que corresponderá al etiquetado

11marcado en el envase.
Marca: SIM

11ProcedeOOa: Veracruz
CHULETA AHUMADA La chuleta es la t

part& comestible del costillar del cerdo
ubícado en la parte superior de la
espaldilla, formada por 3 partes: una
ponslstente de tejido magro foImado {:prind~mente de proteInas yagua,
proveniente del lomo, solomillo o punta " \.de solomillo, mariposa o paleta; la
segunda con tejido graso Y una tercera

154 formada por hueso del espinazo o de la kilo 1504 102.3
costiRa. La propord6n del I\ueso con 902.4 $ 92,315.52 $
relac:i6I'I a la c:ame debe ser inferior a
1/4. Es un alimento perecedero que
requiere refrigeración rMxitnade 4 o C.
Sus ar.IderIstIcas sensoriales son:
color rosa péfido, grasa blanca o
ligeramente amarina, textura firme y
elfIstIca suave y jugosa, ele olor suave
caracterlstic:o.
Marca:SIM il

11
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~ a: Veracruz
JAMON DE PAVO Es el producto
embutido elaborado con la carne de
muslo de pavo, deshuesado,sin grasa
y sin piel, molido, cocido Y ahumado,
curtido en saltTkJera con concImentos
autorizados. Se presenta en forma
ovalada, cillndrica o de bamI
rectangular, de dimensiones variables,
puede contener ~ ingredientes ¡

adelMs de la came: agua, ~I, az(Jcar
morenoy fosfatodesodio, eritorbatode
socjo, écIdo cllrico y nibito de sodlo
COI'tIo estabiIizantes. No debe oontener
carne de pata o de pavo .j
exc:esivametItemolido, ni féculas. .
Debe estar limpio y substancialmente
exeflto de MancI\as o coloraciones
(frferentes. No COI'Itendrá aditivos,
COI'ISeIVadores, metales pesados, j,
residuos de plaguicidas, ~tanclas I
radiactivas, Mtibi6ticos, hormonas
agentes anabólicos, no permitidos o en -,

"\ Icantidades superiores a las pertmidas
por las autoridades caflpetentes.
especificaciones qulmlcas y
microbiológicas: Humedad JM:xima
74%, grasa: 15 % ,*ttIO, féaJla:
negativo.MesofiIicos aerobios 100000
UFC/g rMx" EscI'Ierichiacon..negativo,
Hongos y levaduras < 10 UFC/g.,
Staphylococcus atreUS100 UFCcJg,

$ 206,479.98 S' 344,133.30155 máx.; SaImoneIIaspp. Negativo en 25 kilo 2657.4 4429 n,7
9 Metales pesados: PIotno (Pb) 1.0
mg!kg mmc, Cadmio (Cd) 0.1mglkg

:1máx. Los aditivos alimentarios
permitidos son: Sustancias
conservadoras: N"rtrito de potasio y/o

11sodio: 200 ~g (nitrito s6dia»
rtIáx.(dosis tMxiIM calculada sobre el
contenidoneto total del producto flnal). ..

11N"di1to, sales de potasio y/o de sodio:
125 rng/kgMéX.Cloruro de potasio (la
cantidad está IIrflltada por las buetlas :

prácticas de tnatlufactura ~M). ¡,
Arltioxidal1tes: Addo astórtlico y su sal I

de socio: 500 n9'kQ 1TItIx., écIdo
lsoascórbiCO Y su sal de sodio: 500
rng/k9· Aromatizarttes: naturales y <,

"artiflCiales definidos en el Codex !·VAlimetltarlus (la catltklad est~ limitada
por las buetlas p!ácticas de
manufacturaLBPM).Acentuadores del
sabor. S-guallilao disódico, 5-itIoslñato
disMco. glutatnao rnonos6cico (la
cantidad est~ limitada por las buenas
prácticas de manufactura L8PM).
Reguladoresde la acidez CO!'I'1ocitrato
de sodio (la cantidad está Umnadapor
las buenas prácticas de mMufac1ura
LBPM).Agetltes de retencióñ del agua:

¡jfosfatos (los presentes flaturall'nertle
más los aIIad"Idos): 8000 rf9kg (P205) ;.

máx. Fosfatos de St1d"1O y potasio H

." \ ~
ucrrACtON PÚBLICANACIONAl.GEl -lP~~.FAllO
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(mono,di y poIQ aI\adidos: 3(XX) mglkg I

(P205)mk !
Marca: O Hedor .
Procedencia: México D.F.
SALCHICHA DE PAVO Es el producto
obtenido de la came de pavo (tejido
mUsaJlar), tejido graso, vlsceras, otros
subproduclos comestJbles y otros
in~ientes (sales y con<imentos), a
través de mezclas o emuIslones para
formar una pasta, ahumadas, curadas

1Iy cocidas, coloreadas y embutidas en
tripa delgada de 22 a 29 mm, que I

meciante batamiellto térmico
adquieren consistencia sólida que se
mantiene aún cuando el artIculo vuelve ,
a calentarse. Se puede agregar hasta
el 10 % de agua, hielo o ligadores,
hartn~ de cereales, féculas, hasta el <,
10 % de almidones, leche, caselnatos, -, 1 !,156 harinas, concentrados de SClfa hasta kilo 2727 54.6 "
3.5% o protelnas éisladas de soya 1636.2 $ 89,336.52 $ 148,8, .20 '
hasta 2%, aditivos Y cooservadores en
cantidades permitidas por la $SA, se
cubren con envolturas artificiales
(tubos de seno, ceIofál, poIIetileno u
otros pIáticos en fonna de pellcuIa)
que nmtienel'l la came unida y
pnMenen pérdidas excesivas de .
humedad y grasa durante las
operaciones de cocimiento. Se prohibe

Iel uso de nódulos IIntaticos y tejido
glandular con excepol6n de las
g1á'tdulas sal'tvaIes, faringe, ~a, Iesófago, pulmón, estómago, útero,
intestino, corazón, bazo, pánaeas,
testículo.

'1Marca: Frankfur\
Procedencia: México D.F.
CREMA Es la parte de la leche en la 1
que se !la reunido lamayor cantidad de I
grasa (buUtica) de la mIsma, a través
de centrifugación o s.eparacl6n
después del reposo. EspecifIcacione <,
físico - qulmicas y mícrobioI6gicas. -,

~
Grasa de leche un mlnirno de 30%, un ;
mlnimo de acidez de 0.5% expresada

157 en fIcido lá:tico y 7.5% ele sólidos no rrtro 3360 53.4
grasos. No más ele 50 000 UFClml de 2016 $ 107,654.40 $ 179,424.00
mesofilicos aerobios, sin
l1'Iiaoorganismos patógenos nf

/
p

Escherichia Coli, estafilococos áureos
100 UFClmI, corlformes no más de 100
UFCln'l1. Caracterlsticas sensoriales:
Color blanco a aemoso, olor y sabor
agradables.
Marca:LaIa 1Procedeñcia: CoarIuila
MARGARINA IBERIA Es el producto

1:alimenticio elaborado por emulsión
158 estabtTaada de grasas y aceítes de kilo 151.2 252 55.4 $ 8,376.48 $ 13,~.80

origen vegetal comestible parcialmente
hidrogenados y grasa de leche con '!
agua, leche o sólidos de leche,

1
I

I
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adicionados o no de ingredientes.
.

opcionales y de aditivos alimentarios
pen'RItIdos. EspedficacIones f1s1co -
qulmicas y rnIcrobIoI6gica:Contenido :
graso mlnlmo de 80%, 1.4% mln de
sólidos no grasos de la leche, cloruro Ide sodio lMx 0.5%, máximo 18.60% de
humedad Y su punto de fusión no será

~mayor a 38-c; con adlcI6n de 20 000 UI
¡ kg de vitamina A y 2 000 UII kg de I

vitamina O, con~ iddo i
I

benzólco, sales de sodio o potasio, .1
solos o combinados) máx 0.10%, !
antioxidantes (butiIato de hidroxianIsoI i,
(BHA), butilalo de hidmxitolueno -
lLBtfT1:_~alQ..de ~ mtoc..O.ru%r - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - -- <,emulsificantes (lecltina 0.05%, "-

~
monogllcéridos Y diglicéridos} de
~dos grasos sin esterificar,
antisalpic:antes (sulfoacetalo de
~na y digflCéridos en
cantidad no mayor del 0.5%). Se
penrite el empleo de cultivos ~,
sin microorganismos patógenos, ,

n'IesoflIlcos aerobios lMx 10 000
UFCImI, grupo cxirforme nm 10
UFClmI, h~ y levaduras máx 20
UFCImI, escherichia coli en 25 9
negativo, salmoneIla en 25 g negativo,

~

estapI\yIococus en 25 g negativo.
cara:aristlcas sensoriales: Color
amarmo daro, olor y sabor
caracterIstIcos sin rancidez, aspecto
homogéneo.
Marca: Iberia '1
Prooedenda: Edo. De México
MARGARINA IBERIA 90 GRS Es el
producto alimenticio elaborado por
emulsión estabilizada de grasás Y !
aceites de origen vegetal comestible
parcial.mente hldrogenados y grasa de
leche con agua, leche o sólidos de '" \. ,leche, ad1cIonados o no de ~ il
ingredientes opcionales y de aditivos
liimentaios permitidos.
Especificaciones físico - químicas Y
mielobioI6gicas: Contenido graso
minimo de 80%,1.4% min de sólidos ,
no grasos de la Iethe, cloruro de sodio
fnax 0.5%, maxlmo 18.60% de

159 humedad y su punto de fusión no será barra 90 grs. 631.2 1052 9 $ 5,680.80 $ 9,468.00 \

mayor a JaOC; con adición de 20 000 UI
.

¡ kQ de vitamina A y 2 000 UI¡ kg de
vitar'nina O, <XlflSeI'iadore iddo
behzaco. sales de sodio o ~asIo. ;

solos o c::ombinados) lMx 0.10%, I

antioxidantes (butilato de hidroxianisol
ji(BHA), butllalo de hidroxltolueno

(BHT), galato de propilo máx 0.01%,
emulsificantes (Ieátina 0.05%,

"monoglioéridos y diglioéridos ) de
ácidos grasos sin esterificar.
anlisalpicantes (sulfoacetalo de
monoestearina y diglicéridos en
cantidad no mayor del 0.5%). Se

UCITACI()N POaucA NACIONALGET~5I2014FAU.O
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permite el empleo de cullivos ~,
,
I
I

sin microorganismos patógenos,

imesofRicos aerobios m~ 10 000
UFCJm, grupo cxirfom'le ~ 10
UFC/mI. ~ y levaduras m~ 20 I
UFCJrnI, escherichia coIl en 25 g 11
negativo, salmonella en 25 g negativo.
estaphytococus eh 25 9 negativo. !
caracterlsticas sensoria: Color

,
i

amarillo claro, olor y sabor I
I

caracterlsticos sin rancidez, aspecto I
homogéneo.
Marca: Iberia <,
Procedencfa: Edo. De Méxic9 "
QUESO AMARILLO CHALET Es el

,

producto resultante de la moIieflda de I
quesos naturales con difetentesgados
de rfladuraci6n , mezcla y
estandarlzacl6n de éstos por adici6n
de proteínas de origen Iá:teo y grasas 1
de origen anlrñal o vegetal. cocinadas
bajo tratarniento térmico con ayuda de
sales emulslfical'ltes, llenado y
envasado en cafie(rte en peJlcula o
bolsa plástica ImperrneabIe. Pasta
semlbJanda, fundible y compacta, I

rebanable. madurada y prensada; i
forma rectangular o clllncIrica (bloque)
con peso variable aproximado de 180
g. a 4 kg • con tiempo de maduraci6n
de 1 mes; se permiten estabilizadores

660160 de origen animal o vegetal. Debe paquete 175 grs 33.5
cumplir con las siguientes 396 $ 13,266.00 $ 22.110100
Especificacione f1sico ? qulmicas Y
mlcrobiol6glcas: prot8lnas 16 • 22%.
grasa 24%. humedad mme. 48%.
lactosa 5%, sal 1.5 ?2.5%; orgahlsmos
cortforRles fecales 50 NMPIg;
StaphyJococcus aureus 100 UFC/g; <, -,

~
hOl'lgOS y levaduras 500 UFCJg 11
SaflTlOl'lella sw ausente en 25 gramos
; Usteria mOI'IocytOgenes negativo en
25 gramos Sus caracterlsticas
sensoriales son: Textura eIAstica y Usa;
color ananllo a narcmja; olor suave,
Iltcteo y caraclerlstlco sitl notas

/extraIIas; sabor suave, libre de notas
extraIIas como rancidez o de queso
muy maduro.
Marca: Chalet
Procedehda: Jafisco ~

161 QUESO CANASTO kilo 34 65.7 !I
Marca: La VlIllta 20.4 $ 1,340.28 $ 2,233r
Procedeñcia: México OF
QUESO COTUA Es elqueso fabricado
en la localidad de ColiJa, Michoacén,
madurado Y prensado, obtenido de
lecI'Ie entera pasteurizada o hervida de

162 vaca libre de a1ca1lnlzantes ; coagulado kilo 12 20 128.9 $ 1.546.80 $ 2,578.00
por cuajo y cultivo de bacterias láctlcas
adicionado de sal en la pasta ron o sin
cloruro de anhidro en cantidad no
mayor de 0.02% ; de pasta dura, " -

FAlLO
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compacto y desmoronable. Madurado
de 10 dlas a un ano, de forma circular ¡

y peso aproximado de 1't kg a 30 kg.
,

Debe cumpl'lT con las siguientes
Especiflcacioues flsico - quln'licas ~
mlaobio16gicas : protelnas mln 26%, ,

¡
grasa 27%, humedad méx. '34%; ¡
organismos cofifon'nes fecales 50
NMP/~ (número más probable);
Staphytococcus aureus 100 UFC/g <,

\. , .(unidade$ formadoras de colonias);
hongos y levaduras 500 UFCIg I

SalmoneIla spp ausente en 25 gramos I

; Usterla monocytogenes negativo en
25 gramos , Características
sensoriales: Consistencia rura, sabor y
olor mas fuertes que los quesos ;
frescos. I

!
Marta: S/M
ProcedencIa: Puebla
QUESO MANCHEGO CHALETE
REBANADO POR KIlO Es el queso I

elaborado con Iectle entera ·1
pasteu"zada de vaca y fibre de I
'alcalinlzantes, coagulada por medio del

11cuafo y cuftivo de bacterias Iác:ticas. Se
adiciona sal a la ~ en salmuera o ,
por frotaci6o, cloruro de calcio en :1
cantidad no mayor de 0.02% y ~
colorante permitido. Pasta sertvblanda,

:

fundible, rebanable Y compacta, i
madurada y prensada; forma cilindrica .

'1con peso variable aproxitnado de 200 9 rebanado por 1924163 a 10 kg con tiempo demaduración de 2 kilo 145
semanas. Debe cumplir con las 1154.4 $ 167,38{l.OO $ 278,980.00
siguientes Especificaciones fisico - . \.

~
qulmicas y microbioI6gicas: protelnas ¡ ;

20%, grasa 24%, humedad méx. 50%, ,
Organismos coIiformes tecaes 50 ,
NMP/g; Staphyloooccus aureus 100
UFCIg; hongos y levaduras 500 UFCIg
Salmonella spp ausente en 25 gramos;
Usteria monocytogenes negativo en 25
gamos ; Ca'acterfsticas sensoriales: ./¡Textura sertllblanda, Ilgeranente
quebradiza, color amarillo aema • olor
y sabor caracterfsticos agradables.
Marca: Chalete
Procedencia: México D.F.
QUESO OAXACA Es el queso

~
o

obtenido de la coagulación de la leche
past8llizada entera de vaca, fibre de ,
alcallnlzantes, por medio de cuajo \1
natural o artificial y cultivos lácticos.
Debe cumplir con las siguientes
Especificaciones fisico ? qulmicas y

164 I'nlacbiol6gicas: proteinas 18%, grasa krlo 1144.8 1908 1Q7.5 $ 191,754.00 $ 319,590.00
20%, humedad máximo 58%;
organismos coIiformes fecales 100
NMP/g; Staphylococcus aureus 1000
UFC/g; hongos y levaduras 500 UFC/g, -, , ISalrnooella spp ausente en 25 gramos;
Usterla monocytogenes negativo en 25 "

gramos .Estar exentos de Eschericttia ¡

I
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coli, miaoorganistnos pal6genos,
hongos y levaduras. Caracteristicas
sensoriales: Textura: elástica, fibrpsa Y
hon'logénea, fonna de redonda o ,

I

esférica irregular, color blanco maffil o
aema, olor. lácteo, sabor a IEdIe
suave y agradable. Es un queso -,

\ Ifundible y cortable. ~
Marca: Los Volcanes
: "'1I,!"'~'Jt:llI..!a:Puebla ,

QUESOPANELAEselquesoobtetlldo
de la coagulación de la leche
pasteurizada entera de vaca, libre de
alcalinimtes, es un queso fresco
prensado O no, a partir de la
coagulación de la lecI1epor mecflO del
cuajo; adicionado de sal por frotación
de la superficie, con o sin cultivo
léctico, cloruro de calcio anhidro en I

cantidad no mayor de 0.02%. de fonna I
cillndrica, cuadrangulé!W,rectMgular o

1.de canasta, con peso aproximado de
100 g a 3 kg. Suele Damarse queso i
fresco, blanco o del pals ; es puesto a j
su consutno antes de inidada su "165 kilo 3811 135.5 I
maduracl6l'l. Debe cumptir con las 516,39~.50siguieMes especificaciones fisico - 2286.6 $ 309,834.30 $
qufmicas y microbiológicas : proteínas .!
18%, grasa 20%, humedad máx. 58%, i

organismos coIlfon'nes fecales 100
NMP/g ; StaphyloCoccus alleus1000
UFC1g; hongos y levaduras 500 <,
UFClgSalmonella 'sppausent~ en 25 -,

~gramos ;Usterla
lnOOocytogenesnegativo en 25
gramos. caracterfsticas set'lsoriaIes:
consistencia blanda, eltlstica y firme,
color blanco, olor hl¡cteo sin notas

:/extranas. sabor ligero, suave y
agradable.
Marca: Los Volcanes
,~""a: Puebla

166 SOFUt YAK\JLT Pieza 2475 10.15 I
Marca: Yakult 1485 $ 15,072.75 $ 25,12F5
I'T~ da: Puebla I

161 TOCINO kilo 142 206.4 .j

Marca: Fud 85.2 $ 17,585.28 $ 29,3~r80
Procedencia: t,4éxicoOF l.

168 YAKULT Pieza 2600 6.3 ,1

Marca:Yakult 1560 $ 9,828.00 $ 16,38Oioo
Procedencia: Puebla
YOGURT DE SABO~ YOPlAIT Es el
producto obtenido de la mezcla de
leche descremada desl\idratacla,
hotnogeneizada, enriquecida con
exlracto seco, sometida a un proceso <,

13'100
. \

169 de coagulaci6t1 por fermentación, Utro 204. 340 41 $ 8,364,00 $ . ii
mediante la Inoculación con bacterfas
Lactobacillus bulgáricus y
Streptococcus thermopl'lmus. 8
producto final debe contener los
microorganismos vivos senalados.

JI
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Debe cumplir ron las siguientes
Especificaciones flslco - químicas Y
microbIoI6gIcas: protelnas 3.6 % ; <,
!J3Sa O a 1%; debe contener acidez '\

~
expresada en táIo lActico entre 0.8% .
y 1.8%; pH de 4.20 a 4.50; no tendm
conservadores, humedad 87%; sólidos
nograsos de la Iect'ie25.~%; bacterias

,

lActicas vivas mfnimo. 2 000 000 UFC I i

g; ocganIsmos coIifames mmno 10 !UFClg; !'tongos 10 UFCIg; levaduras
tnémlo 10 UFCIg; SalrnoneIla spp ;
Hin de cuerpos ~ y
contaminantes qulrnlcos , con
viscosidad caa::teristic:a de 12 an.
méxIrno en 30 segundos; requiere ¡IrefrigefacI6n de 1· a 4·C. Sus
caractef1sticas sensoriales son:
ConsIstencia espesa y con cuerpo de

.1batido con su viscocidad caracterfstica,
color blanco unifoone, olor agradable y :!caracter1stico de la fem1e(jtaci6n
IActea, sabor ácido y agradable.
Marca: YopIait
ProcedencIa: Méxia> D.F. 1

YOGURT !NDMDUAL Es el producto I

obtenido de la mezcla de leche
desa'emada deshidratada,
homogeneizada, enriquecida ron <,

\

~
extracto seco, sometida a un proceso
de coaguIaci6n por fermentacl6n,

,

mediante la inoculación con bacterias
L.actobaciJlus buIgáricus y
StrepIococcus ltIermophiRus. 8
producto final debe contener los
mIaoorgar'lismos vivos sel\alados.
Debe cumplir con las siguientes ,
Especificaciones fisIco - qulrricas Y .
microbiológicas. protelnas 3.6 % ;
grasa O a 1%; debe contener acidez
expresada en ácido laclico entre 0.8%

1I170 y 1.8%; pH de 4.20 a 4.50; no tendrá Pieza 24193 5.9
conservadores, humedad 87%; sólidos 14515.8 $ 85,643.22 $ 142,71.70no grasos de la leche 25.3 %; bacterias
lácticas vivas mlniMo. 2 000 000 UFC I 1I
g; organlsn'K:>s coIiformes méxlmo 10
UFClg; hongos 10 UFClg; levaduras •
máximo 10 UFCIg¡ Salrnonella spp ; I

Ubre de cuerpos extranos y
contatninan1es qulnlcos , con O
viscosidad caracteristica de 12. cm.
máximo en 30 segundos; requiere
refl1gendón de 1· a 4·C. Sus
caracterfstlcas sensoriales son:
Consistencia espesa y con cuerpo de <,

'\
batido con su viscocidad caracterlstica, ~color blanco unifortne, olor agfadable y ,
<3aCterlstico de la fermentación
IACtea, sabor ácido Y agradable.
Marca: lala
Procedencia: Coahuila
HUEVO Es el producto de la ovuIacI6n

171 de la galHna, formado por: yema, clara kilo 6430.2 10717 39.5 $ 253,992.90 $ 423,321.50
o albúmina y cascarón. la yema es la .

LICITACIÓNPVBLICANACIONALGET-lJ'N.01S2014FAllO
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pordOn centraJ del huevo con una
forma esferoide, color amarillo, textura
viscosa coloidal, rodeada de la
membrana viteIi'Ia. la alb(Jminatiene
una porción densay firme, formada por
las capas: quelagiferosa y quelaza;
00as dos. capas de albOminafluida y idensa; seguida de aira capa de
aIbúTina fluida. El cascarón tiene dos
memblanas interiores con un
revestimiento protector llamado
cutlcula, es poroso, lo que pennite que
entren y salgan gases; al envejecer el I

huevo este espado se agranda El I
huevo fresco es aquel ~ presenta un ¡olor Y sabor carac:terIstioo, con un
tiempo máximo de15 dlas después de
la postura, con yema centrada y la

11cámara de aire apenas perceptible. El
color del cascarón depende de la raza
de la gallina, pero el color de la yema
depende en gran parte del aUmento
que se le na dado. Los alimentoS que :

contienen muchos carolenoides
produc¡en yemas de color amariDomás
obscuro. Debe cumplir las siguientes -,

"- ,especif.caciolleS: Exento de maleria I t

extraI\a, pH de 6 a 8, Mesofilicos i
aerobios rtIáx., 100,000 coIfg;
Salmonella efI 25 g. Ausente;
CoIlformes loIales máx., 50 UFClg;
Staphy!ococcus aureus < 10 UFClg.
Metales pesados Y metaloides (Ilmlte
máximo mgIkg): Pb 0.1, Hg 0.03, Cd
0.05. Residuos de medicamentos
(limite máximo): Bacitraclna 4.8 U.Ug,
CIorotetraclclina 0.05 rngIkg,
Oihidl oesIJ eptOOlidna 0.05 mg/kg,

ilEriIromicina0.03 mg/kg, Aubenzazole
0.4 mglkg, Neomidna 0.2 mg/kg,
Novobloclna 0.1 mglkg, Histatina 4.3

11m!Vkg, OIeandomIcIna 0.1 mglkg,
Oxitetradclina 0.2 rngIkg, Penicilinas
0.018 n'lg/kg, PoIimixina B5 U.lJg, ;l

:1
EsIreptomidna 0.5 1T9'k9, Tetracicfm 1

0.3 I1'IgfKg, Plaguicidas (limite maximo
mgIkg): aldridin dieldrlna 0.1; cIordan
0.02; dorfenvinfos 0.05; curnafos.0.05; I

dIcIorvos0.05; d'lCUat 0.05; endrina0.2; I
eti6n 0.2; fendorfos 0.05, neptacioro
0.05; JindarlO 0.1; metidalioo 0.02;
monocrotofos 0.02; den'let6n-s metilo <,

"-

~
0.05; pirimlfos 0.05; clorpirifos 0.05; I
piriO'licarb 0.05; etIofencarb 0.02; ,
propargita 0.1. :l

Marca: ElCalvario
Procedencia: Puebla
ACELGA De la faMifia de las
Quenopodéceas. Sus I'lojas son i.•grandes, anchas y rugosas; de color

,
172 verde obscuro YbriDante,peciolo largo, Manojo250 grs 631.8 1053 4.5 $ 2,843.10 $- 4,738.50

grueso y acanalado de color blanco
ligeramenteverdoso, de 15 a 30 cmde
largo. I

:1
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Marca: SIM
Procedencia: TIaxcaIa
ACHIOTE Es el sazonadof que se iobtiene de las semillas de la planta de
la famBla ele las bixá:eas, que se

,
utilizan como ingrediente base, el cual ·se comercializa en forma de pasta; a la
que se <qegan otros ingredientes
como sal, vinagre, écIdo cltrico, chiles,

1+173 harina de trigo. azúcar, fécula de malz. kilo 2 70.15
benzoalo de sodio como conservador; 1.2 $ 84.18 $
el color rojizo se debe
fundamelltaImente a dos pigmentos: la
oreIIana y la bixina. No debe contener

'1Itlicroorganism patógenos, residuos
de plaguicldas u otros contaminantes
que afecten la salud del consumidor.
Marca:SIM :

: Pu.ebla I
AGUACATE HASS cabe aclarar que
~ el aguacate es una fruta, se
ubicó en este grupo por la fonna de <,

\.

~

consumo en nuestra ~ que ,¡;

corresponde rms a un vegetal. El fruto "
es una baya oval de 200 a 300 9 de
peso; dependiendo de la variedad la
~ es lisa o áspera, lustrosa, en
algunas vcriedades es blanda y

174 comible por tener escasa cefulosa. en kilo 2308 48.9otras, coñácea y algo 1eI'Iosa, su aliar 1384.8 $ 67,716.72 $ 112,861.20va de verde a semlobscuro, a veces
negro con tonos purpurinos; la pulpa es ·
de color verde, suave oleosa, de
coosistencia butirosa; su sabor es

1I
oolce, suave y peculiar. La semilla no
es comestible, es gratIde y está
cubierta de una delgada capa café de

~alto cootenido cefulósico poco adherida
ala pulpa. i
Marca:SIM ¡I

1 "',~";a: Michoacáñ :

AJOS Bulbo de la planta hefbba
perter1eciente a la familia de las
llIibas. posee un sabor tlpico acre, su !

aroma es penetrante. sulfClreo,debido
175 prtndpaImente a su contenido de kilo 467 52aceite' esencial constituido por sulfuro 280.2 $ 14.570:40-, $ 24,2~ 00de álalilo en un 60%. Se le atribuyen

propiedades antibacterianas, diuréticas II .1
. 'i

e hipotensoras, aún cuando se /requieren cantidades elevadas de éste.
Marca:SIM o
Procedencia: Puebla
APIO Herbácea de las fatWllas de las
umbellferas. aece en climas frlos a
templados. Se utiliza tanto el tallo como ·
las hojas. Se han logrado muchas

176 variedades de apio,que pueden manojo 250 grs. 43.8 73 4.5 $ 197.10 $ 328.50
dividirse en dos grupos: apio de penca

il(uso común) y los de rábano que son
ralees. 8 tallo es de ooIorverde pMdo,
grueso, lampino, asurcado y ramoso,

.:

licon'ipuesto por estruduras celul6slcas

" , 1
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y las hojas son largas y hendidas de ,
color verde daro a verde oscuro. Se le I
atribuyen efectos con'Io diurético 6gero.
Marca:S/M
Procedeñcia: Puebla
BETABEl 8 betabel es una raíz icorrespondiente a una variedad de
remolacha, su forma puede ser globosa

Io cónica. de 12 a 15 aTI de diámetro,
1IT de color rojo rnc:rado y de consistencia kilo 534 15.5 I

finne, gusto dulce y olor tenue 320.4 $ 4,966.20 $ 8¡2i1tOO
caracterislico. Puede consumirse
crudo o cocido, aunque esta Oltlma
técr'licadestruye el écldo asc:6rbico.
Marca: SIM I
Procedencia: Puebla I
BJltOCOU Inflorescencias radmosas
que ee presentan reunidas en <,cabezuelas de color verde o violeta "-

~
grisáceo carade(fsticos, carnosas, i
tiernas, de sabor agradable y olor
penetrante. Tienen cerca de 10 cm de
diémetro. Su madurez se determina por
la compactaci6n de la inflorescencia y
la abertura de las yemas. En punto
sazón la yema está cerrada y la I

inflaescencia está compacta. La
presencia de residuos t6xk:os estA .
sujeta a las tolerancias establecidas
por la SARH y la SSA, incluyendo

1237 13.8178 resiciJos de plaguicidas, productos kilo
17.071.60mejoradores de la apariencia y otros. 8

,
742.2 $ 10,242.36 $

brócoIl congelado es el producto que
l'Ia sido seleccionado fresco, limpio y

~sano de la planta del brécol, siendo
daslflcaclo, recolectado, lavado y
esoa!fado suficientemente para lograr

'1una estabilidad adecuada de color y •
sabor natural; es sotnétido a un
proceso de congelaci6fl en equipo
apropiado en zonas de temperatura de
cristáizaci6n máxima, se pasa
rltpIdarneme hasta lograr la
estabinzaci6n térmica a una -,
temperatura de -18"C. '\ V
Marca:SIM j , t

ProcedencIa: Puebla ,.
CALABAZA REDONDA Pertenece a /la familia de las cucurbitltceas; el fruto
es unapepónide que a d'lferenciade las
calabacitas tiene mayor tamafto; de
forma caracteñstica, esferoidal, con
surcos int9lpOlares. A1cat1zadiáMetros
ecuatoriales que van de 20 a 30 ano Su
epicarpio (cltscara) es relatival'nel'tte

68 $ 671.16 $ 1,118.60179 grueso, duro y resistente por su alto kilo 40.8 16.45
contenido en celulosa y cuerpos ¡,
celulósicos y no es COMible,de color !
verde daro u obscuro moteado o l.jaspeado según las variedades; liso
dentro de la configuración del fruto y no
r'I'Iuy brillante. El mesocarpio es ..
carnoso y blando; cuando está maduro
es de color atharillo verdoso. en él

LICITACIÓNPUsLICA NACIONAl GET-lPN-01sf2014FAllO
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dominan la8 hefnlcelulosas y es
comible. Contiene semilla8 n(dtIpIes,
aplanadas, simétricas, blancas como

~

de 1 enM so eje, también comibles.
Marca: SIM
Procedenda: T1axcáa -
CA1.ABAZA PertaIec8 a la famI1ia de :,
las ~; el fruto es una :1pepónide que a dfen!ncia de las
caIabacitas ~ mayor tama"lo; de
forma caacterfstica, esferoidal, con
surcos intapolares.Alcanza d1émetros !
ecuatorialesque van de20 a 30 cm. Su I

¡
epica"pio (cáscara) es relativamente
grueso, duro y resistente por su alto <,contenido 00 celulosa y cuerpos \.

127,~
180 celulósloos y no es comible, de color kilo 7086 18

verde claro u óbscuro' moteado o
,

4251.6 $ 76,528.80 $
jaspeado según las variedades; liso
deMrode la configuración del fMO y no
muy brillante. 8 ~ es
carnosoy blando; cualldo está maduro
es de color amarillo verdoso, en él
dominan las l'lelTicelulosas y es
amible. Contiene semillas ITiJltiples, .
aplanadas, simétricas, blancas como
de 1a1I en su ., tamt>iéncomibles.
Marca: sh.4

:1ProcedencIa: PlI®Ia
cARA Es un fruto que se cultiva en

,
,;

zonas tropicales, se produce 1,

181 generalmente por trozos vivaces que manojo de 10 993 22.4 ,
se toman de la parte superior del tallo pzas.

595.8 $ 13,345.9Z $ 22.243~20antes de que florezcan, entre los 13 Y
los 15meses de edad.
Marca:SIM
, ,~...;..: Pqet)la I

CEBOlLA CAMaRAY Planta ,
herbécea, propia de dlmas áIIldos y
templajos. Es un bulbo blanco .'" "-compuesto de telillas que envuelven y

47~
182 clften a un conjunto de I'nertIbranas manojo 250 gIS. 94 5 '!

transparentes y delgadas. ExIsten 56.4 $ 282.00 $
diversas variedades entres las que se .:Incluyen lacebolla cambray y lacebolla
morada.
Marca: SIM

: TIaxCélla
CEBOLLA MOftADA PIéWlta hetbácea, ,
propia de climas célidos y templados.
Es un bulOO b1a1'1CO compuesto de

183 telillas que envuelven y clnetI a un kilo 70 32.8 2,,00conjunto de fneñ'IbrafIastransparentes
42 $ 1,377.60 sy delgadas. Existen diversas o

variedades entres las que se incluyen

1la cebolla cambray y la ceboI1a morada.
Marca: SIM
ProcedencIa:Puebla 1I
CEBOLLA BLANCA Planta herbácea, ¡

propia de climas céfldos y templados.
184 Es un bulbo blanco compuesto de kilo 2860.8 4768 24.8 $ 70,947.84 $ 118,246¡40

telillas que envuelven y clnen ~ un
conjunto de membranas transparentes

UCITACIONPÚBLICANACIONAl GET-lPN4W1014FALlO
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y delgadas. Existen d'rmsas
variedades entres las que se incluyen Ila cebolla cambray y la cebolla morada.
Marca:SIM
1~~:Puebla !I

185 CHABACANO kilo 25 60
Maca: SIM 15 $ 900.00 $ 1,500.00
-~~""f': Mid'IoacM
CHAMPIHONES Son vegetales :,
cnntes de dordiIa, pertenecen a la
divisiOo de los Eumicetos, sólo Ios-del
orden Asc:omIcetos Y sobre todos los -, -,

~
del orden Basi<Iomicetos son !,comestibles; su COItsisIeIlCia es
carnosa y firme, su pedúnculo es .
macizo Y consistente sin ser hueco o
esponjoso; éstos dura'I varios ellas y
puedetl secarse sill entrar en
descomposk:I6n. Algunos son comibles
pero otros son venenosos como las
especies del género Amanita. Por )O .
anterior es hJy necesario saberlos
identiIica, siendo conveniente el
empleo de hongos cul1ivados. Los

144.211.20
186 champit'lonesenlalados son conseI'Vas kilo 2436 59.2elaboradas con champil'looes sanos, 1461.6 $ 86,526.72 $enteros o rebanados, limpios,

escaldados y sumergidos en agua,
azúcar, sal y ax'IServadofes. •
EspeciIIcacIoIIe5 flsico.quTmicas y :1
miaobIoI6gicas: Para el producto
envasado: sólidos solubles 3-4%, pH 5
a 6.5, cloruro de socio de 1 a 2.5 %, ,
masa drenada 60%; el fl")duct.o no I
debe contener microorganismos ;

patógenos, toxinas mlaobIatlas ni
otras sustancias t6xicas que puedan <,afectar la salud del consumidor. "

~
Caracteristlcas seflSaiaIes: color
característico de su variedad, olor Y
sabor caractertstico, libre de olores y
sabores extratIos, consistencia firme.
MM:a:SIM
~~Icia: Puebla
CHAYOTEEs una hetbácea trepadora I
de la famB'18 de las QlCUrbiUtceasque
aece en climas templados; de ella se
emplea oullnariamenteel fruto carnoso
que es de forma pe! ¡forme, con un eje
mayor de 14 a 16 an y diánetro ¡recuatorial de 9 a 11 cm. 8 epicarpio de
color verde amarillo está cubierto o no

153,JOO187 de alxmdantes espinas delgadas y kilo 10n5 14.2
pálidas de 1 an de longitud, no muy 6465 $ 91,803.00 $
rrgidas que se ablandan parcialmente !!por la coccI6n. Su pulpa (mesocarpio)
es verde claro; el endoc:éYpioes rMs
fibroso y está cubierto de estructuras
parcialmente adheridas a la pulpa y
que protegen a la setnlIla. La pepita es
aplanada, lisa y feculef'lta.
Marca;SIM
Procedencia: Puebla " , I

I
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188 CHIA kilo 5 168.2
Marca: SIM 3 $ . 504.60 $ 84~.OO
ProcedencIa: Puebla I

CHICHAROS Los chidlaros enlatados ,

Sal <XJC'ISM'aS elaboradas a partir de iJos frutOs frescos, sanos, enteros y
limpios, sacados de la vaina ajn no
maduros (vedes). Se cIasificen en dos
tipos cOn un sólo grado decalidad: rrpo <,

'\. I1 (finos) y tipo 2 (gruesos}.
EspecifIccrione fTsico-qulrnlcas y !

l1'IicIobioi6gicas: c:IonJro de sodio
rMrximo2.0%, caldo deOa 2%, pH de .
5.5 a 6.5, 12% mAximo de sólidos
solubles, 60% de masa drenada, no

189 debe contener mia'OOrganIsmos kilo 2425 20.95 .
patógenos, toxinas rniaobianas ni 1455 $ 30,482.25 $ 50,803.75
airas substancias tóXicasque puedan
afec:lar la salud del consumidor o .
provocar deterioro del producto.
CaracterfstIcas sensoriales: color

~

verde caracterfstlco de los chlcharos
envasados, libre de olores y sabores
exIra'Ios, consistencia tierna y firme,
libre de materias extrafIas. Ubre de
contaminantes qulmk:os que
represenlM un riesgo para la salud, no ,
se permite el USO dedivos. ,1

MII'Ca:SIM
Procedencia: Puebla
CHILACAYOTE PeI1enece a las
familias de las cucurtlittlceas, el fruto
es una pepónide de 14 a 17 cm de
Iongitúd. su estructura es muy <, .'semetante a la calabacita italiana, '\.

~
aunque de forma más regular. Su
epicarpio o cAscara es grueso, liso,

12 16.45190 brlRante resultando algo más duro y kilo
resistente que el de la calabaclta; liso, 7.2 $ 118.44 $ 197.40
veIde daro con raya o jaspeado; la
pulpa es casi blanca o amarillo,
verdosa dara, filamentosa. Las
semiRas I'nt'Jltiples y aplanadas son
pequenas (menos de 1 an de largo) Y 1.blancas.
Marca: SIM
PrcaIdenáa: T1¡IX_C3Ja
CHILE HABANERO 8 fruto es una / 11

baya cónica, alargada o globosa y liaconismada,con4 a 20ande longitud; h
es lnoderadameI'rt carnosa, su
superficie es firtne. Usa, bñIlanle, de ;1color que varia según la especie; I
aI'nariIlo, rojo ~ verde en varias
tonalidades. Son vegetales sin pulpa

298.80191 efI cuyo centro estátI numerosas kilo 2.4 4 74.7 $ 17928 $
sel'nillasque también varian en tainano :1

y sOO de forma redonda y aplanada,
ligeratnel'lte reniforrnes, duras y de
coIoraci6n b1ar'lOOa1'1\c1inentas.las <,

'\,
desaipciones especificas son: Chile

~dulce: de 6 an de largo por 1 an de
ancho. Esel más carnoso de todos. SU
superficie es irregular con pequel\as

"'"""',, Mue.< ""' ..... "" ........ L,
1I
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anfractuosidade, lisa Y brillante, de
,

color verde; muy picante. ChIIaca: de
18 cm de largo por 3.5 de ancho, ,
superficie rISa, brillante, verde obscuro.
Su variedad es de las más picantes.
Habanero: globoso de ~ an de largo <,por 4 an de ancho. Su superficie es ,

~
lisa, briHante,de color verde o amarillo,
de ac:tJertt) al grado de madurez y a la
variedad. Muy picante. JalapelIo:
Cóníco, ~, de 7 por 3 ano Su
superficie es lisa y briDante, de color
verde. En ocasiolles se observan
peqoeI\as dcaIrices IongituOmalesde

,
Icolor café claro. Largo o güero: Incluye

por lo menos 3 variedades cfrferen1es
de chiles. Semicónico, JongHudentre 4
a 18 cm y de 2 a 3.5 cm de dlétnetro
~mo. Color verde cuando es tiemo
y color rojo, amarino o blanco al tmadurar. Poblano: Cónico, alargado de
10cm de largo por 7 cm de dlémetro
mayor, canoso, superficie lisa y
brillaMe de color verde obscuro. !jSerrano: Cónico, alargado de 5 an de
largo por 1 cm de cIámetro mayor. Su
supel1icieisa y brillante, de color verde
habi1ualmente, roja o amarilla, es el
más utilizado. la cantidad· de
capsaIcIna contenida verta de acuerdo
a la variedad y al grado de madurez.
Mat:iSIM -,

'\ IProcedencia:Yucatátl
CHIlE SERRANO 8 fruto es una baya ~

, .
cónica, alargada o globosa y I

aconismada, con 4 a 20 an de longitud;
es moderadamente ca-noscI, su
supes1lciees firme, lisa, brillante, de
color que varia seg(ln la especie;
amarillo, rojo o verde en varias
tOl'lalldades. Son vegetales sin pulpa
en cuyo centro estén nul'herosas
semiUasque tatntJ¡étI varlan en tamano
y son de forma redonda y aplanada,
ligeramente renlformes, duras y de
coIoc'aci6n bIancoamarillentas. Las

ildescripclofles especificas son: Chile
dulce: de 6 CIfI de largo por 1 cM de

192 and'Io. Eselmás carnosode lodos. Su kilo 384.6 641 36.8 $ 14,153.28 $ 23'~I80superficie es Irregular con pequenas
anfractuosidade, nss y bnllante, de
color verde; muy picante. ChUsca: de
18 ah de largo por 3.5 de ancho,
superficie lisa. brillante, verde obscuro. ,,
Su variedad es de las Inés picantes. -;

Habanero: globoso de 5 an de largo
por 4 QTl de ancho. Su superficie es <,lisa, brillante, de color verde o amarillo, ,

~
de acuerdo al grado de madurez y a la
variedad. Muy picante. Jalapeno:
Cónico, alargado, de 7 por 3 CIfI. Su
superficie es lisa y brillante, de color
verde. En ocasiones se observan
pequenas dcatrices longitudinales de
color café claro. Largo o güero: induye ¡
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por lo menos 3 variedades diferentes
de c:NIes. Semlcónlco, longitud entre 4
a 18 cm y de 2 a 3.5 cm de diémetro

'\

~

tnálcltno. Color verde cuando es tierno
y color ,*, amanllo o blanco al
madurar. Poblano: Cónico, alargado de
10 an de largo por 7 cm de diétnetro
mayor, carnoso, superficie lisa Y
brillMte de color verde obscuro.
Serrano: Cónico, allr'gado de 5 cm de

Ilar9:> por 1 cm de cMmetro mayor. Su
superficie lisay briftante, de color verde
habitualmente, roja o amaóna, es el
~ utilizado. la cantidad de
capsaicina contenida varia de aaJercIo

1I
a la variedad y al grado de madurez.
Marca:SIM I
Procedencia: Puebla li
CHILE JALAPERO 8 fruto es una !I
baya cónica, alargada o globosa y

!Iaconismada, con 4 a 20 cm de longitud;
es moderadamente carnosa, su ':

supetficie es firme, lisa. brillante, de
color que varia segOn la especie;
amanllo, '* o verde en varias l
tonalidades. Son vegetales sin pulpa :

en cuyo centro están numerosas
semIIas que también varian en tamano <,
Y son de forma redonda y aplanada, \ IIIgeratnetlte renifotmes, duras y de ,

:
coIoraciOh blancoamarillentas. Las
descripciones especificas son: Chile
dulce: de 6 cm de largo por 1 cm de
ancho. Es el més carnoso de todos. SU
superficie es irregular con pequel\as
ar'IfractuosIdades, Usa y brillante, de
color verde; muy picante. Chilaca: de
18 cm de largo por 3.5 de ancho,
superficie lisa, brillante, verde obscuro.
Su variedad es de las més picantes.

193 Habanero: globoso de 5 cm de IIr'gO kilo 1085.4 1809 18.8 $ 20,405.52 $ 34,~ 20
por 4 cm de ancho. Su superficie es
6sa, briHante. de color verde o amarillo,
de acuerdo al grado demadurez y a la
variedad. Muy picante. Jalapello: /Cónico. alargado, de 7 por 3 cm. Su

~supe!1icie es Usa y briDante, de color
verde. En ocasiones se observan
pequeI\as cicatrices Iongitudnales de
color café claro. lafgoo güero: Incluye
por lo menos 3 variedades diferentes
de chiles. Semicónlco, longitud entre 4
a 18 cm y de 2 a 3.5 cm de diémetro
méxiroo. Color verde cuando es tierno -,
y color rq<l, amarillo o blanco al \ ,madurar. Poblano: C6nk:o, alargado de
10 cm de largo por 7 cm de diémetro
mayor, carnoso, super1lcle lisa y
brinat\te de color verde obscuro.
Serrano: Cónico, áargado de 5 cm de
largo por 1 cm de diémetro mayor. Su
supetficle lisa y brillante, de color verde
habitualmente, roja o a!Mrilla, es el •
más utilizado. La cantidad de

FAUO
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capsaIcIna <XlI'Itenidavaria de acuerdo

-,

a la variedad y al grado de madurez.
Marca: SIM
Proc:edetlCia:Puebla
CHIlE POBLANO 8 fruto es una baya
CÓC\ica, alargada o globosa y
ac:ohisn\ada, con4 a20 aTlde longitud; I

es moderadamente carnosa, SU
supefflcie es f1rThe, lisa, brillante, de
color que varia segútI la especie;
amarillo, rojo o verde en varias
tonaldades. SOI'I vegetales sin pulpa

!Ien cuyo centro estM numerosas
sertúllas que taMbién varlan en tamano
y son de fonna redonda y aplanada, illigercrnente renIfortnes, duras y de
coIoraci6n bIatIcoamaril1entas. Las
descripciones especificas son: Chile ~i
dulce: de 6 cm de largo por 1 cm de
aOCho.Es el más carnoso de todos. Su
superficle es Irregular con pequeftas
atIfractuosidades, Isa Y briJlaóte, de ,
color verde; muy picante. Chllaca: de
18 CIfI de largo por 3.5 de ancho,
supemc:ielisa, briDante,verde obscuro. -,

~
Su variedad es de las más pica(Iles. -,
Habar1ero:globoso de 5 cm de largo ,
por .. cm de ancho. Su super1lcie es194 lisa, briIIañte, de color verde o amarillo, 1010 2198 18.6
de acuerdo al grado de madurez y a la 1318.8 $ 24,529.68 $ 40,882.80
variedad. Muy picante. Jaapetlo:
Cónico, alargado, de 7 por 3 cm. Su
supelficie es Usa y brillante, de color
verde. En ocasiones se observan
pequenas cicatrices longitudinales de
color café daro. Largo o güero: incluye
por lo menos 3 variedades diferentes
de cNIes. Semic6tlico, ~ entre 4 Ia 18 cm y de 2 a 3.5 cm de dlMletro I
máximo. Color verde cuando es tierno

1I
y color rojo, amariDo o blanco al
madul'a'. Poblano: Cónico, alargado de
10 cm de largo por 7 a'n de diametro j'
mayor, camoso, superficie lisa y ·1f
brilante de color verde obscuro.
Serrano: Cónico, alargado de 5 cm de
largo por 1 cm de CÜI1)eIrO mayor. Su
superficie rISay brillante, de colorverde
l'Iabitua1n'1ente,rqa o amarilla, es el
más utilizado. la ~Iidad de
oapsatdna contenida varía de acuerdo <, -,
a la variedad Yal grado de madurez.

~Mama: SIM ~I
~ • ; Puebla
CILANTRO Platrta un'lbellfera
med'rterránea de hasta 70 cn'I de altura,
las hojas tienen segmentos anchos y
divididos eh tiras muy flnas y

195 cutleifon\'les. Las ¡nfluorescencias manojo 250 grs. 2358 3930 5.9 $ 13,912.20 $ 23,187.00
estátl constituidas por dos, lres y hasta
cinco ramos termll\ales coronados por
flores blancas. Estas hojas son de color
verde intenso. 8 linao! es el princípal "

F~O
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componente de su aceite esencial.
Debe estar exento de contaminantes
'Marca:SIM
Procedencia: Puebla !
CIRUELA 8 fruto es una drupa en
forma redonda con dilmetro de 4
centlmetros aproximadamente, de
pulpa jugosa, dulce y de olor suave; en

14.~.oo

la ciruela roja, la ~ (epicarpio) es
196 roja, delgada, Osa,con derto contenido kilo 365 39

de cera y protege la pulpa 219 $ 8,541.00 $
(mesocarpio); en el centro se
encuentra una sola semilla de forma
afmendrada, la cual d protegida por I

el endocarpio (hueso) que es duro. ·1

Marca: SIM
"';r---,dil: PI,I~a
COL DIFERENTES TIPOS De la :
fanilla de las auclferas, herb{K:ea de
tallo sencillo o ramificado. las hojas
pennllT8rViadasson gruesas, anchas y '"

~

sobrepuestas, Imbricadas hasta formar -,
un cuerp> globoso ~o (repollo);

197 a veces &geramente lobuladas, kilo 238 19.3onduladas blancas verdosas o rojo
moradas; con un peso de 300 a 800 9. 142.8 $ 2,756.04 $ 4,593.40
En la colexistefl flavonas que se toman
amarillas en soluciones alcalinas;cafés
o verde grisá:eo en presenda de
hierro, pero son Incoloras en medio
rtgerametlte éddo.
Marca:SIM
ProceIJencia:TIaxcala
COLIFLOR Las llores de color blana> !Io atnaIiIIo daro fom'Ian inllorescefldas
racimosas mayores que en la col; se

11reúnen en masas compactas con
cabezuelas blancas, carnosas y

198 jugosas decerca de 20 cm de diIJmetro piaza2kg I 313 18
5,J.00y juflto con los pedúnculos florales que

se hipertrofian, son comesbbles. Su 187.8 s 3,380.40 $
I'nadurez se determina por la
COI'IipaCtaci6ñ Y coIoIaci6n ® la
Inflorescencia, asl como por la abertura 1.de las yemas.
Marca!SIM
Procedencia: TIaxcala

-,
"....

DURAZNO La fruta puede ser de . / ij
diversas variedades, blanca, amarilla o
rosada, de forma redonda u oblonga,
semi 'acorazonada', de 8 a 10 cm de
diámetro, presenta una sutura que
puede ser má;s o menos profunda; la
cáscara delgada, suave y ,

199 aterciopelada se desprende kilo 1562.4 2504 84.3 $ 131,710.32 $. 219,517.20
habitualmente con facilidad, su color es
amarillo a'laranjado, verde amarillento
o amarillo verdoso, con frecuencia
muestra zonas rosadas o rojas, la .1pulpa es amarilla anaranjada blanca o
roja, es carnosa, blanda, Jugosa,

11arombtica, de olor suave y gusto dulce,
el hueso dUTOcon surcos es con

" "-
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frecuencia rojizo y se adhiere a la
,
;

pulpa.
Marca: $1M
':',~"'¡a: Tlaxcala
EJOTE Es la mazorca tierna en un
conjunto de setTIIIas agrupadas como iiIVI0res0encias en espltólCe situadas
en las axilas de las hojas de esta

íplanta. Las rTlaZOIcas estál cubiertas
por hojas verdes ~ (brácteas) que !

2473
¡

200 sólo permHen salir parcialmente a los kHo 16.5
40,SJ.50estigmas (cabello de elote). ExIsten 1483.8 $ 24,482.70 $

dos variedades: el blanco Y el amariDo.
Cuando se adquiere el producIo, se
oomprartl con lricleas (hojas que lo !
cubren), las cuales c:oostituyen una
ptotecci6n natural.
Marca=SIM -,
ProcedetIcia: Puebla \. W

ELOTE REBANADO Es el fruto verde

~

I

de Phaseolus vulgarls que es una
leguminosa con árversas variedades. ;

Es una vaina CXlIglWlte, recta y
arqueada que se abre en 2 valvas

201 unidas por fibrillas celuI6ócas (hilos), kilo 392 44.S
de 8 a 12 an de largo por 1 an de 235.2 $ 10,536.96 $ 17,561.60
ancho, son de color verde y contienen
de 5 a 7 sen'llIIas verdes, tienen forma,
sabor y olor caracteristico Y una
consistencia firme.

tI
Marca:SIM
Procedencia: T1axcaIa
ELOTE ENTERO Es el fruto verde de

~PhaseOlus vulgarls que es una
legumifIosa con álYel'S8S variedades.

.;
Es una vaina coIgérlte. recta y ,

I

arqueada que se abre en 2 valvas
2894 4.5202 unidas por f1brillas c:elul6cicas (hilos), pieza

de 8 a 12 an de largo por 1 an de 1736.4 $ 7,S13.S0 $ 13,Q~.OO
ancho, son de color verde y contienen
de 5 a 7 sefniHas verdes, tienen forma,
sabor y olor caracterfstico y una
consistencia firme. <, ciMarca:SIM \.

"" : TIaxcaIa
EPAZOTE Planta originarla de /

.
América, perteneciente a la famI"a de
las quenopodittceas, sus hojas son
alternas muy élIOMáticas, eflptico
lanceoladas, irregularmente dentadas,
olorosas y con flores pequenas

203 esplgaias, su principal componente es manojo 250 grs. 1951 4.5
el ascaridol, sustancia con propiedades 1170.6 $ 5,267.70 $ 8,n9.50
antll'lelmlntlcas y antiespasm6dlcas. La
variedad aiolla tiene un sabor más

Iintenso y se distingue por sus hojas
que tienen vetas moradas. No debe
tener contaminantes. :

i;
Marca:SIM

"Procedencia: Puebla
ESPINACA vegetal de hoja que .!

204 presenta un color que va del verde manojo 250 91'S, 3830.4 6384 4.5 $ 17,236.80 $ 28,728.00
claro al verde obscuro, vivaz, lisa y

FALlO
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grande, de 25 a 40 an de longitud, con
filamentos donde se Insertan los
peciolos o tallos; raiz de color, olor Y

!Isabor t1pico. la espinaca congelada es
a partir de partes frescas, 6~,

11
sanas y comesbbles de la hqa ~
reúna las caracterlsticas de la especie
y que hayan sido clasificadas, lavadas,

1Isuficientec'nen blanqueadas para
!asegurar una estabilidad adecuada de

color Y de sabor durante los ciclos
;nonnaIes de comercIálzaclOn.

Marca:SIM
-,~~. TIaxcaIa

205 FRESA. fresas SMaS, &mplasy con el kilo 711 67.2 '- \.grado de madurez adecuado 47.'.20Marca:SIM 426.6 $ 28,667.52 $

.I~~a: Guenaiuato
GERMINADO (ALFALFA Y SOYA)
Son proOOctos que se obtienen de la
gem\InadOI'I de algunas seniOas amo
la alfalfa o la soya al someterse a la .
obscuridad durante un peóodo de I

tiempo de 10 o rI'IAs d1ashasta que los
tallos se desaTollen. la alfalfa tiene
una serTilla con una artleu!a delgada,

206 de color café claro que sedesprende ¡j kilo 2 38.8 1.00~ a germinar queda de forma
1.2 $ 46.56 $ovéiada, oblonga, de color amarillo

limón o verde: abierta en 2 cotiledones
1,con un solo tallo que alcanza hasta 7

cm de largo Y 1 mm de espesor. En
Itanto que elgerminado de la soya tiene 1

una semilla de forma casi esférica o de I

frijol mAs largo y eIo!lgado, de color
verde
Marca: SIM ,
Procedenda: ~ .
GUAYABA Es el producto al'ltnenlido
prepamdo con pulpa de guayaba <, -,

~
(Tallsla oIivaefonnis), con sus
variedades propias para el proceso,
maduras, sanas, frescas, 6mpias,
tnondadas. sometida a una proceso
térmico, empleando jarabe cotno
mecio liquido Y envasado
hermétlcañ'lente. Deben cumplir con
las siguietltes especificadones:
MesofIIIcos anaerobios, aerobios,
rooI'Ios Y levadlJ'as viables ausentes,

207 metales pesados Y metaloides como kilo 2695.8 4493 24.3 $ 65,507.94 $ 109,179.90cantidades má'xlrnas:PIotno y Arsénico

;1
1.0 n\gIkg, Cadmio 0.21Tl9'kg, Estano
100 ITIgItg. AdItivos: Acido cítrico y
Ácido Iéctico 5 g /kg, Ácido m~ico y

rÁcido taNirico, taI1rato(L+) de pcXasio
y tartrato (L+) de sodIo 3 glkg, lactato
de calcio 200 tng. Antlespumante: ~¡Dirnetllpolisiloxano 10 mglkg.
Antioxidantes: ácido ascófbico Y sus
sales de sodio y calcio 500 mglkg.
Acentuadores del sabor: Benzoato de
sodio 1000 mglkg, Di6xido de azúfre y
melll parabeno 100 mglkg pudiendo

ucrrACION PúBLICANACIONAI..GET-tPN-C151201~FAlLO
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tener bicarbonato de potasio,
carbonato de calcio, ccrbonato de
potasio, carbonato de sodio, citrato de
sodio, monoglicéridos de Acidos
grasos, lactato demIO, aroI'nao sabor ,i
a canelao idénticos a los naWr3es. ':
Marca: SIM
Procedencia:
HABA VERDE El fruto es una vaina I
que CXlIltienede una a tres semillas, de
forma .arriI\onada, de 15 a 25 mm de
largo Y de 9 a 21 mm de atIcho. Tanto <,

1,110L,
el tegumento como la almendra son de "208 color verde Y de oonsistencIa firme. El kílo 74 15
haba fresca es comercialzada con 44.4 $ 666.00 $
vaina, la cual aunque es una cubierta

!

de desecho, c:onstituyeuna protecd6n
natural de la semUla. I

Marca: SIM
,
i

Procedencia: Puebla t¡

HIERBABUENA Planta heIbá:ea, de
30MIde altura, ~ pertenece
a la tcm1ia de las LatXadas, de tallo
cuadrangular erecto, hojas opuestas

~

ovado-oblongas, aserradas y de color
verde pálido, muy aromáticas debido a
sus aceites esenciales constituidos por
el mesnol principalmente, al que se le
atribuyen propiedades tefapéuticas. El lité de hierbabuena procesado es e!
producto elaborado a partir de las hojas
y tallos sanos y nmpios del arbusto, los
cuales son sotnetldos a un proceso de
deshidratación . Especificaciones

209
fislcas Y qulmlcas: Humedad 10%
máximo, cenizas 10% rMximo, manojo 100 grs-, 216 4.5
extrado etéreo 2.5%, exlracto acuoso 129.6 $ ~.20 $ 972.00
30% mlnlmo, fibra aucIa 20% IMximo, . '\ ,cenizas solubles 4.0%. II
Microbiológicas: No debe contener
microorganlsl'l'los patógenos, toxinas
microbianas ni otras sustancias t6xlcas
que puedan afectar la salud del
consumidor o provocar deterioro del
producto, libre de insectos vivos.
enmohecimiento. otros vegetales. o
materias extranas. Sensoriales; Color
verde caracterlstico, olor dulce y
fresco, sabor caracterfstico. Aspecto:
fragmentos pequellos de la

~

hierbabuena.
M~:SIM ';¡

-,~""": Tlaxcala
HOJA DEAGUACATE Hojas de! ~ .
de aguacate, perteneciente a la familia !!
de las laurtlceas, frondoso muy
ramificado, alcanza 1~a20 m de altura,

21() .
sieMpre verde y sus hojas son enteras,
olorosas al estrujarse. debido a sus manojo 250 grs. 21.6 36 4.5 $ 97.20 $ 162;.00
aceites esenciales se oOIiene el sabor
Y aroma que C3'aC1erizan platillos
regionales del centro y sureste de
nuestro pals; se le atribuyen <,

~
,

propiedades antihelmínticas y
Ij

FAllO
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at'ItIbacterlanas. Deben estar exentas
de oontarWnantes. ,,
Marca:SIM- Puebla

211 HOJA DE NARANJO F~ESCA manojo 250 9rs. 50 4.5
Marca: SIM 30 $ 135.00 $ 225joo- '~a

1

212 HOJA'SANTA manojo 100 9rs. 3 4.5 <,

13·tMarca: SIM 1.8 $ '8.10\ $
, Puebla

213 HONGO SETA kilo 26 59.7 1

Marca: SIM 15.6 $ 931.32 $ 1,552.20
11M;M:II'lIAa: Puebla
JICAMA BoIanlcarñente es una i
leguminosa, raIz tuberosa formada por

,
uno o varios seudotubérculos, con
fom1a de trompo de base aplanada y
épice obtuso, de dlver!os tamanos y
peso, varia de500 a 1000 g, la cubierta i
es fibrosa y de color beige, los tejidos

'1iñteriores bIarn:os, ligeramente
214 tralsparer'ltes, con fibrillas de kilo 832 13.85

11,5~120hemicelulosa con alto contenido 499.2 $ 6,913.92 $
acuoso, es de olor fresco, sabor ;
ligeramente dulce, textura firme y ,1crujl8l'lte. Al l'I1éIdura' la raíz almenta
su concentración de almidón. Existen
00s tipos: la jleama de água y la jlcama
lechosa que dependen del 9~ de

,

madurez.
Marca:SIM

. Puebia
JITOMA TE Pertenece a la !amIDa de "-

~
las soIaná:eas. 8 fruto es una baya 1

geoerafmente redofIda, a veces
alargada, su talTlano varia entre 6 y 12
cm de diM1etro, de color rojo intenso
cuando está madura, la céscara es

211~215 delgada, translúcida, Usa y brinatlte; la kno 19.6
1

pulpa es de alto contenido acuoso, 12697.8 $ 248,876.88 $ 414,794i.80
carnosa, color rojo Y sabor, olor Y
consistencia particulares. Todos estos
atrlbutos se debeh a su composIcIOn;

/¡sus pigmentos están formados por
licopeno y caroteno.
Marca:SIM- . "Tlax.cala •
LAUREL FRESCO Hqas del tutlol de / II
la fatrilia de las lauréceas, son de color
verde y coriáceas, de gusto amargo y 1

8I'OITIa muy intenso, tiel'le 3% de aceite
,1

esehciaI cuyo principal c:omponeMe es

216 el cifleol en menor proporción el manojo 100 9rs. 88 10eugenol, acetoeugenol, metileugQnOl y
geraniol. Se le atribuyen propiedades 52.8 $ 528.00 $ 880.00
relajantes, Presentación: A granel, por
peso en gramos o m~ en bolsa de
pI~ peñorada. Debe estar exento <, ,

¡(de contarninar'ltes,
,

'1

Marca: SIM ;

ProcedeI'Icia: Puebia
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LECHUGA DIFERENTES TIPOS
Hortaliza perteneciente a la familia de
las AsteIaceas (allComposltae~ del
género l.aduca 'J especie satIva Es
una pI¡JOta anual o perenne, presenta
una gran diversidad dada <,

\.

~

pril'lCipalrnente por dlferel\tes tipos de
ihojas Y h~ de aeciñietrto de las -

plantas, se cisponen en elmercado con
las siguientes variedades: Lactuca

7090217 satlva varo capitata (lechuga romana), pleza 1.5 kg 19.3
de hojas catas, anchas, rizadas y de 4254 $ 82,102.20 $ 136,837:00
menor peso que la lectKJga común.
Lactuca satIva varo IonglfoI'ra (lechuga
orejona), es la rMs común de hojas
largas, angostas, erectas Y rlgidas.
l.acIuca sativa v... atspa (1echuga
escarola), de hojas abierta. Las hojas
exteriores de las lechugas son de color Iverde obscuro y a su vez son rnlIs ricas
en caroteoo, nitrógeno y celulosa. IMarca: SIM

a:TIaxcala
218 UMA kilo 32 11

352~~Marca: SJM 19.2 $ 211.20 $
Proo:Idenc:ia: ColIma
LIMON Fruto de consistencia 6rme. I

redondo, de 3 a 4.5 cm de diámetro; I

219 cáscara habitualmente delgada, kilo 1887 36.5
brillante de COlor verde, olor fresco y

1132.2 $ 41,3~30 $ 68,875,50suave, la pulpa está formada por gajos . \.

~muy jugosos de gusto écido.
Marca: SIM
Proa!dencIa: Colima
MANDARINA Es una fruta de
conslstel'lcla suave, de forma redonda,
cuya superficie se moldea de acuerdo .,
a sus gajos con dámetro mayor de 5 a i
12 cm, su coJor es amarillo anaranjado

220 ligeral'l1ente rojizo. la cáscara es lisa, kilo 4463 12.7
delgada Y brillante, muy éII'OIMtlca. la 2fiT7.8 $ 34,008.06 $ 56,680.10pulpa formada por gajos anaranjados

).f~e separables entre 51. los
gajos están cubiertos por una
membrana delgada y transparente de
alto c:ootenido l'Iemícelul6sico.
Marca:SIM
ProcedencIa: Veracruz
MANGO Fruto tropical de la familia de / I

las anacadiaceas, dediversos tamanos
según la variedad, de 10 a 25 cm de
diámetro mayor, es de forma oval muy
caracteristica; su cáscara lisa Y
delgada tiene cierto contenido de

221 ceras;·eI fruto maduro es amarillo, en kilo 2423.4 4039 24.6 $ 59,&1J).64 $ 99'140
ocasiOl'leS rojizo y adquiere a breve . \.
plazomanchas muy obscuras (negras); , 1

¡
la pulpa es blanda, amarilla, jugosa
dulce con aroma y gusto ·sui generis' I

de acuerdo a la variedad y grado de
madurez que se considere; cada fruta
tiene un sólo hueso de tamano siempre

H,
UCrrACION PUBLICANACIONAlGET-LPN.o,1o,4FALLO
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considerable Y de diversas formas
segúnJa variedad.
Marca:SIM <,

'\
~.ProcedetIcia: Ve~

MANZANA ROJA TIPO GOLDEN ~
.

Fruto de la familia de las ros3::eas, de
fon'na globosa. deprimido o un poco
afargado, unilllicado por los dos

,

extrethos, el fruto es carnoso,
taxOll6micamente es sirdrpicodellIpo I

de los pomos, de 10 an de d1émelro,
su <3c:a'a es lisa, brIIante y delgada.
de color verde, amarillo verdoso o rojo

222 según la vaiedad del érboI; en el kilo 4484 51.6
,

centro se ubicaelCorazón que encierTa
231,3+..40las semillasde color café separadasde 2600.4 $ 138,824.64 $

las pates carnosas que provienen del
ti~Io. Cuando la fruta está

madura la pulpa es de color amarillo
aema o amarillo verdoso, ampacta ,
pero jugosa, dulce, con olor fresco y I,
caracterlsllco. los residuos tóxicos
están sujetos a la tolerancia
establecida por la SARH y la $SA.
Marca: SIM I
Procedencia: Chihuahua

:
¡

~A AMARJl.l.A GOLDEN <.Fruto de la fan1lia de las ros3::eas, de -,

~
forma globosa, depiinrido o un poco , I

alargado, urnblHcado por los dos
extremos, el fruto es carnoso,
taxoft6c'nicametrte es sillC<Vpicodel tipo
de los pomos, de 10 an de diátnetro,
su cáscara es lisa, brinante y delgada,
de color verde, amatBIoverdoso o rojo !

m segOn la variedad del érbol; en el kilo 12790 51.6
cefIIro se ubica el corazón que encierra 7674 $ 395,978.40 $ . 659,964.00las setniIIasde color café separadas de
las partes carnosas que provienen del
receptéaJlo. CUando la fruta está

1Imadura la pulpa es de color amaillo
crema o an'larillo verdoso, compacta

~
pero Jugosa, dulce, con 0lOI' fresco Y
ancIerIstlco. Los residuos t6xicos
están sujetos a la tolerancia jiestablecida por la SARH y la SSA. "
Marca: SIM ;

Proc:edenda:Puebla
MANZANILLA Flor de liquidas blanco I
y centro amarillo de la planta heIbácea
de 60 cm de altura, ranlficada, de la
fatntña. de las compuestas. de hojas ~partidas en segmentos fiflformes. Por <,
su contenido en aceites esenciales se \

~le atribuyen propiedades terapéuticas.
224 Té de manzanilla procesado. Es el manojo 250 grs. 34.8 58 4.5 $ 156.60 $ 261.boproducto elaborado con la nor amarilla

y talos sanos y Hmpiosde la hierba
manzanRlacomún que es sometida a
uft proceso de secado y
fraccionamiento. Especificaciones
ftSicas Y qulmicas: Hun'ledad máximo
12%, cenizas máximo 10%, extracto
etéreo 4.5% máximo, extracto acuoso

LICITACIÓN PÜBLICANACIONAL GEl -LPN-01S20HFH.1.0
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l)% mlnimo, proteinas mlnlmo 12%,
"\

fitxa cruda 15% máldmo.
Especificaciones microbiológicas: No ,
debri contener mlcroorganismos
patógenos, loxinas miaobianas ni

I

otras sustancias lóxicas que pueden
afectar la salud del consumidor o I

provocar deter1oro del producto.
Caracterfsticas sensoriales: Color
amarflIo, olor dulce y fresco, sabor

.
caractetIstic:o
Marca:SIM I

"''''''9U<'I!Ya: Puebla
MElON Es un fruto sirJCárpico Y ,
carnoso de tipo pepónide. De foona
esferoidal ligeIamente alagado, de
d'1áneIro mayor de 13 a 17 an, !

225 aroI'nétIco, dulce y suave; la pulpa es
carnosa y blanda, de color anaranjado kilo 10365 13.4
o verde según la variedad, jugosa y 6219 $ 83,334.60 $ 138,891.00
sápida. Su cáscara es reticuIada con
Ilheas de superficie que formen' una t

pared en la superficie del fruto.
MMia:SIM
ProcedencIa: Veracruz <, -, U
NARANJA Fruto de la familia de las

~rutbas, hesperidio de fonna redonda,
-1

de 8 a 12 cm de diMletro, de
consistencia suave; la clIscara tiene
dos capas; una gruesa, de color
ana~, aJando la fruta está
madura posee glá1dulas que secretan

226 sustancias esenciales de aroma kilo nas 7.3
peculiar y una capa Interna de la .
cáscara (mesocarpio) que es blanca y 4671 $ 34,098.30 $ 56,830.50
blanda, rica en pectinas; elendocarpio
~ maro por gajos muy jugosos de
color aharanjado, muy dulces y de
sabor caracteñsIic:o. Los residuos
lóxicos serM está)lecjdos a la
tolerancia de la SARH y la SSA. ;¡Marca: SIM
PI~Ma: Veracruz.
NOPAL FRESCO De la familia de las -;cactáceas. Es una planta que Daga a
lener hasta 5 metros de altura. El tallo
es carnoso, ramificado y
rnultiar1lculado con tegumentos

227 gruesos; cada 8I1iaJlo del tallo recibe el kilo 4014 22.4
ñombre de penca (dadodio) Y tiene 2408.4 $ 53,948.16- 89.91~.60forma semejante al cuerpo de una $
raqueta. Los productos más Hemos son
de 10 a 20 cm de largo por 10 a 12 cm
de ancho, las l'Iojas sé reducen a
espinas (gloquldios).
Marca: SIM
Procedencia: Tiaxcala

I
I

OREGANO FRESCO Hojas verdes de
la fal1'líla de las léDadas, pecioladas

228 más pálidas y vellosas por el envés, manojo 100 grs. 30 50 4.5 $ 135.00 $ 225.00
oblongas y redondeadas por su base,
de aroma muy intenso y alcanforado de

·1sabor fuerte, los principales
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componentes de su aceite esencial son
el timol Y el carvaaoI al que se les
atribuyen propiedades
antiespasmódicas, estomáquicas y
expectOC'afltes.Las hojas se desecan y
se comerciarlZ8l1 enteras o molidas. El .
orégano procesado es sometido a
procesos de industriálZaCión
Qimpieza). especificaciones qulmicas y
fIsicas: Humedad ~mo 10%,
cenizas 9% f1lmcImo, fibra auda 20%

Ir1Iéximo, aceites voIIltiles 3% méxImo.
MIcrobIoI6gIcas: No debe CX)Otener
rnIcroofganlsmos patógenos, toxinas .1
microbianas e Inhibldofes mIaobIanos '1
ni otras sustancias t6xlcas que puedan

,
afectar la salud del co(lsumidor o
provocar deterioro del producto. No se
permite el uso de aditivos. Sellsortales:
Color verde caracterfstJco, olor fuerte
arom~, a menta y alcanforado,
sabor •arorMtlco, pungente, amargo, <,

\

~
aIcanfoiado y a mema, aspecto,
conforme al tipo de orégano que se . :1
!raIe. 1

Marca: SIM 1

ProcedencIa: Querétaro
PAPA CAMBRAY Es una saanácea.
Este tubérculo es una ralz de forma
globosa. tarnano grande, pulpa blanca
o amarilla, de composIciOn feculenta. .
TIEIOe ~ delgada de color que
puede ir desde el amaillo ptIIido hasta

108 15.55229 el rojo tnagenta según la variedad; bajo kilo

1·6]tla cáscara se encuentra una capa 64.8 $ 1,007.64 $
fibrovascular y una parte central CX)O
alto contenido de almidón. ExIsten dos
variedades principales: blanca y
amarRla, cuya composición y valor

11nutricional son similares.
Marca: SIM
Proced~: Puebla
PAPAS (amarilla. blanca, cambray)Es 1:una solanácea. Este tubérculo es una
rarz de forma globosa, tamano grande,
pulpa • blatIca o amarilla, de
composición feculenta: TIene cáscara -, -,
delgada de color que puede Ir desde el

~ u
230 amanlJo pálido hasta el rojo maganta kilo 9710 19.1

segól'l la variedad; bajo la cáscara se 5826 $ 111,276.60 $ 185,461.00encuentra una capa fibrovascular y una
parte central con alto contenido de
almidón. Existen dos variedades
principales: blanca y amanlla, cuya
composición y valor nutridonal son
sírnl1ares.

"Marca:SIM
·,v,.•,y.,,,cia: Tlaxcala
PAPAYA MAftADOl DE PRIMERA

194.5~.8C
Fruto tropical de la fan'úlia de las

231 cari~, es de forma ovoide, kilo 8222.4 13704 14.2 $116,758.08 $
cáscara que va del color verde al color
amarillo para la papaya tipo cera y de
verde a anaranjado para la papaya tipo

I
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'mamey", lisa Ybrillal'lte. De acuerdo a
la variedad el'fruto puede pesar de 0$ .
a 4 kg. la pulpa es aI1IariIa o amarilla
anaranjada, eh ocasIoI'Ies amarillo
rosada, de sabor dulce, es adetnás

;1
olorosa y muy sépida. Los resid\Jos
t6xicos SOI'I los establecidos a
toIeral'lClade la SAAH y la $SA.

IIMarca: $1M
...,............. a: Veracruz I
PEPINO8 fruto es una pepónidede 14 I!
a 17 CI'h de longitud, so peso I. I

~esde80ga250g.Su
ciIscara es verde obsaJra, lisa y i

I232 brillante, resulta algo tnlls dura y kilo 1986 14.9 I
,esIstente que ella de la cciaba:za por 1191.6 $ 17,754.84 $ 29,591.40
cuya razón se lTIOI'Ida Es iOOy jugoso,
de sabor &gerameóte dula! y muy -,
pecufiar. ,

~Marca: $1M... ~\PUEItlIa
,

PERADEANJOU UNIFORME 8 fruto
es carnoso, de fon'I'Ia il'l<XlMuMrble. Su
cáscara es lisa, de color verde, ,
amaiIIo, calé o rqIzo, HgerarfIeI'Ite I

1
apastelado y con mayor contenido
ceIU6sico que otros pomos. La pulpa

7063 51.6233 es blanca, verdosa, eotnpacta y jugosa, kilo
pero ligeramente 'harinosa' al paladar, 4237.8 $ 218,670.48 .$ 364,450.80
de sabor dulce aroI'fItjtiooYcon menos
pectina que la manzana; el corazón es

!sln111aral de la rnatIzana Ysus seMillas
son pequenas, cafés, semiplooas y

tIduras.
Marca: $1M !

..... • Chl~uahue !I•
PEREJIL 8 aroma de esta planta :
heiMcea; umbellfera,ll1'lparte un sabor
ligelamet1te amargo, los principales

234
compOnentes He! aceite ese"ncIarson:

296 4.5el apioI, el glucósidoapilna y el pineno. manojo 250 gl'S.
Por sus aceites esendales se le 1n.6 $ 799.20 $ 1,332.00
atribuYen propiedades diuréticas, -,

"\.vasodilatadocas y antlespasmoálCaS. ~
No debe tener cohtamlnantes. t~Marca: $1M- 'a: Puebl~ ... .
PEREJn. CHINO 8 arotI'la de esta /

,

planta lIerMcea; umbelifera, Imparte
un sabor ligeramente amargo, los
prindpales componentes del aceite

235 esencial son: el apioI, el glucósido manojo 250 QTS. 79 15
aplJ¡\a Y el piIIetIo. Por sus aceites 47.4 $ 711.00 $ 1,185.00eseflclales se le atribuyen propiedades
diurétas, vasodilataooras y
antiespasmódicas. No debe tener I
COI'ltarnlnantes,

1,Marca: $1M
:!..~~a:\I~
PIMIENTO MORRON FRESCO 8
fruto del pilTliel'ltomorrón ya maduro es I

236 hueco, de forma globosa, ligeramente kilo 1473 2455 53.6 $ 78,952.80 $ 131,588.00

adelgazado en uno de sus extremos y

LlcrrACIÓN PÚBLICA NACIONAL GET-LPH-O~1~FALLO
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pardaImente lobulado cerca del
peciolo, aproximadamente de 8 cm de
largo por 6 6 7 de ancho. En su
diámetro mayor el epicapIo es liso,
brillante, delgado y de color verde;
amarillo o rojo ruando estiI maduro. En
su Interior el fruto alberga múltiples

;1semillas pequeftas, aplanadas y
circula'es de color verde pálido o
amartno.
Marca: SIM I

Procedencia: TlaxcaIa .1
PIRA Fruto tropical de la familia de las
brorneftbas, la pina madura que pesa
de 1.5 a 3 kg tiene una forma -,

'\ !C3'8Cteristica c1l1ndrica, aargada que
tem1ina en su extremo superior,
gradualmEmte de menor d1émetro,
rematada por una corona foonacia por
hojas dispues1as en roseta, su color

237 varia de verde-arnarillo a amarillo kilo '2958 15.1anaranjado, su pulpa amarma es muy
1n4.8 $ 26,799.48 $ 44,~80jugosa y agñcUce, su eje central es

mtIs c:ansistente conmayor cantidad de
celulosa, de olor y sabor Intensos y de
consistencia r~te firme a la
mastIcaci6n. La pitia aIarIza su punto

,1
sazón cuando la fruta adquiere un tono
verde obsaIro y las bayas se toman
plal'las y bien formadas.

1IMarca:SJM
Procedencia: Oaxaca

238 PIPJTZA manojo 100grs. 43 4.5 q

Marca: SJM 25.8 $ 116.10 $ 193~
Procedencia: Puebla

239 PUTANO DOMINICO kilo 626 28.6 '1
Marca: SJM 375.6 $ 10,742.16 $ 17,903160
Procedencia: Veracruz

240 PUTANo MACHO kilo 156 16.5 " '\ 2,57100Marca: SIM 93,6 $ 1,544.40 $
Proceder'ICia: Veracruz
PUTANO TABASCO Los frutos son
bayas de forma alargada y
Céf8Cteñstlca, la fruta madura mide de
10 a 30 cm segt'Jn la variedad. su
~ de color amarillo que
gradualn1ente adquiere motas café
obscuro o negras que denotan distintos
grados de madurez, su consistencia es

241 blanda pero muy resistente, la pulpa es kilo 9611 13.9
blanda, blal'lco amarill~ta. rica en 5766.6 $ 80,155.74

133.59Talmidón y otros hidratos de carbono, el
primero d'lSf'rInuye conforme los
segundos aumerrtan según el grado de
madurez, su aroma es dulce y suave,
sus variedades se d'lfieren por su

,1tamano, color y contenido de hidratos
de carbono.
Marca:SJM
Procedencia: Veracruz

242 PORO Es una pIan1a herbécea de la kilo 58.8 98 29.9 $ 1,758.12 $ 2,931120famRla de las mléceas. Palee un bulbo
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alargado, el taIJo tiene de 60 a 80 on,

Ilas hotas planas. largas, estrechas y
enteras; flores en umbela con pétalos
de color blanco rq¡zo. Las hojas se I

enctIentran enrolladas una sobreotra Y :1
se consumen tanto hojas como bulbos..
Marca: SIM
Procedencía: TJa)ála
RASAMOS Es de forma 3argada ( 35.
a 60 an) o esférica (de 2 a 3 an), su

243 capa externa es de color rt*> Intenso y 1010 1725 15.2
lisa. Su interior es blanco, de sabor <, ~1·00illgercmente picante. Sus cualidades 1035 $ 15,132.00 $
sensoriales son muy caracterlstlcas.
Marca: SIM
ProcedencIa: TIaxcara :
SANDIA Es el fruto sinc3plco y
carnoso, pepónide, esferoidal,
alargado, su cáscara es verde obscuro,

¡

briRante, lisa y resistente aunque no
244 demasiado dura. Las capas que le kilo 7566 12

siguen son blancas con alto contenido 4539.6 $ 54,475.20 $ 90,792.00
de fibra dieIaria, no celuI6sIca. la pulpa
es de color rojo, su aroma es suave, I

fresa)Yde gusto dulce. I
Maca:SIM

1~ a: Oaxaca
245 TE DE UMON FRESCO rnanqo 100 gl'S. 73 4.5 I

Marca: SIM 43.8 $ 197.10 $ 32~50
Procedencia: Puebla :

246 TEJOCOTE kilo 82 38.5
Marca:SIM 49.2 $ 1,894.20 $ 3,1~00
Procedencia: PueI:lIa
TOMATE 8 fruto es redondo,
ligeramente achatado de 4 a 5 en de '"~ ecuatorial, con el epicarplo \.

~liso, de color verde O verde amarillo, en
,

cuya composición ¡nteMenen cuerpos
celu!6s1cos que ledan Il'npenTleabilidad
y cierta resistencia de modo que las
estructuras interiores estén bien
¡xaegldas. ~ cubierto por una
túnica o cl:Iscara que debe conservar ¡

247 para efectos de su venta, que kilo 8752 22.45
cooesponde al áIIiz, delgada, fibrosa y 5251.2 $117,889.44 $' 196,482.40
~ por su alto contenído ceiul6slco,
de color verde claro o verde atnarillo,
con cierto tinte marrOn. la pulpa es

:1
carnosa, verde amarilla y alberga
numerosas semiBas pequeIIas
aplanadas, redOl'ldas y parcialmente

~Ienosas. Entre sus cualidades
sensaiaIes destaca un sabor ~Imoderadamente ácido.
Marca: SIM
Procedencia: Puebla
TOMIlLO F~SCO Hierba
pet'leneciente a la familia de las

248 labiadas, las hojas poseen un envés manojo 100 gl'S.. 22.2 37 .4.5 $ 99.90 $ 166.50
gris afieItrado, su olor es intenso y su
sabor muy arorfIático y amargo, -,

\.
Wcontiene timol (cerca del 50%). !j
~
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carvacroI, cit'tloI, pineno, timol Y bornea!
,

a los que se les atribuyen propiedades iI
antisépticas, expectorantes y
antiespasmMcas. EspecIficaciones
f1sicas y qulmicas: Humedad 9%
mAxlrl\a, cen~ 11%mlrximo, cehlzas ,
Insolubles en tddo 4% Itléxlmo,
aceites volA1Jles 0.9 mgl100 g.
M~cas: No debe contener <,

Imlaoorganismos patógenos, toxinas "-
microbianas e inhibidores microbianos
ni ollas susIancias tóxicas que pueden
afectar la sáud del consumidor o I

!
provocar deterioro del producto. Debe
estar exento de fragmentos de
insectos, asr como de cualquier otra ;
materia extratIa. Sensoriales: Color
verde seco, olor atOITlátIco e Intenso,
sabor amatgO ccracterfstlco.
Marca: SIM
ProcedencIa: Puebla

249 TORONJA pieza 1.5 kg 99 9
Marca: SIM 59.4 $ 534.60 $ 89100
Procedencia: Veraauz
TUNA Fruto de terrenos áridos, es una

I
I

baya de forma ovcidal, con diámetro de ,1
6 a 9 cm, es carnoso y de sabor muy II

dulce cuando madura La céscara es
de color verde daro, con numerosas
espinas. En su composición partI!)Ipan

250 cuerpos celul6sicos ricos en cera, la
,

kilo 899 14.3
pulpa está constituida béslcan'lente por I

selTll'Dasy funlculos que la unen al resto 539.4 $ 7,713.42 $ 12,855.70
del fruto, las semiBas son abundantes, <, .,

duras por su contenido celulósico y
'\

~discordes. los funlculos son largos,
!

carnosos y Renos de jugo dulce, olor
suave y consistencia finne.
Marca: S/M
Prooedencia: Tl8lI.cala ...
WA ( uva cardel'lal, moscatel, sin I

semilla ) Fruto de la familia de las
ampelidéceas, etI baya (grfmo), de
forr'ha esféfica, slncárplca y carnosa

251 muy Jugosa que se agupa en racimos; kilo 1729 104.6
180,853140la cáscara es delgada y resistente, su 1037.4 $ 108,512.04 $color varfa del verde limón al rojo

soIfefino obscuro; de pulpa aromética, /fde sabor dulce y ~ según su
variedad.
Marca:SIM
:1~lda;Aguascallentes ,
VERDOLAGAS HerWcea

,

(pMulcricea), pequella, de tallos
carnosos y l'Iojas gruesas, de .coIor
verde ligeramente obscuro en algunas
variedades, en otras, las nervaduras

252 son rojizas (verdolaga dorada). 8 Dmbo manojo 250 grs. 47.4 79 4.5 $ 213.30 $ 355.50
es cardoso y ligeratnente jugoso; las <,

"
nervaduras tienen alto contenido

~hetnicelulósico. Es de gusto
ligeramente ácido. Los tallos y hojas
son comibles.
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Marca: Sn.1 ,
Procedencia:Ourango 1

253 ZANAHORIA kilo 12920 10.45
Marca:SIM 7752 $ 81,008.40 $ 135,014.00.
Procedencia:TlaxcaIa "

jI

~ BAGUET GRANDE pieza 30 cm 25 7
17100Marca:SIM 15 s 105.00 $

ProcedencIa: TIaxcaIa !

BIMBOUOS Producto elaborado a ,
partir de masa de harina de trigo,
fermentado y hómeado, de forma
semiestél'lca, decorado con ajonjolí, I
rebanado por la mitad y e~.
EspecIflc;acIon fIsicas, quinicas Y
miaobiol6glcas: Humedad de 29 a
33%, Cuenta total bacteria'la 1000 Paquetec/8255 .UFC /g méximo, hongos 20 UFC I 9 245 35.8

8.nioomáximo, Ievaduras20 UFC I g, pzas.
147 $ 5,262.60 $

coIiformes 10UFC I 9 máximo, E. Coli
negativo. Características sensoriales:
TexIura suave y esponjosa. color
corteza dorada uniforme, libre de

ijmanchas y vetas, miga blanca, aroma
suave, ligeramente a fennentaci6n, ¡
sabor agradable (a fermentación).
Marca: Bimbo
Procedencia: Puebla
MEDIAS NOCHESProducto elaborado
COf'I masa de haina de trigo, <,fermentada, moldeada en forma , ,
eliptlca Y tOO la superficie superior

~curva, horneado, rebanado a lo largo Y
empacado. Espeáficaciones flsicas,
qulmlcas y n'Iiaobiológicas: Humedad
de 31 a 33 %. Cuenta totá bacteriana paquetec/8256 1000UFC I9méximo, cotIfarnes de 10 707 23
UFC I 9 nmmo, hongos 20 UFC I 9 pzas

424.2 $ 9,756.60 $ 16,26{OO
(Mximo, tevac:kJras 20 UFC I 9 méximo.
Caracterfstlcas sensoriales: Textura
suave, corteza dorada uniforme, miga
ligeral'nente amarilla, aroma agradable

~

ccncteristico r¡geramente a
fermentación, liger.lmente dulce sabor
agradable.
Marca: Bimbo li
Procedencia: Pu~
PAN BIMBO BLANCO Producto
elaborado con harina de trigo, agua,
sal, azúcar, levadura e ingredientes
opcionales (leche, edulcorantes
nutritivos: sacarosa,lactosay mal~osa),
emulsificantes (lecitina o aceites
vegetales), reguladores de pH, sin
ad'1d6o de conservadores por ser un

78,?8i.1~257 prodUcto de consumo inmediato; la paquete 2365.2 3942 33.1 $ $ 130'120masa fermentada se moldea y hornea.
Especiflcaclones flslcas, quimicas y
microbiológicas: Hun'ledad de 15% al
18 % rnéximo, protelnas mlnimo 9%,
grasas de 1.5 a 2.0 %, tiempo de
rotaciOn de 2 a 48 horas. Cuenta total
de bacterias 15 000 UFC 1 g máximo,
hongos y levaduras 5 UFC Ig máximo,

FALLO



,
1;

Página 684-- ¡'

188752.2
i

$ 1,006,0,.40, 1

~: I I

$ 604,OOr.~
3.2314587259

$
119,041.60

$
71,424.96

3166 37.6paquete

PAN BIMBO INTEGRAL Es el
producto elaborado COó masa de
I\atlna ilrtegral de trigo, agua, Iev~ra,
azúcar, sal y ~ i'lgIedietrtes
pemJitidos por la SSA. fermentado,
I'I'IoIdeadoen forma de paraJeleplpedo
rectangular, horneado, rebanado y
empacado. Especificacione f1s1cas,
qulmials ymia'obioI6glcas (NOM 147 -
SSA1 ? 1996): Humedad de 34 836%
Cuehta total bacteriana 1000 UFC / g
tnéxir'no, coIifor1'11es 10 UFC 1 g
méximo, hongos 20 UFC / 9 máximo,
levaduras 20 UFC 19- rMximo. E coIi
negativo. Caracterfsticas sensoriales:
Textura suave, cor'leza dorada
1.tIifoone, miga café dato, aroma suave
lIge¡a'neI'\te a fermetitad6n, sabor a
fermentación agradable. VJ~~ I

~ __~-~'~~.~~':~~~~~~_~~ ~~ __ ~ ~L+ ~ ~ ~!~i~Oj-
PAN DE DULCE MINI Es el producto 11 )
eIaborndo con haritla de trigo tipo ~ V
pastel, atnasacla, moldeada, 'l
fermentada y horneada cor'l cubierta o
no a base de grasas y azúcar.
Especificacioues f1sicas, químicas y
1'nIaobioIógica: Humedad del18% al
22%, cuenta total de bacterias 10000
UFC /9 máximo, hongos 50 UFC Ig
rnaximo, levaduras 50 UFC Ig rrédmo,
coliforlhes 20 UFC 19 máximo, E coIi
ñegativo. CaracterlstIcas sel'lsoriales:
textura suave y esponjosa, color
dorado uniforme, color de la miga
blanco a crema, aroma y sabor suave y
agradable; de formas variadas
redorldas, alargadas, grandes o
pequel\as (dona, panqué, concha,
trenza, cuerno, cI'lilil'ldtil'ta, cocoI,
besos y otras).
MarCa: Jace
Procedencia: Tlaxcala

1I

1899.6

coIfon1les / 9 ~, mesofllicos
aerobiospor 1 9 tTIáIdmoS 000 UFC / 9-
Caracterlsticas sensoriafes: el boIIno
debe presentar forma caracterlstlca
(ellptica), con una sajada longitudinal al
centro e() la pane superior, la telera es
19uall1'letlte elíptica 90Iahente rMs
extendida COó dos ratluras en la parte
superior; la superficie exterior y la
corteza deben presentar color amarillo
dorado lo Inés uniforme posible, de
textura gruesa, firme, en forma de
costra no correosa, el color de la miga
debe ser blanco, con un matiz
uniforme, sin manchas ni ooIoraciones,
suave y espoojosa, no seca; Olor y
sabor agradable, caraderfstico,
ligeratl'lEmte salado, no debe ser écido.
Sin materias extratIas
Marca: Bin\bo
ProcedeIlcia: ~l}Ja

,
I
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PAN DE SAL NORMAL Produclo I
elaborado CXln harina de trigo, agua,
sal, azúcar, levadura e ingredientes
opcionales (leche, edulcofantes
nu1ri1ivos: sacarosa, lactosa ymaItosa),
eItIulsificantes (lecitina o aceites
vegetales), reguladores de pH, sin I
acflCiOn de conservadores por ser un .
producto de consumo inmediato; la .
masa fermentada se moldea y hornea.
Especificaciones físicas, qulmicas y
microbiológicas: Humedad de 15% al

I18 % rMxino, protelnas mlnimo 9%,
pI8S de 1.5 a 2.0 %, tiempo de

11
rotación de 2 a 48 horas. Cuenta total
de t.:terias 15000 UFC 1g n'Iáximo,
hongos y levaciJras 5 UFC 19 rMeimo, :i

260 coIifom'Ies 1 9 negativo, n'Iesofllic06 pieza 78875 2.5aerobios por 19 méxlm05 000 UFC 1g. :

caracteristicas sensoriales: el boIiDo 47325 $ 118,31250 $ 197,187.60
debe presentar forma caracterfstica ;

I
(ellptica), CXln una'sajada Jongitudihal al I
centro en la parte superior, la telera es
igualmente eIlptica solamente m~
extadda con dos ranuras en la parte <, -,

~

superior; la supel'ficie exterior y la
cor1ezadeben presentar color amarillo fr.
dorado lo ~ uniforme posible, de
texMa gruesa, firme, en forma de
costra no correosa, el color de la miga
debe ser blanco, con un matiz
uniforme,sin manchas ni coloraciones, isuave y esponjosa. no seca; Olor y
sabc:J agradable, característico,
ligeramente salado, no debe ser á:ido.
Sinmaterias extraftas.
Marca: Jace

.1a:T1axcaIa
PAN DE DULCE NORMAL Es el

1I
procb:to elaborado con harina de trigo
tipo pastel, amasada, moldeada,
fenneñtada y horneada con cubierta o

jJ
6

no a base de grasas Y azúcar.
especificaciones fIsIcas, qulmicas Y '1
MiclobioIóglcas: Humedad del18% al ;

22%, rumta total de bacterias 10 000
UFC Ig Wrno, hongos 50 UFC Ig

262 mtlximo,levaduras 50 UFC Ig m~, pieza 14590 3.6coIifollTleS 20 UFC Ig rnmno, E coIl 8754 $ 31,514.40 52,524.00negati'fO. Caracterlstlcas sensoriales:
textura suave y esponjosa, color

<, '\
~,dorado uniforme, color de la miga ir

blanco a crema, aroma y sabor suave y
agradable; de formas variadas
redondas, alagadas, grandes o
pequenas (dona, panqué, concha,
trenza, cuerno, chlllndrina, cocoI,
besos y airas).
Marca:Jace
f'rocedeIlda: TIaxcaIa
PANSIMBO MOUOO Productode una

263 mezcla de productos de panificación, kilo 2529.6 4216 74 $ 187,190.40 $ 311,984r10
secada por calor, molida y empacada
Especificaciones flsIcas, qulrnicas y
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microtlioI6gica Humedad 5%
n'lmómo.Cuenta total bacteriana 1000
UFCI 9 rfláxlmo, COIifortnes10 UFC I9
máximo. hongos 20 UFC I 9 máximo,
levaduras 20 UFC I 9 m~. E coIi
negativo. Caacteilsticas sensoriales:
Textura: polvo ~ar seco. color
aema a café claro, dorado, libre de

~

puntos Ilegros, aroma y sabor
caracterfstico a pan tostado.
Marca: Bimbo- a:Pu~
PAN SIN SAL MINI Producto I
eIabc:lfa:Io con harina de trigo, agua, "
sal, azúcar, levadura e ingedientes
opcionales (leche, edulcorantes
nutritivos: sacarosa,lactosa ymaltosa).
emulsiflCarttes (1eci6ha o aceites ivegetales). reguladores de pH, sin
adición de conservadores por ser un
produdo de consumo inmedato; la -,
masa ferTl'lentadase moldea y hornea '\

~Especificadones fIsicas, qulmicas Y
11'IiaobioI6gicas: Humedad de 15% al
18 % máximo, protelnas mlnirno 9%,
grasas de 1.5 a 2.0 %. 6empo de
rotaci6ñ de 2 a 48 horas. Cuenta total
de bacterias 15 000 UFC I 9 rMximo,
hoñgos YleYaduras 5 UFC I 9 rMximo, 1

264 cdlformes I 9 negativo. rñesofII'lCOS pieza . 82060 2.5
aerobios por 19 n'Iblm05 000 UFC I g.
Características sensoriales: el belliDo 49236 $ 123.090.00 $ 205,150.00
debe presefltar forma caracter1st1ca

:1
(e1lplica).con unasajada longitudinal al
coolro en la parte superior, la telera es
igualmec'lte elíptica solamente más .,
extetdda con dos ranuras en la parte 11
superior; la supeIficie exterior Y la l.

COf1eZa debetI presentar color amanl10 ,
dorajo lo más uniforme posible, de 11

textura gruesa, firO'le. en forma de
,

costra no correosa, el color de la miga
debe ser blMCO, con un matiz
uníforme, sin manchas ni colocacioneS. ¡

suave y es~. no seca; Olor Y
sabor agradable, característico,
ligerarñentesalado. no debe ser ácido. <,
Sin materias extraIIas. '\

~Marca:Jace
,
i

Procedencia:Tlaxcala .. ¡
PAN SIMBO TOSTADO Producto I
elaborado con masa de harina de trigo,
fermentado, moldeado en forma de
paraleleplpedo rectangular, hon'Ieado. ;

rebanado. deshidratado y empacado.
265 Especiflcaciones f1sicas, qull'l'llcas y paquete 3591 28.9miaoblol6gicas: Humedad de 2.7 - 2.9

%. Cuenta total bacIeri¡ma 1000 UFC I 2154.6 $ 62,267.94 $ 103.779.90
9 tnáldl'tlo, coIiforfnes 10 UFC I 9
máxírno, hongos 20 UFC I 9 m~mo, :1levaduras 20 UFC I 9 m~. E coIl
negativo.

11Marca: Bimbo
Procedencia: Puebla 1,

"

. ' " , .
• 11
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A
PRESUPUESTAL PARA LA ADQUISICIÚN DEL SERVlClb. Asl MISMO HACE DEL CONOCIMIENTO aUE El
PERIODO DEL MISMO, SERA DEL 15 DE MAYO DE 2014 AL 28 DE FEBRERO DE 2015, POR UN IMPORTE DE
$14'537,084.09 (CATORCE MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y SLETEMIL OCHENTA y CUATRO PESOS 09/100
M.N.). '
2.- MEDIANTE OFICIO OF/RM/057012014,DENTRO DELTEXTO DESUANEXO DICTAMENECONÓMICO, DE FECHA
09DE MAYO DE 2014 RECIBIDO EN LAS INSTALACIONES OEESTA DIRECCiÓNCONFECHA14DE MAYO DE2014,
LA CONTRATANTE El O.P.D. SALUD DE TlAXCALA, HACE DEL CONOCIMIENTO QUE LA PARTIDA 2SJ FUE
CANCELADA DEBIDOA aUE SE ENCONTRABA DUPLICADA Asl MISMO, MEDIANTEEL MISMOOFICIO, SO ICITA
QUEDE PENDIENTE LA ADJUDICACiÓN HASTA QUE CUENTE CON SUFICIENCIA PRESUPUESTAL. ':
3.- EL LICITANTE ADJUDICADO SE COMPROMETE A ENTREGAR EN LOS BIENES OFERTADOS EN TIEIO y
FORMA A PARTIR DEL 15 DE MAYO DE 2014 Al 28 DE FEBRERO DE 2015, TAL y COMO lO SOLlCI A LA
CONTRATANTE MEDIANTE OFICIO OF/RM/114312014,DE FECHA 3 DE SEPTIEMBREDE 2014 Y RECIBIDO LAS
INSTALACIONES DE ESTA DIRECCiÓN CON FECHA 01 DE OCTUBRE DE 2014. ASIMISMO, LOS B NES
OFERTADOS POR LOS LICITANTES DEBERÁN CONTAR CON GARANTíA DE CALIDAD, VICIOS OCULTOS y
CADUCIDAD DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO DE ACUERDO AL PUNTO 4.4 DE LAS BASES DE ESTA

. Página 71 de ~

TORTILLINAS Producto elaborado
~ ltlaSa de harina de trigo, grasa
vegetal, sal, troquelada en forma
circular, cocida Y empacada
Especificaciones f1s1cas, químicas y

220,1480
mk:robioIOgicas: Humedad de 28.5 a paquete de 20266 30.5%. Cuenta total bacteriana 500 7386 29.8

. UFC I 9 máxItIlo, airformes < de 10 piezas
4431.6 $ 132,061.68 $

UFC 1 9. hongos < de 20 UFC I g,
1eva1Jras < de 20 UFC Ig. i
Caracterlsticas sensoriales: Textura ilsuave y flexible, aroma caaderfstico
del tr9>, sabor agradable.
Marca: Tia Rosa
~ ':~ i

267 TORTIllA DE MAlZ kilo 30570 14.2 I
MarcaiJace 18342 $ 260,~.40 $ 434.01.00

• Procedencia: TIaxcaIa . \.
268 MEMEUTAS DE MAIZ pieza 1170 3

3,51!.00'Marca: Jace 7fYl $ 2,106.00 $
"'¡_.,....;..: 11axc:aa

269 ruCOYOS pieza 1170 4.6
Marca: Jace na $ 3,229.20 $ 5,382.00
~ . : 11axc:aa

270 AGUAPURIFICADA garrafon 19 Its 20125 23
Marca: SanMar1in 12075 $ 2n,725.00 $ . 462,875.00
ProaIdeIlcia: Puebla

IMPORTE TOTAL MÁXIMO CON LETRA
$ 24,040,7t3OVEINT1CUATROMillONES OOSOENTOSVEINTIOCHOMIL

SUBTOTAL 14,424,474.78

CUATROCIENTOSSETENTAy TRESPESOS49/100 M.N. H
&, "

IMPORTE TOTAL MrNIMO CON LETRA fVA $ 11Z,609.31 $ 187,~.19
a, i

CATORCEMILLONESQUINIENTOSTREINTAY SIETEMIL ;

OCHENTAy CUATROPESOS09/100 M.N. TOTAL 14,537,084.09 $ Z4,ZZ8,47¡3..49

L

. eLNOTAS GENERALES: .' ,
1.- POR MEDIO DEL OFICIO OFIRM/114312014, DE FECHA 3 DE SEPTIEMBRE DE 2014 y R~ E~ LA .
INSTALACIONES DE ESTA DIRECCIÚN CON FECHA 01 Oe OCTUBRE DE 2014, LA CONTRATAN EL ~.P.O
SALUO DE TLAXCAlA SOLICITA LIBERAR LA ADJUDICACiÓN DEBIDO A QUE CUENTA CON ,SUFICIENCI

,
LICfTACIONPÚBUCA NACIONALGET-lPN41920104
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ItLIC. ALEJANDRA FLORES MONTALVO

OIR. JORGE CAPIZ JASSO

REPRESENTANTES

-----------LECtURA y CIERRE ÓEL ACTA: ----------
LEIDA Que FUE LA PRESENTE ACTA y NO HABI~NDO MAS HECHOS QUE HACER-,QONSTARSE DA POR
TERMINADA SIENDO LAS 13:30 HORAS DEL OlA DE SU INléIO. lEVANTÁNDOSE EN ORIGINAL y ENVIÁN(>0SE
COPIA ELECTRÓNICA A lOS lICITANTES. [1 '1

LICITACiÓN. ------------------------------,---
4.- SE LE INFORMA A lOS lICITANTES ADJUDICADOS y REPRESENTANTES DE LA CONTRATANTE, QIIJELA
FORMALIZACiÓN DEL CONTRATO SE LLEVARA A CABO DENTRO DE LOS 5 OlAS HÁBILES POSTERIORESA LA
NOTIFICACiÓN DEL PRESENTE FALLO EN EL DOMICILIO DE LA CONVOCANTE, PARACONOCER LA HORl\f11yolA
DE FIRMA, lOS LlCITANTES DEBERÁN COMUNICARSE A LA DIRECCiÓN DE RECURSOS MATERj, lES,
SERVICIOSy ADQUISICIONES EN lOS OlAS HABllES DE 9:00A 15:00 HORAS,Al TELÉFONO 246465·09 O. EXT.
~711 Y3712. . . II
5.- LOS UCITANTES ACEPTAN QUE SI POR CAUSAS IMPUTABLES A ESTOS NO PUDIERAN FORMA IZA~
DENTRO DEL PlAZO SE~ALADO EN El PUNTO ANTERIOR, PERDERÁ A FAVOR DE LA CONVOCANte LA
GARANTIA QUE HUBIERE OTORGADO, PUDIENDO ESTA ADJUDICAR El CONTRATO RESPECTIVp Al
PROVEEDOR DE CONFORMIDAD CON El ARTICULO 35 DE LA lEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS y
SERVICIOS DEL ESTADO DETLAXCAlA.· . .
S.-lOS lICJTANTES ADJUDICADOS DEBERAN'PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
SOBRE LA BASE DEL 10% DEL MONTO TOTAL, SIN INCLUIR EL I.V.A., LA CUAL SERA ~ÓllZA DE FIANZA,
CHEQUE CERTIFICADO, DE CAJA O HIPOTECA, Al MOMENTO DE LA FORMALIZACIÓN,"CONEl PROP0~jt~;q8i:.
GARANTIZAR El DEBIDO CUMPLIMIENTO EN CUANTO A FECHÁ DE LA ENTREGA DE lOS BIIN~Sl¡ 1

SOSTENIMIENTO DE PRECIOy CALIDAD y VICIOS OCULTOSQUE SEREQUIERE.DICHAGARANTIA DEBE~ SER
EST~ICTAMENTE A FAVOR DE LA SECRETARIA DE PLANEACIÓN y FINANZAS DEL GOBIE~NO DEL ES¡rADO
DE TLAXCALA, Al SE~ ESTA LA ÚNICA DEPENDENCIA AUTORIZADA POR lEY PARA FUNGIR C¡;OMO
BENEFICIARIA PARA ESTE TIPO DE GARANTIA MISMA, QUE SE REMmRA A LA DIRECCiÓN DE TESORSRIA y
CAJA PARA SU GUARDA y CUSTODIA. ,
7.- SE HACE DEL CONOCIMIENTO DE lOS REPRESENTANTES DE LA CONTRATANTE, QUE UNA VEZ QUE LAS
FACTURAS DEL PROVEEDOR SON SELLADAS POR LA MiSMA, ACUSANDO EL RECIBO DE LOS BIENES, SE
ENTIENDE QUE LOS MISMOS SE ACEPTAN DE CONFORMIDAD, POR io QUE PARA EL TRÁMITE DE PAGO
RESPECTIVO NO SERÁN FIRMADAS y SELLADAS DE VISTO BUENO POR LA DIRECCiÓN DE REC SOS
MATERIALES, SERVICIOS y ADQUISICIONES QUEDANDO LO SUBSECUENTE EN LA EST ICTA
RESPONSABILIDAD DE LA CONTRATANTE. I

8.- EL PROVEEDOR QUE NO CUMPLA CON LAS OBLIGACIONES CONTRAIDAS EN LOS PLAZOS PACTADlbs EN
EL CONTRATO, SE LE APLICARÁ UNA PENA CONVENCIONAL DE 0.7% POR prA DE RETRASO, HASTA ~INCO
OlAS, A PARTIR DE ESA FECHA LA CONTRATANTE, DETERMINARÁ SI OTORGAUNPLAZO MAYOR, APLI~NDO
POR CADA OlA DE RETRASO UNA PENA CONVENCIÓNAL HASTA LLEGAR MÁXIMO AL 10% DEL M'PNTO
ADJUDICADO ANTES DE I.V.A. O BIEN, SE RESCINDE EL eONTRATO. LA APLICACiÓN DE LAS PENAS
CONVENCIONALES SERÁ DE LA ESTRICTA RESPONSABILlDAb DE LA CONTRATANTE. -------

lICITACIONPÚBLICANACIONAlGET-lPN-Ot5l2O'4FALLO
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------FIN oeTEXTO------
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Lit.MA. ELENA PICAZO SÁNCHEZ
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